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MUNICIPALIDAD DE ANCUD

EL PESCADOR ANCUDITANO (CENTRO) JUNTO A PROFESIONALES DEL MUNICIPIO DE ANCUD TRAS LA

SELECCION.

Dos productores chilotes
seran parte del Festival
Gastronémico Nam 2026

De Ancudy
Dalcahue son los
seleccionados
para participar el
eventoen la
capital.

Carolina Larenas Faundez
carolina.larenas@laestrellachiloecl

Chiloé corresponden
Alos de los diez selec-
ionados a nivel na-
cional que entreel 10y 12
de abril formaran parte de
una nueva version del Festi-
val Nam Santiago 2026. El
Parque Padre Hurtado de la
comuna de La Reina conta-
rd con la presencia de pro-
ductos del mar chilotea car-
goderepresentantes de An-
cud y Dalcahue.

Los ganadores de distin-
tas regiones fueron escogi-
dos tras una postulacion
realizada al Instituto de De-
sarrollo de la Pesca Artesa-
nal y Acuicultura de Peque-
a Escala (Indespa), y en es-
ta ocasion favorecié a con-
cursantes de seis regiones
con productos que van des-
de hamburguesas de pesca-
do hasta café de cochayuyo.

En estesentido, el pesca-
dor José Barria, de la caleta
El Dique en Ancud, presen-
tard su iniciativa familiar
que extrae recursos y elabo-
T'a CONservas con cangrejo y
piure deshidratado, ademas
de harina de algas; mientras
que la dalcahuina Marcela
Remolcoy llevara huepos,
pailas marinas, filetes de
merluza, congrio y corvina,

CEDIDA

FRESCOY ENVASADOS ALVACIO SON LOS PRODUCTOS DE MARCELA

cholgas ahumadas y cocha-
yuyo, todo en formatos lis-
tos para cocinar.

Para el seleccionado an-
cuditano esta experienciaes
un “desafio” que asumie-
ron con la Oficina de Pesca
del municipio. “Esto es lle-
var innovacién a Santiago,
en mi caso voy a llevar pro-
ductos del mar deshidrata-
dos, voy a llevar cangrejos
deshidratados, piures, ojald
pueda llevar salmén deshi-
dratado, también luche y
cholgas”, mencioné.

INSCRIPCION
Ademas, el emprendedor
comentd que la idea de par-
ticiparen la feria “es promo-
cionar los productos, ya que
incluso hay algunos que es-
toy trabajando con Serna-
pesca (Servicio Nacional de
Pesca y Acuicultura) para
poderlos inscribir en el Re-
gistro Pesquero (Artesanal)
para poder venderlos legal-
mente”.

Por su parte, la seleccio-
nada dalcahuina mencion6

que “este ano fue primera
vez que postulo, uno postu-
la cuandoya se siente prepa-
rada, uno trabaja para ir
mejorando cadavezy entre-
gar un buen producto, un
buen servicio a la persona
que lo va a comprar, que lo
va apreparar”.

Junto con ello, la em-
prendedora comenté que
comercializa este tipo de re-
cursos en una marisqueria
con la que cuenta en su ca-
sa. “Ahi vendo mis produc-
tos, vendo productos frescos
y también con valor agrega-
do (congelados sellados al
vacio). Llevo en esto ya hace
como 6 anos”.

Desde el Indespa se ex-
plicé que el objetivo de esta
iniciativa no es solo laventa
de productos del mar, sino
poder conectar a pescado-
res, pescadoras y acuiculto-
res de pequena escala con
consumidores finales, con
restaurantesy tiendas espe-
cializadas que valoran saber
quién, dénde y cémo se ob-
tuvo cada producto. &



