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Queseros prevén alza en los precios y
cierre de fábricas por valor del petróleo
COMERCIO. Es uno de los productos lácteos más consumidos y, en la zona, existe una importante producción a cargo de
pequeñas fábricas artesanales, que no podrán competir con la gran industria debido a los mayores costos.

Paola Rojas Mendoza
paola.rojas@australosorno.cl

I queso se posiciona co-

E mo uno de los produc-tos lácteos más consu-
midos en Chile. Un reciente es-
tudio de Corpa Market Intelli-
gence indica que el 85% de la
población lo ingiere al menos
una vez al mes, lo que eviden-
cia una preferencia transversal

en todos los niveles socioeco-
nómicos.

Sin embargo, este escena-
rio podría verse impactado por

el alza de los combustibles, que
comenzó a regir el pasado jue-
ves. Se estima que esta medida
incidirá directamente en su
precio, sobre todo consideran-
do que en invierno su deman-
da se incrementa y, con ello,
también su valor.

Este aumento ya había sido

anticipado en las últimas pau-
tas de los fabricantes, incluso

antes del alza del petróleo y la

bencina, por lo que se proyec-
ta que los precios de este ape-
tecido lácteo continúen su-
biendo.

QUESEROS EN ALERTA
El gerente de la cooperativa de

queseros artesanales de la Re-
gión de Los Lagos (Arcoop),
Gastón Delgado, señaló que, a
propósito de la nueva tarifa de
los combustibles, esta decisión

afecta directamente la oferta y
la demanda en la producción
de quesos.

"Es una puñalada directa al
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EL QUESO ARTESANAL TIENE SABOR Y CALIDAD SUPERIOR, PERO PELIGRA SU FABRICACIÓN POR SUS COSTOS.

plazo, esto se verá reflejado en
la disminución de la produc-
ción, especialmente en peque-
ñas fábricas que recién están
emprendiendo", sentenció el
dirigente.

Explicó que esto se dará
porque los costos de estas pe-

queñas fábricas son demasiado

cado donde existen empresas
consolidadas a nivel local. A pe-

sar de que el valor del kilogra-
mo de queso aumentará en un
7% aproximado, esto se verá
reflejado dentro de las próxi-
mas semanas.

"Esperamos no transferir el

costo total de esta alza, desde

car parte de esos costos que, en
definitiva, siempre es el consu-

midor final quien recibe el ma-
yor impacto. Esperamos que el
gobierno entienda que las
Pymes no pueden resistir las al-

zas de insumos y materia pri-
ma producto del aumento de
los combustibles, debe existir

7%
subirán los quesos en
abril, alza que fue informa-
da hace semanas y que aho-
ra podría elevarse aún más
por el combustible.

nos ayude a paliar esa gran di-
ferencia que nos provoca esta
situación", concluyó.

ALZA DE PRECIOS
El propietario de la tienda "Zo-
na de Quesos", con más de 15
años en el rubro, Walter Car-
mona, comentó que, alrede-
dor de tres semanas atrás, los

proveedores de quesos ya in-
formaron que se aplicarán, du-

rante abril, incrementos entre
5% y 10%.

"Un proveedor ya me infor-

mó que subirán 400 pesos en
el queso y en la mantequilla, en
abril. No parece tanto, pero me
lo informaron antes de que se
conociera el alza del petróleo,
es decir, subirá mucho más",
manifestó.

El comerciante señaló que
este aumento en los combusti-

bles repercutirá en todos los in-

sumos y servicios asociados a
la fabricación del queso, lo que
golpeará fuertemente a los pe-
queños fabricantes de este pro-
ducto lácteo.

"Los insumos van a ser mu-
cho más caros y la leche mis-
ma, seguramente el productor
va a tener que subir el precio
de su leche y esto es una cade-

10
litros de leche se necesi-
tan para hacer un kilo de
queso, por lo que el alza de
la materia prima subirá mu-
cho los costos.

ben los precios del queso en
marzo y abril, por la demanda,
y en invierno menos gente pro-
duce queso, por la escasez de
leche", indicó.

Walter Carmona agregó
que, para estas pequeñas fábri-
cas, la competencia va a ser du-

rísima, ya que la gran industria
puede hacer ofertas y promo-

ciones, con muy buenos pre-
cios y en formatos de venta de

queso muy pequeños, lo que
no pueden hacer las plantas ar-
tesanales.

Además, la industria com-
pra grandes volúmenes de le-
che, por lo que puede manejar
los precios, pero las plantas
queseras a nivel de pyme com-
pran esta materia prima a un
precio mucho más alto, a lo
que se agregan todos los costos
de producción, que serán más
elevados por la misma alza de

los combustibles.
"He visto cómo van salien-

do muchos actores pequeños
en este mercado, muchos tam-
bién se retiran en invierno y
vuelven en primavera, pero
ahora el escenario es bastante

más complejo para las pymes,
que seguramente les será mu-
cho más difícil ahora dar la pe-
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Destacada científica chilena inaugurará
este martes el año académico en ULagos
EDUCACIÓN. Apolinaria García es la investigadora responsable
del primer probiótico en Chile para prevenir el cáncer gástrico.

Con la participación de la
destacada bioquímica,
académica e investiga-

dora de la Universidad de Con-
cepción, Apolinaria García, se
inaugurará el año académico
2026 en la Universidad de Los
Lagos.

La científica es la investiga-

dora a cargo de la creación del

primer probiótico patentado
en Chile para la prevención del
cáncer gástrico.

García presentará la charla

"Helicobacter pylori: sobre su
resistencia, prevención y trans-

misión" el próximo martes 31
de marzo, a las 11 horas, en el

Auditorio Enrique Valdés, ubi-
cado en el campus Osorno,
sector Chuyaca. La invitación
es abierta a toda la comunidad
osornina.

Las investigaciones de la
doctora Apolinaria García se
centran en la bacteria Helico-
bacter pylori, principal factor

de riesgo para el desarrollo del
cáncer gástrico, su resistencia

a los antibióticos y las formas
de prevenir esta infección.
Además, el probiótico que de-
sarrolló, llamado Nup, tiene
una eficacia del 93%.

Asimismo, la científica es
reconocida por su trabajo en la
promoción de vocaciones en
áreas como laciencia, tecnolo-

gía, ingeniería y matemáti-
cas.Cog
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