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Autoridades de Salud fiscalizan en
Mercado Modelo de Rancagua
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on el objetive de
prevenir enfermeda-

des de transmisian
alimentaria [ETA)
durante las festividades de
Semana Santa, la seremi
de Salud, Daniela Zavando,
dio inicio este lunes & un

intenso programa de fisca- |
lizacion en las pescaderias |

y restaurantes del Mercado
Modelo de Rancagua.
Durante el recorrido, la

autoridad sanitaria enfati- [

zd gue estas acciones son
vitales, ya gue el consumo
de productas en mal estadeo
puede tener consecuencias
fatales, especialmente en
grupos de riesgo Como
nifios menores de 5 afos,
adultos mayores, mujeres
embarazadas y personas
inmunodeprimidas.
Aungque la campafia estd
en su etapa inicial, la se-
remi informd gue ya se
han realizado 45 fiscali-
zaciones de un despliegue
que busca superar las 215
inspeeciones realizadas el
afo anterior.

"Ya hemos generado 10
sumarios sanitarios. \amos
a intensificar nuestras fis-
calizaciones para proteger
la salud de las personas.
Este es el perindo donde
mas demanda existe y gs-
taremos trabajando inten-
samente durante toda la
semana”, sefialo Zavando.

COMO RECONOCER UN
PRODUCTD FRESCO
La autoridad hizoun [lama-

Awtoridades de Salud em B regicn de 0 Higging inidaren fscalmacones
en expengdiss de pescado en ota Semasa Santa.

do a la comunidad a ser el
primer filtro de seguridad,
entregando claves visuales
para identificar pescados
en buen estado, ya que
deben ocupar la cavidad
acular por completo (no
estar hundidos); las agallas
deben presentar un color
rosado intenso y estar cla-
ramente separadas,

La evisceracién del pescado
debe estar completamente
limpia por dentra, donde [a
Seremi sefizlo que “una de
las debilidades que vimos
hoy es que, por el apuro de
la demanda, algunos pro=-
ductes no estan totalmente
eviscerados, o gque aumen-
ta el riesgo de crecimiento
bacteriana®, advirtio.

RECOMENDACIONES
PARA EL HOGAR
Ademas de la compra, la
autoridad sanitaria puso

el foco en el traslado v la
preparacidn y recomendo
que los productos del mar
sean la dltima compra
del dia para no perder la
cadena de frio y recaled la
importancia de la coccidn
total.

“Wuestra recomendacion es
gue todo sea cocido, ya que
hay personas temerarias
que consumen productos
crudos, pero ¢l riesgo de
infeccidn es alta”, afirmé
Zavando, agregando que
se debe evitar [a contami-
nacion cruzada wtilizando
tablas y utensilios distintos
para productos crudos y
T s,

Finalmente, la autoridad
instd a los profesiona-
les de centros de salud y
hospitales a notificar de
inmediato cualquier sos-
pecha de enfermedad de
transmisidn alimentaria,

ya que esta alerta tempra-
na permite a la autoridad
intervenir ripidaments los
puntos de venta, realizar
investigaciones y evitar
que mds personas resulten
afectadas,

Pese a los sumarios de-

B i | |
“Nuesira recomendaciin e que todo
w20 coddn, yu gue hoy personas
& flis '

®  crudos, pero el riesgo de infeczitn

€5 alte™, expeesd la Sevemi de
Sclud durante la Fistslracion.

" tectados, Daniela Zavando

envid un mensaje de tran-
quilidad a los clientes del
Mercado Modelo, “la gente
puede venir con toda con=
fianza. Estamos presentes,
las deficiencias se estin
subsanando y sequiremos
aqui de forma permanente
para asequrar una Sema-
na Santa tranquila y en

familia” =

La seremi de Salud
de O'Higgins,
Daniela Zavando,
encaberd un
operativo en el
tradicional centro
de comercio

para garantizar

la sequridad en

&l consumo de
productos del mar.
Hasta la fecha, ya
ge han cursado

10 sumarios
sanitarios en

la reqidn.
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