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VER DOCUMENTO

onel fin de resguar-
dar la salud de la
poblacion y garan-
tizar la seguridad
en el consumo de produc-
tos del mar, la Secretaria
Regional Ministerial de
Salud de Magallanes llevo
a cabo una fiscalizacion en
la Pescaderia Felipe, ubicada
en Punta Arenas. La accion
forma parte de un operativo
regional que contempla ins-
pecciones en pescaderias y
puntos de venta en distintas
comunas, orientado a reforzar
las medidas de prevencion
frente al fenémeno de la
Marea Roja y verificar el
cumplimiento de la normativa
sanitaria.
Durante la inspeccion
se revisaron las condiciones

higiénicas del local, el alma-
cenamiento y conservacion
de pescados y mariscos, las
caracteristicas organolépticas
de los productos, asi como
el cumplimiento de la cade-
nade frio y las temperaturas
en el transporte. También se
controlaron las buenas prac-
ticas en la manipulacion de
los productos.

El seremi de Salud
de Magallanes, Fabian
Barrientos, explico que es-
tas acciones forman parte de
un programa de inspeccion
que se intensifica en Semana
Santa debido al aumento en el
consumo de productos mari-
nos. “Estamos haciendo esta
fiscalizacion para asegurar la
salud y el bienestar de nues-
tra comunidad magallanica.
La Marea Roja es una toxina
que puede incluso producir la
muerte, por lo tanto, es fun-
damental que los productos
sean analizados en nuestros
laboratorios”, sefialo.

Para prevenir riesgos de Marea Roja

Seremi de Salud fiscaliza pescaderias en
Punta Arenas previo a Semana Santa

@ La autoridad sanitaria refuerza las medidas preventivas, fiscalizando el cumplimiento de la normativa en la venta de

Actualmente, la Seremi
de Salud cuenta con labo-
ratorios en Punta Arenas,
Puerto Natales y Porvenir,
los cuales mantendran ho-
rarios extendidos y turnos
especiales durante los dias
festivos para responder a
la alta demanda. En la re-
gion se fiscalizan cerca de
40 locales de expendio de
productos del mar. En ma-
teria de fiscalizaciones a
pescaderias, se desarrolla
un programa de inspec-
ciones a lo largo de todo
el afo, las que se intensifi-
can en fechas especificas
como Semana Santa. A ni-
vel regional se inspeccionan
alrededor de 40 locales que
venden productos del mar
y, hasta la fecha, no se han
iniciado sumarios por este
motivo.

La jefa del laboratorio
de la Seremi, Paulina Solar,
recordd que los consumido-
res deben exigir siempre el

certificado toxicologico que
acredita que los mariscos
han sido analizados. “Los
productos bivalvos, como
almejas, locos, lapas y piu-
res, ademas de caracoles y
otros moluscos, pueden pre-
sentar toxinas marinas. La
Unica forma de prevenir in-
toxicaciones es contar con el
informe de analisis firmado
y timbrado por el laborato-
rio”, indico.

En tanto, Cecilia Gomez,
duefia de la Pescaderia
Felipe, comentd que se estan
preparando para la alta de-
manda de la Semana Santa.
“Hasta el momento tenemos
cholga, choritos, almejas,
salmoén y carne ahumada,
todo lo necesario para el cu-
ranto. Vamos a extender los
horarios de atencion desde
las 8:30 hasta las 21:00 horas
de manera continuada”, se-
nald. Asimismo, destaco que
mantiene los precios mien-
tras no haya alzas por parte

CEDIDA

La Seremi de Salud de Magallanes fiscalizé la
Pescaderia Felipe.

de los proveedores, aunque
reconocio que los costos de
transporte y combustibles
podrian generar incremen-
tos en el futuro.
Finalmente, la autoridad
sanitaria reiterd el llamado

a la comunidad a adoptar
una actitud de autocuida-
do: comprar sélo en locales
autorizados, verificar las con-
diciones de los productos y
exigir siempre los certifica-
dos de analisis.




