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Fecha: 01/04/2026 Audiencia: 14.000 Seccioén:
Vpe: $958.919  Tirada: 3.600 Frecuencia:
Vpe pag: $1.350.400 Difusion: 3.600

Vpe portada: $1.350.400 Ocupacion: 71,01%

LOCAL
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Escasez y alza de precios marcan
abastecimiento del Terminal Pesquero
de Los Angeles -

Seglin relataron los locatarios el alza en los combustibles y las malas condiciones climaticas
en el sur complicaron la llegada de productos al Terminal Pesquero. Los precios subieron
en promedio $1.000 por kilo, aunque aseguran contar con merluza, sierra, cholga y almeja.

Maria José Villagran
prensa@latribuna.cl

pocos dias de Semana
Santa, locatarios del
Terminal Pesquero ya

comenzaron a prepararse para
una de las fechas mas impor-
tantes del afio en materia de
consumo de productos del mar.

Sin embargo, este 2026 el
escenario estara marcado por
laescasezde mercaderia, elalza
enlos costos de transporte y un
incremento enlos precios, facto-
res que ya comienzan a impac-
tar a los consumidores.

Catalina Cid, presidenta del
Terminal Pesquero, explico que
el trabajo se intensific6 desde
inicios de semana, aunque no
exento de dificultades. “Noso-
tros ya empezamos a trabajar
desde ayer (lunes), con todo lo
nuevo, todo lo fresco que esta
llegando todos los dias un poqui-
tito. Estd complicado, una, por
el alza de la bencina y lo otro
porque para el sur hay un sis-
tema frontal”, sehald.

En ese contexto, detalld que
la combinacion de esos dos fac-
toresha generadounabajaenla
oferta disponible. “Eso nos per-
judica, porque subenlos precios,
llega poca mercaderia. Hasta el
momento ha llegado muy poca
mercaderia y los precios subie-
ron”, afirmé Cid.

Respecto de los valores, la
presidenta del Terminal Pes-
quero preciso que el aumento

“Nosotros ya empezamos a
trabajar desde ayer (lunes),
con todo lo nuevo, todo lo
fresco que esta llegando
todos los dias un poquitito.
Esta complicado, una, por el
alza de la bencina y lo otro
porque para el sur hay un
sistema frontal”.

Catalina Cid,
presidenta del Terminal
Pesquero de Los Angeles.

Llaman a comprar solo en locales autorizados por el Servicio de Salud.

EN EL TERMNAI PESQUERO la mmumdad pOd] a encontrar pescada com(n, merluza austral, sierra,
cholga, almeja, chorito y choro malton, entre otros productos.

hasido significativo en algunos
productos.

“Hasta elmomento ha subido
$1.000 porkilo de producto. Por
ejemplo, la cholga se vendia a
2.000 pesos el kilo, ahora esta a
$3.000. La almeja esta vendién-
dosea $5.000 el kilo, la pescada
estda$5.000 el kiloylasierraa
$5.000 el kilo”, detalld.

Pese a ello, asegurd que exis-
te disponibilidad de productos
tradicionales para estas fechas,
aunque en menor cantidad.
“Hay pescada com@n, merluza
austral, sierra, cholga, almeja,
chorito y choro maltén. Pero
la cantidad es stper poquitita,
porque los camiones han llega-
do con muy poca mercaderia”,
relat6 la dirigenta.

LLAMADO A COMPRAR EN
LOCALES ESTABLECIDOS

Desde los locales, los traba-
jadores coinciden en el diag-
nostico. Juan Alvarez, del local
“Posciddn”, sefalé que se pre-
paran con el mismo esfuerzo
de siempre para mantener la
calidad de los productos.

“Como todos los ahos, tra-
tamos de comprar marisco lo
mas fresquito posible, aparte de
que estd muy escaso el marisco
y el pescado en estas fechas”,
comento.

Asimismo, reconocid que el

alzadelos combustiblesha afec-
tado directamente la actividad.
Pese a ello, Alvarez agregé que
buscan mantener el abasteci-
miento constante.

En el Terminal Pesquero, la
oferta de productos del mar se
mantiene variada de cara a los
dias de mayor demanda, des-
tacando mariscos y pescados
tradicionales de la zona.

“Acélo comtn esla cholguita,
la almeja, el maltén, y en pesca-
dito haysierrita, congrio, pesca-
da, merluza, salmon, reineta’,
comentd Alvarez.

Sin embargo, el escenario no

“Como todos los afios,
tratamos de comprar
marisco lo mas fresquito
posible, aparte de que esta
muy escaso el marisco y el
pescado en estas fechas”.

José Alvarez,
locatario
del Terminal Pesquero

ha estado exento de dificulta-
des, especialmente por el alza
enel precio delos combustibles.
Pese a ello, asegurd que conti-
ntianrealizando esfuerzos para
garantizarlafrescuradelos pro-
ductos durante toda la semana.

“Tratamosde tracr productos
tres a cuatro a la semana para
poder tener fresquito durante
todalasemana”, explicé el loca-
tario, enfatizando el compromi-
so con la calidad.

Porsuparte, Angélica Espar-
za, del local Mary-mar, detallo
que los locatarios han debido
redoblar esfuerzos paraentren-
tar la alta demanda.

“Llegamos desde tempranito,
a las seis de la mafhana, empe-
zamos a prepararnos con la
mercaderia que vallegando dia
a dia, todo fresquito, con harto
hielo”, relaté.

En relacion a los precios,
confirmé la tendencia al alza,
especialmente en productos
con menor disponibilidad.
“Hay muy poca almeja, enton-
ces viene poca mercaderia y,
por ende, los precios van a ser
excesivos. La almeja en este
momento esta en $5.000 pesos
el kilo y las cholgas en $3.000
pesos”, explico.

Finalmente, y al igual que
Cid y Alvarez, Esparza llamé a
lacomunidad a preferir produc-
tos del mar en el comercio esta-

blecido, destacando la seguridad
sanitaria de los productos.

“Decirles que vengan al Ter-
minal Pesquero, que siempre ha
sido seguro para toda la gente.
Ojo con lo que compren en la
calle, porque no saben cuandoel
producto viene fresco”, advirtié
Cid.

En la misma linea, Alvarez
reforzé larecomendacion: “Que
compren en locales autorizados
por el Servicio de Salud, que no
estén comprandoenlacalle por-
que van a perder su plata. Aca
vienen a la segura, trabajamos
todo el afio, sabemos la manten-
cion del producto”

Durante esta semana, el
Terminal Pesquero funciona-
ra en horarios extendidos para
atender la alta demanda. El
jueves, considerado uno de los
dias mas fuertes, abrira desde
las T:00 hasta las 00:00 horas,
mientras que viernes y sabado
lo hara desde las 7:30 hasta las
21:00 horas, y el domingo hasta
las 16:00 horas.

De esta manera, el principal
punto de abastecimiento de
productos del mar se alistapara
recibir a los clientes, en medio
de un escenario complejo, pero
con la expectativa de responder
alaaltademandacaracteristica
de Semana Santa.

“Llegamos desde
tempranito, a las seis de la
manana, empezamos a
prepararnos con la
mercaderia que va llegando
dia a dia, todo fresquito,
con harto hielo”.

Angélica Esparza,
locataria
del Terminal Pesquero



