Fecha: 01/04/2026 Audiencia: 251.974 Seccioén:

Vpe: $266.412  Tirada: 82.574 Frecuencia: 0
Vpe pag: $1.734.450 Difusion: 82.574

Vpe portada: $1.734.450 Ocupacion: 15,36%

Chef chilena destaco con plato de cochayuyo en Londres
Denisse Galvez llevd algas, papas y el tipico sofrito a un concurso internacional.

Inspirada en las recolectoras
de algas y productos del mar
enelsur, lachefDenisse Gil-
vez presento el plato “Diio
de sabores de Chile” durante
lafinal del concurso interna-
cional “Cook for Change”,
desarrollado en Londres a fi-
nes de marzo por Sodexo.

El certamen busca incen-
tivar a los cocineros a crear
un futuro alimentario mds
sostenible, a través de la in-
novacién con ingredientes
de origen vegetal y la reduc-
cion de los desperdicios.

Gidlvez se midi6 ante
otros ocho finalistas prove-
nientes de India, Francia,
Brasil, Paises Bajos, Estados
Unidos, Irlanda y Australia
con su plato principal, “Dio
de sabores de Chile”, que in-
cluyo algas con una base de
papas, junto al softito tradi-
cional de zanahoria, pimen-
ton, cebolla y ajo.

“Es un orgullo mostrar
que ingredientes como nues-
tros productos del mar, reco-
lectados con tanta historia y
esfuerzo por nuestras muje-

Galvez destacd ef trabajo de las recolectoras en el sur.

res, pueden brillar en esce-
narios internacionales”, afir-
mo la chef, porque el objeti-

vo “no apuntasélo a alimen-
tar a las personas, sinoque a
ransformar su realidad”.

ACTUALIDAD




