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Fecha: 01/04/2026
Vpe: $162.245
Vpe pag: $478.175

Vpe portada: $478.175

Audiencia: 8.400
Tirada: 2.800
Difusion: 2.800
Ocupacion: 33,93%

Seccioén:
Frecuencia:
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@CAPUERTOQUELLON

HUBO CONTROLES PREVIOS A ESTAS FECHAS POR LA CAPITANIA DE PUERTO DE QUELLON.

Fiscalizaciones por Semana
Santa suman controles a
126.500 kilos de recursos

En las ultimas
dos semanas se
han revisado 44
embarcaciones
en Quellon.

Carolina Larenas Falindez
carolinalarenas@laestrellachiloe.cl

ds de 125 mil kilos
Me recursos del mar
an sido fiscaliza-

dos en el puertode Quellén
como parte de los operativos
preventivos por Semana
Santa. Se trata de un trabajo
conjunto realizado por la
Armaday el Servicio Nacio-
nal de Pesca y Acuicultura
(Sernapesca).

La comuna del sur de la
provincia es el principal
punto de desembarco de la
Regién de Los Lagos y el pa-
is, productos que son envia-
dos principalmente a la zo-
na central durante estas fe-
chas en que aumentael con-
sumo de pescados y maris-
COs.

Deacuerdoa lainforma-
cién proporcionada por la
Capitania de Puerto de Que-
116n, en las Gltimas dos se-
manas se han concretado 44
fiscalizaciones a embarca-
ciones, lo que se traduce en
103 usuarios maritimos
controlados.

Ademads, como parte de
este trabajo conjunto con
Sernapesca que comenzo el
9 de marzo pasado, en Que-
1I6n se han controlado 91

mil 500 kilos de almejas y
otros 35 mil kilos de choro.

Para seguir coordinando
las acciones y medidas aim-
plementar en el marcode la
Semana Santa, en la Delega-
cién Presidencial Provincial
se realizé una reunién con
representantes de Salud, la
Armada, Sernapescay Cara-
bineros.

Desde el organismo se in-
dicé que “el trabajo coordi-
nado entre instituciones es
clave para resguardar la se-
guridad y el bienestar de la
comunidad. Hacemos un
llamado al autocuidado y
prevencion en estas festivi-
dades para que contribuya-
oS a una provincia mas se-
gura”.

Junto con ello, desde la
Secretaria Regional Ministe-
rial de Salud detallaron las
claves para un consumo se-
guroen estas festividades re-
ligiosas: comprar siempre
en lugares establecidos, evi-
tandoel comercioambulan-
tey lugares en las afueras de

ARCHIVO/LEC

dos.

Otra de las recomenda-
ciones es revisar la consis-
tencia de los pescadores que
debe ser rigida: “Si tu dedo
se hunde al presionar, puede
que noestén frescos”, sostie-
ne, sumando que para ma-
riscos como ostrasy almejas
se debe poner laatencionen
que estén cerrados, que es-
tén abiertos puede ser senal
de descomposicion.

Junto conello, en unare-
ciente mesa intersectorial
regional, la seremi de Salud,
Evelyn Brintrup dio cuenta
del trabajoque serealiza du-
rante estos dias para res-
guardar la sanidad de la po-
blacién, reforzando la fisca-
lizacion en los puntos de de-
sembarco, localesdeventay
transporte de productos del
mar en laregion, asicomoel
andlisis de mariscos en los
laboratorios de salud ptibli-
caen Puerto Montt, Castroy
Quellén, en los que se con-
firma o descarta la presen-
cia del veneno paralizante
de los mariscos (VPM). &




