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Consejo de Salud Municipal de Santa Cruz renovo su directiva
I pasado lunes, en el

Elauditorio municipal
de Santa Cruz, se lle-

vó a cabo el acto eleccio-
nario que eligió a la nueva
directiva del Consejo de
Desarrollo Local de Salud
Municipal, que regirá los
destinos de esta impor-
tante instancia durante los
próximos tres años.

Con una participación
del 94% del padrón elec-
toral, los resultados de la
elección fueron los siguien-
tes:
- Presidente: Manuel R.
Pacheco Vargas
- Secretaria: Ruth Solar
Muñoz
- Tesorera: Mónica Díaz
Ortiz

- Primera Directora: Ruth
Carrillo Polanco
- Segunda Directora: Caro-
lina González Carrillo

La Comisión encargada
del proceso electoral cali-
ficó el acto como un éxito
total, destacando la masiva
participación de los ciuda-
danos y el perfecto desem-
peño de los funcionarios
involucrados.

El Consejo de Salud
Municipal es una instancia
que representa a la socie-
dad civil en la gestión de
salud municipal, partici-
pando activamente en la
gestión, proponiendo ideas
y velando por una mejoría
constante en la prestación
de salud primaria municipal

a través del Centro de Sa-
lud Familiar (CESFAM) y el
Servicio de Alta Resolución
(SAR), que atiende a la
gran mayoría de la pobla-
ción de Santa Cruz y sus
alrededores.

La nueva directiva asu-
mirá sus funciones a partir
de abril de 2026 y se com-
promete a trabajar en línea
con los objetivos munici-
pales, buscando la exce-
lencia en la prestación de
servicios de salud para los
habitantes de Santa Cruz.

"Estamos comprometi-
dos con la búsqueda de la
excelencia en salud, traba-
jando juntos por un mejor
Santa Cruz", declaró Ma-
nuel R. Pacheco Vargas,

presidente electo del Con-
sejo de Salud Municipal.

La Municipalidad de
Santa Cruz felicita a la

nueva directiva y agradece
a todos los ciudadanos que
participaron en este impor-
tante proceso democrático.

=

votos

Seremi de Salud refuerza fiscalizaciones sanitarias en Semana Santa
para prevenir enfermedades por consumo de pescados y mariscos

En el contexto de Se-
mana Santa, la Se-
remi de Salud de la

Región de O'Higgins inició
un amplio despliegue de
fiscalizaciones sanitarias
en distintos puntos de la re-
gión, con especial énfasis
en la venta de pescados
y mariscos, con el objetivo
de prevenir enfermedades
de transmisión alimentaria.

La Seremi de Salud de
O'Higgins, Dra. Daniela
Zavando y el equipo de
Acción Sanitaria anticipa-
ron que se realizarán fis-
calizaciones continúas in-
cluyendo el fin de semana
inspeccionando los puntos
de expendio de pescados
y mariscos velando por la
salud de las personas.

Este lunes fue el turno
del Mercado Modelo de
Rancagua, donde la jefa de
la cartera de salud destacó
que "las enfermedades de
transmisión alimentaria pue-
den tener consecuencias fa-
tales en algunas personas,
como, por ejemplo, perso-

nas que están inmunode-
primidas, niños menores de
5 años, adultos mayores y
embarazadas. Para noso-
tros este tipo de acciones
de fiscalización son de vital
importancia, especialmente
en este período cuando la
gente demanda más este
tipo de productos".

La Autoridad Sanitaria
informó que ya se han ini-
ciado las inspecciones en
terreno, detectando algu-
nos incumplimientos que
han sido notificados a los
responsables de los loca-
les "hemos encontrado al-
gunas irregularidades que
han sido notificadas a los
dueños de los locales. Lo
que nosotros queremos es
que hagamos una alianza
en pro de la salud".

Asimismo, destacó que
actualmente se han rea-
lizado 45 fiscalizaciones,
cifra que irá en aumento
durante los próximos días
"estas acciones no solo se
hacen a los locales donde
se venden los productos

marinos, sino que tambien
en restaurantes, porque
son puntos que pueden
ser críticos. Nos preocupa
que se hayan generado ya
10 sumarios sanitarios, así
que vamos a intensificar
nuestras fiscalizaciones".

En este sentido, la Se-
remi entregó recomen-
daciones para reconocer
productos en buen estado
"es importante fijarse en
ciertas características de
frescura, como la cavidad
ocular completa, agallas
de color rosado y separa-
das, y que los pescados
estén eviscerados. Detec-
tamos que algunos no lo
estaban completamente,
lo que constituye un riesgo
sanitario por posible conta-
minación bacteriana".

Además, la titular de la
cartera de salud regional
recalcó la importancia de
una correcta manipulación
de los alimentos "los maris-
cos y pescados se deben
consumir cocidos. Tam-
bien es fundamental evitar

la contaminación cruzada:
utilizar utensilios distintos
para alimentos crudos y
cocidos, mantener higiene
en cuchillos y tablas, y se-
parar estos productos den-
tro del refrigerador".

Respecto a las medidas
frente a incumplimientos,
la Dra. Zavando puntualizó
que "dependiendo de la gra-
vedad de la falta, se pueden
aplicar sumarios sanitarios,
multas o incluso la prohibi-
ción de funcionamiento. No-
sotros quisiéramos no tener

que llegar a esas instancias,
pero frente a riesgos para la
salud de las personas, de-
bemos actuar".

Finalmente, la Seremi
reiteró que las fiscalizacio-
nes continuarán de mane-
ra intensiva durante toda
la semana "vamos a estar
permanentemente pre-
sentes en toda la región,
para proteger la salud de
las personas y permitir que
esta sea una Semana San-
ta tranquila, de reflexión y
encuentro familiar".
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