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Semana Santa no perdona con
precios de pescados y mariscos
CALETA PORTALES. Locatarios reportan alzas en productos del mar, con valores
que en algunos casos se han duplicado ante mayor demanda por festivo religioso.

Monserrat Dinamarca
ciudades@mercuriovalpo.cl

u n aumento en los pre-
cios de pescados y ma-
riscos, junto con una

mayor afluencia de público, ca-
racteriza la Semana Santa en la

Caleta Portales de Valparaíso.
Locatarios y pescadores coinci-

den en que la alta demanda, su-
mada a una menor disponibili-
dad de productos, ha incidido
en el comportamiento del co-
mercio y en las expectativas pa-

ra el fin de semana largo.
El alza en los valores de los

productos del mar es uno de los

aspectos más evidentes en la vís-

pera al feriado religioso. La rei-

neta, por ejemplo, ha experi-
mentado una de las mayores va-
riaciones, pasando de cerca de
$3.000 el kilo a valores que bor-
dean los $7.000, es decir, más
del doble de su valor normal.

Una situación similar se ob-
serva con la merluza, uno de los

productos más demandados du-
rante estas fechas. "Estuvo a

$3.000 o $4.000 la docena y
ahora está a $15.000 o
$20.000", explicó el locatario
Luis Ottermann, evidenciando
el fuerte incremento registrado
en los últimos días. En otros
puestos, incluso, seis pescados

pequeños se comercializan ac-
tualmente a$10.000, cuando se-
manas atrás ese mismo monto
alcanzaba para una docena.

"Los precios siemprese fijan

a través del sistema de trabajode

la oferta y la demanda, entonces

siempre vieneel alza", explicó el
administrador electo de la cale-

ta, Luis Gómez, aludiendo al
comportamiento habitual del
mercado en este tipo de fechas.

COMPRAS ANTICIPADAS
El encarecimiento no sólo res-
ponde al escenario actual, sino
también a una demanda queco-
menzó a intensificarse con ante-

rioridad. "El fin de semana ante-

rior estuvo muy movido, mucha
gente guardando pescado para
evitar el alza, evitar pagar de
más, porque al final, jueves, vier-
nes, sábado es un alza de pesca-

do. Todos quieren pescado y no
da abasto en realidad la cantidad

que pillan", señaló el locatario
Luis Ottermann.

Este comportamiento, se-
gún explican en la caleta, ha con-
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CLIENTES ENFRENTAN ALZAS EN PESCADOS Y MARISCOS POR ALTA DEMANDA EN SEMAN SANTA.

"Jueves, viernes,
sábado es un alza
de pescado. Todos
quieren pescado y no
da abasto en realidad
la cantidad que
pillan".

Luis Ottermann
Locatario de "Donde la Emma"

"Los precios siempre
se fijan a través del
sistema de trabajo
de la oferta y la
demanda, entonces
siempre viene el alza".

Luis Gómez
Administrador electo

de la Caleta Portales

tribuido a tensionar la disponibi-

lidad de productos y a acelerar
el aumento de precios.

MAYOR DEMANDA
El incremento en los valores se
da en paralelo a un aumento sos-

tenido en la afluencia de públi-
co, que comenzó a notarse des-

de el fin de semana pasado y que
se intensificará en los próximos

días. "Desde la semana pasada
se vio el incremento del público,

sobre todo desde el viernes", in-
dicó el administrador de Caleta

Portales, Luis Gómez, quien
añadió que los días más intensos

suelen concentrarse entre el
jueves y viernes santo.

Locatarios coinciden en que
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ALTA AFLUENCIA DE PÚBLICO MARCA JORNADAS EN LA CAL A PORTALES.

la demanda continuará al alza a
medida que se acerquen las jor-

nadas principales del fin de se-
mana.

No obstante, este escenario
no ha estado exento de críticas

por parte de los consumidores.
"Todo está muy caro, no está
conveniente", señaló Silvia
Fuentes, quien relató haber pa-

gado $10.000 por tres pescados.
Por ello cuestionó los valores ac-

tuales, apuntando a que "tienen

que apegarse a la realidad de la
gente. Hay gente que no tiene ni
cómo comer y esto es mucho".

RECOMENDACIONES
De cara a los días de mayor
afluencia, locatarios hicieron un

llamado a planificar su visita,
considerando la alta congestión

que se genera en el sector. "Que

vengan temprano porque en la
tarde es de locos, hay filas de una

hora sólo para entrar", advirtió

Ottermann, apuntando a las di-

ficultades de acceso y estaciona-

miento en la caleta.

En paralelo, desde la dirigen
cia también destacaron el alto

flujo de público y reforzaron el
llamado a preferir el comercio es-

tablecido. "Que vengan a consu
mir pescado aquí, pescado fres-

co, que no se arriesguen a co
prar en otro lado o en las afue-
ras", señaló el presidente del gre-

mio, Pedro Tognio, enfatizand
la calidad de los productos.

Autoridades encabezadas por

la directora nacional de Sernapes-

ca, Soledad Tapia, hicieron ay

un llamado al consumo respons
ble durante estas festividades. "Ha-

cemos un llamado a que en est
fiestas prefieran los productos que

sonlegales; y para ello nosotros es-

tamos trabajando con todas las po-

licías y diversos servicios públicos,

para poder dar certeza y seguri-

dad a la ciudadanía del consu

de estos productos del mar", ex-

puso la funcionaria. 0

BENEFICIO SERÁ DE 100 MIL PESOS POR EMBARCACIÓN.

Bono por alzas sólo
conforma a un sector
de los pescadores
REGIÓN. Apuntan a modalidad y también
al monto del beneficio.

Entre las medidas para
afrontar el alza de los
combustibles, el Gobier-

no anunció ayer una serie de
acciones, entre ellas una que
va en apoyo de los pescadores
artesanales: se trata de un bo-

no de $ 100.000 mensuales
por embarcación en un perio-
do máximo de seis meses.

Los requisitos indican que
las embarcaciones beneficia-

das deben tener una longitud
igual o inferior a 12 metros con
Registro Pesquero Artesanal vi-

gente, haber tenido actividad
efectiva durante el 2025 y ope-

rar en el mes en que soliciten la
bonificación.

"Hemos logrado concretar
esta ayuda de forma muy res-
ponsable, ajustados a la situa-
ción fiscal imperante pero sin
perder de vista las necesidades

de un sector productivo tan re-

levante como lo es la pesca ar-
tesanal, quienes salen todos los

días a sus faenas", comentó el
subsecretario de Pesca y Acui-
cultura, Osvaldo Urrutia.

LOS REPAROS
Sin embargo, la medida no de-
jó satisfechos a todos los pesca-

dores en la zona. "No muy con-
formes, porque va a ser por
embarcación. Nosotros tene-
mos poco más de 50 y somos
casi 200 pescadores. Al final se

le va a dar al puro dueño del
material, que no anda sólo en
el mar. ( ... ) Debería haber sido
para el dueño más tres pesca-

dores como siempre ha sido",
dijo el presidente del Sindicato
de Caleta Portales, Pedro Tog-

nio. "Al final, todos depende-
mos de lo mismo", agregó.

Por su parte, el titular del
Sindicato de Caleta El Membri-

"No muy conformes,
porque va a ser por
embarcación.
Nosotros tenemos
poco más de 50 y
somos casi 200
pescadores".

Pedro Tognio
Pdte Sindic. Caleta Portales

llo, Luis Marsh, valoró el bene-

ficio "porque apoya y mitiga el
alza de combustibles que nos
afecta como pescadores arte-
sanales. ( ... ) La verdad que ayu-

da bastante".
El presidente de la Federa-

ción de Pescadores Artesana-

les Bahía Narau de Quintero y
Puchuncaví, Hugo Poblete, se-
ñaló que el bono es ·irrelevan-

te" dado el nivel de gasto que
tiene una embarcación.

"Con el alza gastamos cer-
ca de 200 mil pesos por salida
para la jibia y son cerca de 15
salidas al mes. ( ... ) La mayoría

ocupa bencina de 93 octanos y
antes del alza el gasto era alre-

dedor de 150 mil pesos. El año
pasado la jibia terminó a 1.800
pesos el kilo y ahora bajó a
480", explicó el dirigente, agre-

gando que van a abogar por la
eliminación del impuesto espe-
cífico para el sector.

El diputado Hotuiti Teao
(indep./UDI) indicó que "las
medidas para paliar el alza van
en sentido correcto", mientras

que su par Jorge Brito (FA) dijo
que "un bote, a lo menos, nece-
sitaba 120 mil pesos de combus-

tible para salir a la mar, hoy día

está pagando 160 mil pesos.
Con que salga dos días, ya se
gasta el aporte que el Gobierno
les quiere dar". 03
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