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Tiburón martillo liso. / CORTESÍA OCEANA

LAS CLAVES.Cuatro especies de ti-
burón amenazadas son
comercializadas: tiburón
zorro pelágico, tiburón
sedoso, tiburón azul y,
por primera vez, se docu-
mentó la venta de tibu-
rón martillo liso, especie
que cuenta con plena
protección legal.

Los productos mal
etiquetados se encontra-
ron en ciudades de la Sie-
rra como Quito y Cuen-
ca.

· El estudio subraya la
urgencia de implemen-
tar un sistema de traza-
bilidad, monitoreo ruti-
nario con herramientas
genéticas y campañas de
educación pública para
proteger especies ame-
nazadas y garantizar la
seguridad alimentaria.

Fraude en los mercados:
especies de tiburones amenazados
se venden como corvina en Ecuador
Estudio. Una investi-
gación revela que el
47,42 % de las mues-
tras de pescado en
mercados ecuatoria-
nos contenían carne
de tiburón vendida
bajo nombres falsos.

Astrid Arellano
Mongabay Latam
En mercados de Ecuador, lo
que muchos consumidores
compran como corvina po-
dria ser en realidad carne de
tiburón. Un estudio recien-
te basado en análisis de ADN
reveló que casi la mitad de las
muestras de pescado adqui-
ridas en distintos mercados
del país eran tiburones, inclu-
yendo especies amenazadas.
La investigación detectó cua-
tro especies comercializadas
bajo otros nombres en ciuda-
des de la sierra como Ambato,
Cuenca, Ibarra y Quito.

"En Ecuador no es legal
pescar tiburones para uso
comercial, solo por pesca in-
cidental", dice la bióloga mo-
lecular María de Lourdes To-
rres, directora del Laboratorio
de Biotecnología Vegetal de la

Universidad San Francisco de
Quito (USFQ), donde se rea-
lizó la investigación. "Que
exista esto en las muestras
que nosotros analizamos, es
un problema de control de
las autoridades sobre lo que
está pasando a nivel real de la
pesca. No se está cumpliendo
la norma. Este es un llamado
de atención".

La investigación, publi-
cada en la revista Frontiers
in Marine Science, analizó
97 muestras de pescado me-
diante identificación mole-
cular y encontró que el 47.42
% contenia ADN de tiburón.
Fueron cuatro especies de
tiburón identificadas entre
las muestras: Alopias pelagi-
cus, conocido como tiburón
zorro pelágico (En Peligro);
Carcharhinus falciformis o
tiburón sedoso y Sphyrna
zygaena, tiburón martillo liso
(ambos Vulnerables); y Prio-
nace glauca, el tiburón azul
(Casi Amenazada).

"Lo que me sorprendió fue
encontrar especies totalmen-
te protegidas, como Sphyrna
zygaena. Esta especie, como
todos los tiburones martillo,
se protegió en 2020", expli-
ca el biólogo marino Alex
Hearn, profesor e investiga-

dor de la USFQ. "Aquí tene-
mos un problema de desem-
barques ilegales: el fraude de
vender tiburón como corvina
perpetúa la explotación de es-
pecies que están en peligro de
extinción".

Según la investigación,
esta es la primera vez que
se documenta la venta de
Sphyrna zygaena en los mer-
cados ecuatorianos.

En Ecuador, las poblacio-
nes de tiburones se ven afec-
tadas por la sobrepesca y el co-

mercio ilegal, a pesar de que la
captura de varias especies -

como el tiburón martillo liso
y el tiburón sedoso-, está
prohibida. El país alberga mås
de 40 especies de tiburón, la
mayoría en la Lista Roja de la
Unión Internacional para la
Conservación de la Natura-
leza (UICN).

Sin embargo, los especia-
listas advierten que un vacío
legal permite vender ejem-
plares capturados como pes-
ca incidental, lo que ha lleva-
do al desembarque anual de
más de 250 000 individuos,
principalmente para obtener
aletas que se comercializan

La investigadora Gabriela Pozo extrayendo ADN de las muestras
obtenidas de los mercados. / CORTESÍA USFQ

a altos precios en mercados
asiáticos.

Mongabay Latam solicitó
su postura al Viceministerio
de Acuacultura y Pesca de
Ecuador frente a los hallaz-
gos de la investigación, sin
embargo, no recibió respues-
ta hasta el cierre de esta pu-
blicación.

UN RETRATO INICIAL DE
LOS MERCADOS LOCALES
El estudio se centró en seis
ciudades muy pobladas de
Ecuador, repartidas entre la
Sierra -Ambato, Cuenca,
Ibarra y Quito-y la Cos-
ta -Guayaquil y Manta, los
principales puertos -. En
cada ciudad, los investigado-
res visitaron tres mercados
y compraron, en promedio,
cinco muestras por mercado,
pidiendo "corvina", un nom-
bre local que agrupa a pesca-
dos blancos como la cachema
(Cynoscion analis) y la brótu-
la (Brotula clarkae), siempre
optando por la opción más
económica. En total se reco-
lectaron 97 muestras frescas

entre junio y septiembre de
2023.

"Solo íbamos y pedíamos
corvina; ellos sacaban un pe-
dazo, nos lo vendían y no-

sotros confiábamos en que
fuera corvina", dice el biólo-
go molecular Juan José Gua-
dalupe, investigador del La-
boratorio de Biotecnología
Vegetal. "El problema es que
no hay una identificación co-
rrecta; no voy a decir que sea
algo con dolo o con ganas de
hacer el mal, pero al consumi-
dor se le está vendiendo algo
que no es lo que quisiera com-
prar, porque la mayoría de los
consumidores no saben iden-
tificar".

Pero esto no es culpa del
consumidor, asegura. En la
Sierra, donde la cultura de
consumo de pescado es me-
nor que en la Costa, gran par-
te del pescado llega ya trocea-
do, lo que dificulta reconocer
la especie a simple vista y per-
mite que tiburones amenaza-
dos lleguen al mercado sin ser
detectados.

Por ello, la estrategia del es-
tudio buscaba ofrecer un re-
trato inicial de los productos
de pescado vendidos en los
mercados ecuatorianos, más
que estimar cifras precisas o
comparar estadisticamente
regiones. Se eligieron merca-
dos que representaran diver-
sidad geográfica y socioeco-
nómica, pero sin priorizar
tamaño, volumen de ventas
o tipo de vendedor.

Los productos pesqueros
se vendían generalmente sin
etiquetado formal, señaliza-
ción específica de la especie
ni recibos detallados: el pes-
cado fresco se ofrecía bajo
nombres genéricos como
"corvina" y sin embalaje,
reflejando las condiciones
típicas de compra del con-
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Tiburón azul (Prionace glauca). / CORTESÍA DANIEL NORWOOD

sumidor en mercados tradi-
cionales. Los procedimien-
tos de muestreo y compra se
diseñaron para capturar esta
realidad.

"No sabemos si el [vende-
dor] del puesto en el merca-
do está haciendo esta falsa
identificación o si es el pro-
veedor", agrega Guadalupe.
"No sabemos en dónde está
el problema, ni en qué parte
de la cadena hay alguien que
está diciendo: 'Esto es corvi-
na', pero en realidad es tibu-
rón. Lo que sabemos es que
en algún momento eso se
cambia".

El problema se ve agravado
por una cadena de suministro
compleja y opaca, advierte el
estudio, pues al estar domi-
nada por intermediarios, di-
ficulta supervisar el comer-
cio y aplicar las regulaciones.
A pesar de que la pesca diri-
gida de tiburones está pro-
hibida desde hace 17 años, la
captura incidental se usa con
frecuencia para justificar des-
embarques, mientras que la
escasez de inspectores en los
puertos continentales debili-
ta aún más el cumplimiento.

Las herramientas mole-
culares se han vuelto esen-
ciales para la conservación
de tiburones y el control de
su comercio, especialmente
cuando es dificil identificar-
los solo por su apariencia, se-
ñalan los investigadores. En
este estudio, se utilizó una
técnica llamada PCR especifi-
ca para cada especie, que ana-
liza marcadores del ADN mi-
tocondrial (ITS2) y permite
identificar con precisión las
especies de tiburón en mues-
tras de mercado. Este método
resulta económico, sensible y
práctico para el monitoreo.

Si bien ciudades de la re-
gión serrana -como Quito y
Cuenca- tenían productos
de tiburón etiquetados inco-
rrectamente, no se encontró
carne de tiburón en muestras
de ciudades costeras como
Guayaquil y Manta.

"La principal preocupación

para el consumidor es no po-
der elegir lo que está consu-
miendo. Uno tiene el derecho
de comprar corvina y consu-
mir corvina", dice Gabriela
Pozo, especialista en biotec-
nología y genómica, investi-
gadora del Laboratorio de Bio-
tecnología Vegetal.

"También es una cuestión
ética: si sabemos que estos
tiburones están en peligro o
son vulnerables, simplemen-
te no queremos comerlos y
no deberíamos tener que ha-
cerlo sin saberlo", agrega la
especialista. "En términos
de salud, no está prohibido
comer tiburón, pero, al igual
que otras especies grandes
como el atún o el salmón,
existe evidencia de que pue-
den bioacumular mercurio y
arsénico, lo que también in-
fluye en la decisión de consu-
mo", afirma.

ESPECIES AMENAZADAS
EN LOS MERCADOS
En conjunto, los hallazgos
del estudio muestran que los
tiburones presentes en los
mercados ecuatorianos per-
tenecen a especies ya reco-
nocidas como amenazadas o
en declive a nivel mundial. Su
venta bajo nombres falsos no

solo vulnera los derechos de
los consumidores y pone en
riesgo la seguridad alimenta-
ria, sino que también oculta
la verdadera magnitud de su
explotación, complicando los
esfuerzos de conservación.

Estos resultados subrayan
la urgente necesidad de forta-
lecer la trazabilidad del pesca-
do, aplicar de manera efectiva
las protecciones existentes y
alinear la gestión pesquera de
Ecuador con los compromisos
internacionales de conserva-
ción de tiburones, aseveran
los especialistas.

El tiburón zorro pelágico
(Alopias pelagicus) y el ti-
burón sedoso (Carcharhinus
falciformis) enfrentan una
intensa presión pesquera
global. El primero sufre de-
clives por captura incidental
en pesquerías de palangre y
redes de enmalle, mientras
que el segundo, uno de los
más explotados, se captu-
ra tanto por carne como por
aletas. En Ecuador, aunque la
pesca dirigida está prohibida,
ambos siguen llegando a los
mercados bajo la excepción
de captura incidental, crean-
do un vacío legal que socava
la conservación.

Mientras tanto, el tiburón

MU3 MU4 10AC1 90C5 3NC2 CF23 CF259 CF217

Prueba de ADN para detectar tiburón sedoso en muestras de
carne de pescado de mercados locales. Las bandas visibles
indican un resultado positivo. Se confirmó la presencia de
tiburón sedoso en las muestras MU2, MU3, MU4, 90C5 y
3NC2. / CORTESÍA USFQ

martillo liso (Sphyrna zygae-
na) y el tiburón azul (Priona-
ce glauca) también muestran
poblaciones en declive. El
martillo liso ha perdido más
del 50% de sus ejemplares en
tres generaciones y, a pesar de

su plena protección legal, si-
gue apareciendo en mercados
con etiquetas falsas. El tibu-
rón azul, aunque más abun-
dante que otras especies, se
captura masivamente como
pesca incidental en atún y
pez espada, y sus poblacio-
nes están disminuyendo a
nivel mundial.

UN PROBLEMA DE
ALCANCE GLOBAL
Casos similares de etiqueta-
do engañoso de carne de ti-
burón se han registrado en
varios países de Latinoamé-
rica, como Argentina, Brasil y
Guatemala. También en Chi-
le y en Perú, como informó
recientemente Mongabay La-
tam. El problema no se limi-
ta a la región: también se han
documentado situaciones
parecidas en Estados Unidos,
Ghana, Singapur y Taiwán, lo
que demuestra que el fraude
en la venta de tiburón es un
fenómeno global que pone en
riesgo tanto a las especies más
vulnerables como a los consu-
midores.

Sebastián Gómez, biólogo
especializado en conserva-
ción marino-costera y coordi-
nador del programa de tiburo-
nes y rayas de la organización
AquaMarina en Argentina,
investigador que no partici-
pó en el estudio, coincide en
que la venta de tiburones bajo
otros nombres no es un fenó-
meno aislado. La evidencia
científica disponible indica
que se trata de una práctica
recurrente en varios países,
aunque aún no se cuenta con
estimaciones regionales com-
pletas debido a la falta de es-
tudios sistemáticos.

«Cabe destacar, el mislabe-
lling de tiburones en Améri-
ca Latina no solo es un proble-
ma de fraude comercial, sino
también un desafio central
para la conservación marina
porque, en última instancia,
cuando la especie desaparece
de la etiqueta, también des-
aparece de la gestión".

El estudio propone tres
medidas clave para enfren-
tar el problema de la venta de
carne de tiburón mal etique-
tada en Ecuador. Primero,
establecer un sistema de tra-
zabilidad sólido que permita
seguir la cadena de suminis-
tro desde la captura hasta el
mercado, asegurando que las
especies vendidas sean au-
ténticas.

prevenir daños en
los equipos.-

200

Muestras siendo cargadas en un termociclador para realizar
la prueba de ADN de amplificación genética. / CORTESÍA USFQ

Segundo, implementar
un monitoreo rutinario de
los mercados, utilizando he-
rramientas de identificación
rápida basadas en ADN, que
permitan detectar sustitucio-
nes de especies, garantizar el
cumplimiento de la norma-
tiva y facilitar la vigilancia
de tiburones amenazados. Y
tercero, informar y educar al
público sobre la importancia
de consumir pescado prove-
niente de pesquerías soste-
nibles, protegiendo tanto a
las especies sobreexplotadas
como a los ecosistemas ma-
rinos de los que dependen los
humanos.

Alex Hearn señala que,
aunque solucionar las fa-
llas en la trazabilidad de los
productos del mar es dificil,
existen esfuerzos que están
demostrando que sí es po-
sible. "Existen casos -aquí
en Ecuador, de hecho, en Ga-
lápagos-, donde pescadores
están usando un sistema de
trazabilidad con cámaras a
bordo y eso les ayuda a ven-
der su pescado a mejor precio
porque contiene un sello de
pesca responsable", explica
el especialista.

"También tenemos pes
querías industriales que tie-
nen certificación de Marine
Stewardship Council; una vez
que tu producto está certifica-
do para poder comercializarlo,

tiene que pasar a través de in-
termediarios que también
tienen un certificado de tra-
zabilidad porque no quieres

que se mezcle con producto
no certificado. Existen meca-
nismos, habría que ver cómo
integrarlos a la realidad de la
pesca artesanal o más infor-
mal en Ecuador", sostiene.

El estudio deja claro que la
solución depende tanto de las
autoridades, como de los con-
sumidores. Preguntar por el
origen del pescado y optar por
productos sostenibles puede
generar presión en mercados
y restaurantes, incentivando
un comercio más responsable.

"Muchas personas tienen
la capacidad de poder decir:
'Yo escojo comprar huevos de
gallina de corral o carne sin
hormonas'. Lo mismo puede
suceder con el pescado cap-
turado de forma responsa-
ble", concluye Hearn. "Si hay
suficiente empuje por parte
del consumidor, preguntan-
do de dónde viene el pesca-
do, entonces los mercados y
los restaurantes van a exigir
también a sus proveedores y
así sucesivamente".
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