EL MERCURIO

DE CALAMA

Fecha: 03/04/2026 Audiencia: 7.200
Vpe: $226.989 Tirada: 2.400
Vpe pag: $1.002.600 Difusion: 2.400
Vpe portada: $1.002.600 Ocupacién: 22,64%

Seccioén:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
o]

Pag: 4

AGENCIAUNG

EN EL TERMINAL PESQUEROQ SE PREPARAN PARA ESTE FIN DE SEMANA,

Valor de kilo de pescado
alcanza los $16 mil

PRECIOS. La reineta se posiciona como el
producto favorito en las mesas de pascua.

oy inician las celebra-
H ciones de Semana San-
tay conello, unode los
periodos de mayor consumo
de productos del mary Antofa-
gasta, a pesar de ser una ciu-
dad costera, los precios de pes-
cados y mariscos ya comien-
zan areflejar una tendencia al
alza en el Terminal Pesquero.
Entre los productos més
demandados, la reineta lidera
las preferencias con un valor
que alcanza los $16.000 por
kilo, mientras que la albacora
fluctia entre los $12.000 y
$13.000. En tanto, la merluza
austral también se posiciona
en torno a los $12.000 el kilo.
Otras opciones de productos
locales como la cojinovase en-
cuentran a $7.000 entera y
$12.000 fileteada, y el dorado
alcanza los $9.000 por kilo.
En cuanto a mariscos, los
choros se venden a $3.000 el
kilo 0 en promocién de dos ki-
los por $5.000. Las machaslle-
gana $7.000, los camarones a
$12.000, mientras que produc-
tos como el erizo y el piure al-
canzan los $8.000. Por otra
parte, la almeja, se vende a
$5.000 el kilo.

MAYOR INTERES POR LA
REINETA
Los comerciantes del recinto
explicaron que el aumento en
los precios responde principal-
mente a factores climaticos, tal
como lo sefalé Ema Miranda,
de la Pescaderia San Genaro.
“Siempre para Semana
Santa hay interés por los pro-
ductos del mar, pero los pre-
cios estan altos porque el mar
ha estado més malo”. A pesar
de ello, la comerciante apunt6
a que “la gente busca mas la
reineta porque es la que se ven-
de fileteada, es la mas facil de
sacarle la espina y a los chicos
los papas los acostumbran a
comer reineta”.

En esa linea, desde la ad-
ministracion del Terminal Pes-
quero, Sandra Vicencio desta-
c6 que el recinto mantiene
una oferta constante de pro-
ductos frescos. “Estamos aten-
diendo de lunes a lunes con
pescados y mariscos que pro-
vienen del borde costero y del
sur del pais”, dijo y explico
que los precios responden
también a los costos de trasla-
do, especialmente en el caso
delareineta.

A pesar del aumento en al-
gunos pescados, los compra-
dores asumen el alza como
parte de la temporada, asi co-
mento José Luis Orrego, quien
acudi6 a cotizar precios, pues-
L0 que cuenta con un presu-
puesto de 30 mil pesos.

“Es algo esperable, aunque
no deja de ser un costo alto, no
se puede hacer mucho. Yo ten-
g0 un presupuesto de $30.000
para comprar, principalmente,
reineta que es lo que mas se
consume en mi casa”.

SEREMI DE SALUD

Ante la frecuencia de compras
de productos del mar, la auto-
ridad sanitaria ha intensifica-
do las fiscalizaciones en la re-
gion. La Seremi de Salud infor-
mé quea la fecha se han reali-
zado 60 inspecciones, que han
derivado en 12 sumarios sani-
tarios, tres prohibiciones de
funcionamiento y el decomiso
de 400 kilos de productos en
mal estado.

Las autoridades anuncia-
ronque loscontroles continua-
ran durante todo el fin de se-
mana largo en supermercados,
ferias, restaurantes y en la ca-
leta, para resguardar la salud
de la poblacion en una de las
fechas de mayor consumo de
productos del mary llamaron
asolamente consumir alimen-
tos de locales establecidos o
con resolucion sanitaria.3



