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ACTUALIDAD

Refuerzan la fiscalizacion en la
venta de pescados y mariscos

Autoridades sanitarias entregaron
recomendaciones e informaron que
se decomisaron 20 toneladas.

Bibiana Mamani H.
cronica@estrellaarica.cl

asta la Caleta de Pes-
Hcadores llegaron las

autoridades y servi-
cios ptiblicos para verifi-
car el camplimiento de la
normativa vigente en la
comercdializacién de pesca-
dos y mariscos. Asimismo,
entregaron cifras de las
fiscalizaciones en el con-
texto de Semana Santa, en
el marco de un trabajo in-
tersectorial a través de
Sernapesca, Seremi de Sa-
lud, Armaday otras insti-
tuciones.

“La seremi de Salud es-
ta viendo la calidad del
producto, también esta-
mos junto a Sernapescay
la seremi de Economia pa-
ra ver la trazabilidad del
producto, su procedencia
y la buena distribucién.
Asimismo, contamos con
la seremi de Gobierno,
viendo la posibilidad de
hacer esta comunicacién a
toda la regién para que sea
un fin de semana sin even-
tos negativos”, comento el
Delegado Presidencial,
Cristidn Sayes.

En la jornada, la autori-
dad sanitaria revisé las
condiciones de los produc-
tos que se ofrecen al inte-
rior de la caleta de pesca-
dores y entregd algunas re-
comendaciones, como
consumir mariscos bien
cocidos y hervirlos al me-
nos 5 minutos. Mantener
una adecuada higiene en
lamanipulacion y evitar la
contaminacion cruzada,
entre otros. “Se debe cum-
plir con la mantencién de
la cadena de frio, y en los
locales se pide que tengan
una cama de hielo para
los productos que estan a
la venta. El pescado debe
ser firme al tacto, ojos bri-
llantes, agallas color oscu-
roy la temperatura ideal
es de 5 grados hacia aba-
jo”, comentd Rail Rios, en-
cargado regional de la Uni-
dad Técnica de Alimentos
de la Seremi de Salud.

En cuantoa los resulta-
dos del reforzamiento de
las fiscalizaciones por Se-
mana Santa, Karla Kepec,
seremi de Salud, explicé
que, “hasta el momento
desde fines de marzo has-
ta el sibado llevamos 63

fiscalizaciones, 9 sumarios
y un decomiso de 20 tone-
ladas de productos del mar
en conjunto con Sernapes-
ca”,

En este sentido, Kepec
recalco que es importante
cuidar la salud. “Recordar-
les que deben consumir
los productos del mar coci-
dos, nada crudo para evi-
tar todas las enfermeda-
des de transmisién ali-
mentaria. Tenemos que
destacar que hay cuadros
de infeccién por bacterias
como salmonelosis, por lo
que no hay que hacer caso
omiso al lamadode las au-

toridades y se debe tener
precaucién en la prepara-
cién de los alimentos para
que tengan un fin de se-
mana seguro”.

El trabajo realizado por los
equipos de fiscalizacion
del Servicio Nacional de
Pesca y Acuicultura (Ser-
napesca), ha obtenido im-
portantes hallazgos en los
dias previos a Semana San-
ta, garantizando la legali-
dad en toda la cadena de
valor de los recursos pes-
queros, incluyendo aque-
llos que se destinana la ex-

SEREMI DE SALUD

toneladas de productos
marinos se decomisaron
durante las fiscalizaciones
entornoaSemana Santa.

portacién. En este contex-
to, se logré incautar 11,98
toneladas de cojinova y el
camién en que se trans-
portaba. Posteriormente,
otra comercializadora
también presenté incon-
sistencias en los tiempos
de traslado, por lo que
también se incauté 8,75
toneladas de jurel y el ca-
mién.

Ante esto, Cristiin Espino-
za, director regional de
Sernapesca Arica, destacd
la labor efectuada y asegu-
réque se estd velando por-
que lapescay sucadena de
trazabilidad sea legal y se-
gura.
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SERNAPESCA DECOMISO COJINOVAY JURELES.




