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A través del programa especial de inspeccion en terreno por Semana Santa

Seremi de Salud ha concretado 237
fiscalizaciones a productos del mar

La vigilancia ha dado origen a 14 sumarios sanitarios y 71,7 kilogramos de productos marinos
decomisados debido a incumplimientos al Reglamento Sanitario de Alimentos.

La Seremi de Salud del Biobio
contabiliza un total de 237 ins-
peccionesen contexto de progra-
maespecial de fiscalizacion de Se-
mana Santa. La mds reciente se
concretd en el restaurante Viejo
Lobo de Mar, ubicado en Lenga,
comuna de Hualpén, donde con
la participacion del delegado Pre-
sidencial de la Regién, Julio Ana-
tivia, se hizorevision ala prepara-
cién de platos a base de produc-
tos marinos.

La seremi de Salud, Isabel Ro-
jas, informé al respecto que “con-
tinuando con nuestro programa
especial de fiscalizacién en Sema-
na Santa, que contabiliza a la fe-
chade 237 fiscalizaciones, 14 su-
marios y 71,7 kilogramos de pro-
ductos decomisados, verificamos
el cumplimiento del Reglamen-
to Sanitario de los Alimentos y
del Manual de Buenas Prdcticas
de Manufactura en restaurantes
y localesde platos preparados.La
fiscalizacién incluyd la revisién
de condiciones de higiene de la
instalacién y los manipuladores
de alimentos, eliminacion de va-
pores,ademdsdelas 5 claves dela

La autoridad hizo un
llamado a consumir
productos marinos sélo en
lugares establecidos y con
autorizacion sanitaria.

Verificaron el cumplimiento del Reglamento Sanitario de los Alimentos en restaurantes y locales.

inocuidad alimentaria, corres-
pondientes al control de mate-
rias primas, abastecimiento de
agua, control de la contamina-
cion cruzada, refrigeracion de ali-
mentos de riesgo y eliminacion
de residuos”.

Por si parte, Anativia indicd
que “inspeccionamos el drea de
platos preparados, a fin de veri-
ficar que las condiciones sanita-
rias sean Gptimas para el publi-
co que va a concurrir a los dis-
tintos establecimientos gastro-

ndmicas, centrando las reco-
mendaciones en consumir sélo
en lugares establecidosy conau-
torizacion sanitaria, el consumo
de productos bien cocidos, ade-
mds del lavado frecuente de ma-
nos, principalmente”,

Hasta la fecha, las principales
causales de sumarios y de deco-
misos mantienen relacién con el
incumplimiento al Reglamento
Sanitario de Alimentos y, funda-
mentalmente, por procedencia
desconocida de materias primas.

El alcalde de Hualpén, Miguel
Rivera, agradecid el despliegue y
afirmé que “nos parece maravi-
lloso que se haga una fiscaliza-
cion para verificarla calidad que
tienen los restaurantes de nues-
tra Caleta (...) Tras la visita técni-
ca al Restaurante Viejo Lobo de
Mar, que pasd satisfactoriamen-
te esta fiscalizacion, hacemosun
llamado a la poblacién a que
vengan con tranquilidad a dis-
frutar de los platos culinarios de
la Caleta Lenga”.
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