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Anuncian nuevas fiscalizaciones
para este fin de semana santo
Autoridad sanitaria también llama
a la población a comprar sus
productos en locales autorizados.

Cristian Castro Orozco
La Estrella

n total, han sido 60

E fiscalizaciones, 12 su-Imarios, 3 prohibicio-
nes de funcionamiento y
400 kilos de productos de-
comisados que van como
resultado preliminar del
intenso programa preven-
tivo que está desarrollan-
do en estos días la seremi
de Salud en la región, ad
portas a Semana Santa.

Todo este trabajo se
realiza con el propósito de
proteger la salud de la co-
munidad, dado a que la co-
munidad católica durante
estos días prefiere optar
por alimentarse con pesca-
dos y mariscos.

Es así que ayer por la
mañana, personal y tam-
bién directivos de Salud,
de la Gobernación Mariti-
ma, del Servicio Nacional
de Pesca (Sernapesca) y
Sernac, se constituyeron
en el terminal pesquero de
Antofagasta con el propó-
sito de destacar las accio-
nes inspectivas que están
realizando, y también pa-
ra hacer un llamado a la
población a mantener una

actitud preventiva ante
productos de dudosa pro-
cedencia.

DESPLIEGUE
Al respecto, la seremi de
Salud (S) Leonor Castillo,
detalló que las acciones de
fiscalización en razón a Se-
mana Santa se están desa-
rrollando en toda la región
en supermercados, restau-
rantes, ferias, terminales
pesqueros y caletas, tareas
que se intensificarán du-
rante este fin de semana,
mediante turnos especia-
les.

Los planes de Salud in-
cluyeron también activi-
dades de capacitación a fe-
riantes, locatarios y pesca-
dores, las que buscan re-
forzar el ejercicio de bue-
nas prácticas de manipula-
ción y conservación de los
productos.

En ese ámbito, la perso-
nera efectuó un enérgico
llamado a la ciudadanía,
enfatizando la importan-
cia de comprar sólo en lu-
gares establecidos, fiján-
dose en las características
organolépticas de los pes-
cados y mariscos, además
de mantener las medidas
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AYER SE REALIZÓ UNA FISCALIZACIÓN EN EL TERMINAL PESQUERO DE ANTOFAGASTA.

de manipulación y conser-
vación en sus casas de mo-
do de evitar episodios de
intoxicación.

Por su parte, el director
regional del SERNAC, Fer-
nando Sepúlveda, dijo que
la primera recomendación
del organismo a los consu-
midores es a velar por su

seguridad, comprando só-
lo en el comercio estableci-
do, pues es la única forma
de exigir sus derechos en
caso de algún problema,
además es fundamental
guardar la boleta, pues
frente a cualquier incon-
veniente, este documento
les será de utilidad.«

3
prohibiciones de fun-
cionamiento, ha emiti-
do la seremi por ventas
de productos malos.
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Realizan feria "de los
sentidos" por el día del
autismo en Mejillones

· En el marco del día de la
Concienciación sobre el
autismo, la municipalidad
de Mejillones realizó ayer
la tercera versión de la "Fe-

ria de los Sentidos", que
promueve la inclusión, el
respeto y la visibilización
de las personas autistas.
La actividad se efectuó a
partir de las 10:00 horas
en la plaza de la Cultura y
buscó generar un espacio
de encuentro, información

y sensibilización del autis-
mo. En la actividad partici-
paron diferentes funda-
ciones y departamentos
de la Dideco. Los niños ju-
garon, compartieron e hi-
cieron diversas activida-
des físicas y motoras. Des-
de el municipio destaca-
ron la importancia de utili-
zar un lenguaje respetuo-
so, señalando que las pro-
pias comunidades autis-
tas prefieren ser llamadas

simplemente "personas
autistas" o simplemente
"autistas".@

Rescatan recetas
ancestrales en Ascotán

Un curso de gastronomía
con enfoque ancestral se
imparte hoy para 15 inte-
grantes de la comunidad
quechua de Cebollar-Asco-
tán, ubicada en Ollagüe, al
interior de la región de
Antofagasta.

Esto, con el propósito
de fortalecer la identidad
cultural y abrir nuevas
oportunidades de desarro-
llo para las comunidades
del territorio, en el marco
del convenio de colabora-
ción entre Minera El Abra
y la comunidad indígena
del lugar.

La iniciativa, desarro-
llada en conjunto con
INACAP sede Calama, con-
templa un proceso forma-
tivo intensivo, orientado a
rescatar la cocina andina,
integrando conocimien
tos tradicionales con téc-
nicas contemporáneas.

El curso finalizará con
una muestra gastronómi-
ca comunitaria. Al respec-
to, Angely Panire, docente
de gastronomía explicó
sobre esto que "trabaja-
mos recetas que combi-
nan lo que ellos conocen
con nuevas técnicas para

REALIZARÁN UNA MUESTRA

que los participantes se
entusiasmen al ver que
pueden aplicar estos in-
gredientes en preparacio-
nes más elaboradas y ge-
nerar un trabajo colabora-
tivo entre ellos".

Limpian de basura quebrada en Taltal
Durante esta semana se
desarrolló un operativo de
limpieza en la "quebrada
del 8" de la comuna de Tal-
tal, lugar hasta donde lle-
gó personal de la munici-
palidad de la localidad pro-
visto de maquinaria pesa-
da para comenzar a despe-
jar el área de desechos,
materiales voluminosos y
escombros.

A través de las redes so-
ciales de la municipalidad
informaron al respecto
que "personal municipal
llevó a cabo un importan-
te operativo en el sector de
quebrada del 8, el cual se
encontraba convertido en

LOS DESECHOS FUERON TRASLADADOS HASTA EL VERTEDERO.

un vertedero clandestino
de gran magnitud. Las la-
bores, que resultaron com-
plejas y demandantes, per-
mitieron recuperar este
espacio dejando el sector
completamente limpio".

Los residuos y escom-
bros que fueron retirados
del lugar fueron traslada-
dos y dispuestos en el ver-
tedero de la comuna, ade-
más se instaló un cierre
para vehículos.«
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