Fecha: 03/04/2026 Audiencia: 28.739 Seccioén: OCIO Y TIEMPO LIBRE
$49.603 Tirada: 6.200 Frecuencia: 0

Vpe:
Vpe pag: $641.700  Difusion: 6.200
LA\ Vpe portada: $641.700  Ocupacion: 7,73%

Pag: 7

Desperdicio cero

Senor director:

A nivel global, cerca de una 5° par-
te de los alimentos disponibles pa-
ra consumo humano se pierde o
desperdicia cada ano. Son mas de
mil millones de toneladas. En Chi-
le, la magnitud del problema tam-
bién es evidente: alrededor de 1,6
millones de toneladas se pierden o
desperdician anualmente.
Reducir la pérdida y el desperdicio
de alimentos puede contribuir has-
taen un 10% a la disminucién de
las emisiones globales de gases de
efecto invernadero. Desde el gre-
mio de la industria de alimentos y
bebidas, estamos avanzando en
una légica concreta: medir, inter-

venir y escalar, a través del Acuer-
do de Produccién Limpia (APL) para
la reduccién de la pérdiday el des-
perdicio de alimentos, impulsado
junto a la Agencia de Sustentabili-
dad y Cambio Climatico.
El desafio no termina en la indus-
tria, ya que la mayor parte del des-
perdicio ocurre en los hogares. Pla-
nificar, conservar y revalorizar los
alimentos no son gestos menores
son parte de una transformacién
cultural necesaria. Cuando desper-
diciamos alimentos, no solo bota-
mos comida, sino que también
agua, energia, trabajo y oportuni-
dades.
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