
a ciruela d'Agen ter- 
minó su cosecha du- 
rante el mes de febre- 
ro, por lo que aún no 
se tienen los resulta- 
dos finales de esta 

temporada, pero los especialistas 
prevén un leve crecimiento en ex- 
portaciones respecto de la tempo! 
da anterior y una cosecha muy simi- 
lar a la del 2025. Por su parte, los 
precios se mantuvieron estables 
presentando una leve alza. 

El crecimiento en la producción 
se da principalmente producto de 
un clima que acompañó al cultivo, 
con temperaturas no extremas y con 
Nuvias en febrero que no alcanzaron 
a afectar la producción. 

“En la cosecha 2026, si bien los nú- 
meros finales no son conocidos, se es- 
pera una cosecha muy similar a la del 
año 2025, con un porcentaje destina- 
doa fresco cercano al 16%, equivalen- 
te a 49 mil toneladas en base fresco. 

  

Ciruela D'Agen: 
buenos resultados 
para fresco y seco 
La temporada 2025-26 aún está cerrando, por lo que no están disponibles los 

resultados finales, pero los expertos prevén una producción similar a la de la 
temporada pasada, que había tenido un crecimiento de 14% frente al 2024. 

Además, hay un alza en los precios debido a la menor producción de países 
competidores. 
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El inicio de la cosecha fue más tem- 
prano de lo común, con heterogenei- 
dad tanto en las cargas como en los 
brix delafruta, gozando de un mes de 
febrero apto para el secado a sol. En 
general, se observa fruta de buena e 
lidad, pero hay que ver las cons 
«cuencias de las lluvias de marzo para 
tener una visión final sobre ello. Aun 

   

así, se puede proyectar una tempora 
da normal en términos de calidad de 
la ciruela seca”, explica Sebastián 
Valdés Lutz, director de Frutexsa. 

De acuerdo a datos entregados 
por el experto, la cosecha de 2025 

fue de alrededor de 370 mil tonela- 
dasen fresco, un 9% por debajo dela 
de 2024. Un 15,5% de la cosecha se 

fuea fresco y el 84,5% restante a se- 
co. La producción de ciruela seca fue 
de 100 mil toneladas aproximada- 
mente, un 14% por sobre 2024, lo 
que se explica tanto por un mejor 
factor de secado, como por un me- 
nor porcentaje de fruta destinada a 
la exportación en fresco. 

Por su parte, las exportaciones 
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estuvieron marcadas por un buen 
desempeño del mercado del deshi- 
dratado, lo que limitó desvíos hacia 
el fresco y mantuvo volúmenes en 
Tínea con la temporada anterior. “El 
cierre fue de 5,4 millones de cajas 
estandarizadas de 9 kg, equivalen- 
tes a 49.760 toneladas, con un ere- 
cimiento de 3%. Se mantiene una 
alta concentración en China, que 
este año representó el 96% de los 
envíos, lo que nos conlleva desafios 
para avanzar en diversificación de 
mercados”, dice Ignacio Caballero, 
director del Comité de Carozos de 
Frutas de Chile. 

PRECIOS AL ALZA 
Producto de que en países com- 

petidores como Estados Unidos, 
Francia y Argentina tuvieron cose- 
chas más bajas, los precios para la 
producción de ciruela d'Agen na- 
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En la temporada actual, se ha 
comprobado que llegar a China 
con buena calidad es clave para 
vender las cerezas a precios 
estables.     

PUBLI-REPORTAJE:   

HARVESTHOLD FRESHC: 

Una solución innovadora de 1-MCP 
para exportadores chilenos 
El etileno es un factor clave en la evolución de la calidad y en el 

proceso de maduración de frutas y hortalizas frescas. 

¡bien el etileno es un buen 
estímulo para iniciar la 

maduración, también puede 
provocar que el fruto sobrepase el 
punto de calidad óptima para su 
comercialización. El 
1-metilciclopropeno (1-MCP) ha sido 
ampliamente estudiado por sus 
efectos anti-etileno en frutas y 
hortalizas, y se utiliza de manera 
habitual en frutos climatéricos y 
cultivos sensibles al etileno para 
retrasar el ablandamiento y la 
senescencia 

Durante dos temporadas de 
ensayos realizados en Chile, se han 
demostrado claramente los 
beneficios de una tecnología 
innovadora de 1-MCP: HarvestHold 

Fresh* en distintos cultivos. 
En kiwi, un fruto climatérico, 

HarvestHold Fresh* demostró 
mantener la firmeza y extender la 
vida útil cuando se aplica después de 
la cosecha 

En cerezas, un fruto no climatérico, 
HarvestHold Fresh” 
permitió prolongar la 
vida útil al conservar la 
firmeza, reducir el 
pardeamiento interno, Se 
mejorar el sabor, 
disminuir la caída de pedicelo y evitar 
la aparición de aromas 
desagradables. La calidad en las 
cerezas es la única vía para lograr un 
mejor posicionamiento comercial 
Gracias ala liberación sostenida y 

   noPrínt. icio e innovación en etiquetado. antes de sellar la 

  

oportuna de 1-MCP a través de 
HarvestHold Fresh, las cerezas se 
mantienen más resistentes al 
deterioro durante el transporte, 
preservando su frescura por más 
tiempo. 

HarvestHold Fresh* es una 
tecnología muy 
sencilla de aplicar 
Consiste en una 
lámina que se coloca 

EMPACK. bolsa de atmósfera 
modificada y que, con la humedad 
interna de la bolsa, libera 

gradualmente y de manera 
prolongada el 1-MCP. 

Además, HarvestHold Fresh* no 
requiere condiciones especiales de 

  

almacenamiento previo a su uso, ya 
que se activa únicamente con la 
humedad interna de las cajas. 

Para la próxima temporada en 
Chile, las pruebas con HarvestHold 
Fresh? continuarán en kiwi y cerezas, 

y se ampliarán a otros cultivos como 
frutas de hueso (duraznos, ciruelas y 
nectarines), con el objetivo de 
demostrar beneficios frente a daño 
por frío, menor harinosidad, reducción 
de pardeamiento interno y menor 
incidencia de pudriciones. 

En conclusión, HarvestHold Fresh” 
es una solución comprobada que 
mantiene la frescura y calidad de la 
fruta en destino, convirtiéndose en 
una herramienta clave para optimizar 
la gestión postcosecha.   
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