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Vpe: $3.093.660 Tirada: 91.144 Frecuencia: SEMANAL
Vpe pag: $4.399.200 Difusion: 91.144

Vpe portada: $4.399.200 Ocupacién: 70,32%

Se llevara a cabo en Valdivia, entre el 17 y el 19 de abril

Cumbre de la sidra incluye la
disputa de una Copa Internacional

Los participantes tendran
evaluacion especializada de un
jurado sobre las caracteristicas

de su producto.

Ciro CoLOMBARA

la primera Fiesta de la Manzana y la Sidra.
Los talleres de cata y también de elabora-
cion de esta bebida, ademas de muestras gas-
tronémicas y espectaculos musicales atrajeron a
mas de 15.000 personas, literalmente sedientas
de conocer mas sobre este tradicional producto.

La actividad era un proyecto ampliamente de-
seado por la Asociacion Gremial de Manzaneros de
Los Rios AG, tal como dice Maria Teresa Rencoret,
productora del evento. “La idea comenzo a gestar-
se en 2019, antes de la pandemia, porgue veiamos
con fristeza que nuestros huertos patrimoniales se
extinguian, que el consumo de sidra y su visuali-
Zzacion eran cada vez menor y quedabamos unos
pocos productores. Fue asi como pensamos en
hacer algo que reposicionara nuestra sidra, nues-
tra chicha, nuestros huertos y las manzanas tan
ligadas a nuestro temitorio”.

La gran respuesta del publico llevo a este gre-
mio a organizar una segunda version -en mayo del
2025- que conto con la presencia del chef y comu-
nicador gastronomico Mikel Zulueta, junto con la
destacada sommelier y periodista especializada en
bebidas nacionales, Mariana Martinez. “Su presen-
cia reafirmé nuestro compromiso con la calidad, el
aprendizaje y el disfrute compartido. Nuevamente
fue un éxito, lo que nos demostré que existe una
masa critica de productores y demanda. Y ahora
estamos en la cuenta regresiva para la tercera ver-
sion de la feria, que se llevara a cabo entre el 17
y el 19 de abril", detalla Marcelo Pino, presidente
del gremio.

“Respecto a la version anterior, hay un 65% de
aumento en la cantidad de expositores, mas de
100 stands de productores locales y agricultura fa-
miliar campesina. A modo de balance, puedo decir
que hemos lograde posicionar a la manzana como
patrimonio regional y a sus productos derivados
como elementos importantes para la economia
local”, agrega.

En abril del afio 2024 se realizod en Valdivia

Se espera la
participacién de
25 marcas.

Maria Teresa Rencoret dice que una de las gran-
des novedades del evento de este aino es la organi-
zacion de una Copa Internacional, cuyo objetivo es
reconocer y evaluar las mejores sidras producidas
en Chile y el extranjero. “Si bien aun no tenemos
el nimero definitivo de inscritos, creemos que lle-
garan unas 25 marcas, que seran degustadas a
ciegas por un panel de expertos nacionales e in-
ternacionales. Ahora, mas que una competencia,
esta copa busca profesionalizar el conocimiento en

CEDIDA

CEDIDA

torno a la sidra, entregando a cada productor una
evaluacion especializada sobre las caracteristicas
de su producto”.

El programa de actividades considera también
un Cider Speed Meeting. ;De qué se trata? Mar-
celo Pino explica cue consiste en reuniones breves
y rotativas, donde cada productor podra presentar
su sidra, intercambiar contactos y abrir oportuni-
dades comerciales de forma directa. Participar en
estos meetings, como también en la rueda de ne-
gocios que habra, permite fomentar el encuentro
entre productores de sidra y actores del mercado
como compradores, distribuidores, representantes
de ProChile y el canal Horeca”.

Buen maridaje

En Chile, la sidra representa una pequena frac-
cién del mercado de las bebidas alcohdlicas. En los
ultimos anos, eso si, ha mostrado un crecimiento
que se estima entre el 5% y 10% anual. Segln
Valeria Lopez, sommelier chilena y directora técnica
de la Copa de la Sidra de Valdivia, “esto se debe
principalmente al interés de personas jovenes por
productos mas frescos, ligeros, con menor gra-
duacion alcohdlica y con identidad local. Tradicio-
nalmente se consumia en fechas puntuales como
Fiestas Patrias, Navidad o Afio Nuevo, pero hoy se
esta bebiendo durante todo el ano”.

&Y cuales son sus principales ocasiones de
consumo?

“Acompana los encuentros con amigos o cele-
braciones informales o formales, tardes de verano
o0 momentos mas relajados, como aperitivo, antes
de una comida. Tambien va muy bien con comidas,
especialmente platos frescos o del mar, y funciona
de buena manera para servir con postres a base
de frutas”.

Para el sommelier espanol Pascual Ibanez, pre-
sidente del jurado de la Copa de la Sidra y autor
de la primera guia de este producto en Chile, esta
bebida es un comodin en la gastronomia. “Es, por
ejemplo, ideal a la hora del aperitivo acompafando
determinados pescados y mariscos. Logra ade-
mas atractivos maridajes por contraste con guisos
contundentes de cames y legumbres, embutidos,
quesos grasos y maduros, También armonias con-
vincentes con postres entre las sidras dulces” T



