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Michele Puzio, dueño de Allería, la pizzería chilena elegida segunda de Latinoamérica:

"Uno se siente útil por inspirar a
los otros en hacer la cosas bien"

Ranking "50 Top
Pizza Latin América

2026" incluyó a siete
restaurantes chilenos.

LUN

ALLE

MAURICIO QUEZADA

La premiada Alleria se cambió a la avenida Italia, Providencia.
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Michele Puzio
está feliz porque
sumó a su hijo
Luciano.

El recorrido de Puzio con Allería ha
sido bastante meteórico, pero de modos
bien precisos para ir escalando posi-
ciones. Cuenta que partió con Allería el
2022 y que tardó dos años en alcanzar
sus objetivos: "Los primeros dos años
nos dedicamos ha crear un equipo; a
formar la capacidad de educar, trans-
mitir la importancia y el valor de esta
cultura al equipo, que era lo más im-
portante".

Y el 2024 se dieron los triunfos: quin-
to lugar Latam entre las 50 pizzerías top
y fueron convocados entre las 100 pi-
zzerías del mundo. "Para nosotros fue
impactante la emoción de ese 2024,
quedamos en el puesto 58 a nivel mun-
dial. Fue motivante para lo que estába-
mos haciendo, sin cambiar la esencia, el
espíritu de Allería. El 2025 nos volvieron
a premiar y nos posicionamos al lugar 3
de Latinomérica, y en septiembre en el
lugar 24 del mundo, o sea, subimos 34
puestos a nivel mundial".

¿Cómo se explica ese salto?
"La verdad no sabría detalladamente

lo que fue, pero sí te puede mencionar
la humildad con que hacemos las cosas.
Pese a los reconocimientos nacionales

e internacionales nunca hemos perdido
nuestra raíz. Segundo, hay un tremendo
esfuerzo detrás: personalmente llevo
cuatro años que no voy de vacaciones.
Para mi las vacaciones viene con la
muerte, yo descanso cuando me mue-
ro. De hecho, cuando estoy estresado
aprovecho el trabajo para salirme del
estrés, para salirme de la depresión. No
es por culpa del trabajo que uno está
deprimido".

¿Qué sensación le deja este
reconocimiento?

"Haber subido otro puesto más en
el ránking latinoamericano este 2026,
lo que nos posiciona al segundo lugar,
nos brinda más determinación hacia la
responsabilidad que uno está asumien-
do en este camino. Si yo lo comparara
hace diez años atrás, cuando llegué a
Chile, no había información sobre la
pizza napolitana, ni tampoco referen-
tes importantes. Ha sido maravilloso
ir viendo cómo con el surgimiento de
Allería la información ahora es más
transparente. Muchos impostores han
desaparecido. Es positivo porque se va
puliendo el mundo gastronómico, que
es turismo, cultura y educación".

Hay 28.000 cupos
a nivel nacional
para empezar a
emprender
Ya están abiertas las postulaciones para

apoyo de emprendimientos del Fondo
de Solidaridad e Inversión Social (Fosis).

Para este 2026, el programa dispondrá

de 28.000 cupos a nivel nacional, con
una inversión total de $29.000 millones.

La oferta contempla capacitación,

acompañamiento y financiamiento
que va desde los $430.000 hasta los

$800.000 para apoyar el desarrollo de

los emprendimientos. Los programas

disponibles este 2026 son Emprenda-

mos Semilla, dirigido a personas con

una idea de negocio o emprendimien
tos en etapa inicial, y Emprendamos,

orientado a quienes ya tienen un nego-
cio en funcionamiento con iniciación de

actividades y buscan fortalecerlo, para

hacerlo crecer. Las postulaciones esta-

rán abiertas entre el 15 y el 30 de abril

en la web (https://n9.cl/36d8z) y entre

los requisitos básicos se encuentran: ser

mayor de 18 años, contar con cédula de
identidad vigente, tener Clave Única,

residir en una comuna donde se ejecute

el programa y pertenecer a los tramos

de mayor vulnerabilidad según el Regis-
tro Social de Hogares (RSH).

Nuevo apretón
en los precios de
combustibles
Alzas que fluctúan entre los 20,2 pesos

en el litro de gasolina 93 octanos y 36,4

por litro en el caso del diésel tendrán los

precios de los combustibles este jueves
16, según se desprenden de la informa-

ción que entregó la Empresa Nacional

del Petróleo (Enap) como referencia

para las distribuidoras mayoristas. En el

caso de las gasolinas de 97 octanos, la

variación será de 22,3 pesos por litro. Los

cambios de precios en esta ocasión son

claramente distintos al último anuncio

y tienen que ver con que esta vez el

gobierno sí aplicó el mecanismo de
compensación (Mepco). De lo contrario,

según aclaró el subsecretario de Hacien-

da , Juan Pablo Rodríguez, el reajuste de

precios habría sido tres veces superior,

tal como fue advertido por centros de

estudios durante a principios de semana.

Restaurantes, plazas y la viña VIK fueron lugares de celebraciones

Productores campesinos protagonizaron el Día de la Cocina Chilena
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El chef ejecutivo Pablo Cáceres preparó una serie de
recetas tradicionales.

JUAN I. RODRÍGUEZ

ugares tan distintos y distantes como el
Lrestaurante Ocean Pacific's, en el barrio
Brasil de Santiago, la Plaza Sotomayor en
Valparaíso, o el prestigioso hotel boutique
de viña VIK, en el valle de Millahue, en
la región de O'Higgins fueron escenarios
escogidos para la celebración de una
efeméride que toma vuelo: el Día de la
cocina chilena. Sus protagonistas fueron
cazuelas, congrio frito y ceviches, pero
también numerosas personalidades, auto-

ridades, chefs y los incansables provee-
dores esta industria gastronómica local.
Tal es el caso de Alejandra Caris, quien
trabaja en su parcela familiar, ubicada en
el sector de Los Vascos en Peralillo, quien
lidera Lácteos Dina. Ella comercializa sus
productos en ferias y emporios, y desde
2024 le vende 200 kilos mensuales de
quesos semimaduros con merkén, orégano
y ahumado a la viña VIK, gracias a un
convenio con el Instituto de Desarrollo

Agropecuario (Indap), servicio del agro del
cual ella es usuaria. Alejandra Celis partici-

pó este miércoles, junto a otros emprende-
dores rurales de la región de O'Higgins, en
la mencionada celebración. "El Día de la
Cocina Chilena no existe sin el campo chi-
leno y el campo no existe sin los pequeños
agricultores. Mucho de lo que ocupamos
en la cocina es producido por pequeños
agricultores de todo el país, varios de los
cuales hoy son jóvenes que se quedaron
a vivir en el campo y que tienen productos
de alta calidad para comercializar en los
mejores mercados", dijo Antonella Pecche-
nino, subdirectora nacional (s), de Indap.
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Michele Puzio mezcla convicción
en lo que hace y pasión de ori-
gen: "Yo como napolitano en

Chile siempre he querido proteger mi
cultura, mi gastronomía, mi arte culina-
rio dando lo mejor", dice el dueño del
restaurante Allería.

Una frase que refrenda en parte
por qué le siguen cayendo los mejores
premios culinarios, como el segundo lu-
gar obtenido este martes en el "50 Top
Pizza Latin América 2026", en Río de
Janeiro, detrás de Leggera Pizza Napo-
letana, de Sao Paulo,
Brasil. A la menciona-
da lista de escogidos a
nivel latinoamericano
se sumaron otros seis
restaurantes chilenos:
Raffaella (11), Bruna-
poli (13), ST Giovan-
ni's (28), Capri (32),
400 pizzería (38) y
Davvero Pizzería (50),
todos de Santiago.

Sin querer querien-
do, Puzio piensa que
influyó en este resul-
tado: "El hecho que
siete pizzerías chilenas
hayan entrando al ran-
king latinoamericano
y algunas también en
el ranking mundial es
gratificante. Qué tris-
te sería la felicidad individual, siempre
sería incompleta hasta que los demás
no sientan lo mismo. El hecho que el
entorno se eleve y el país avance es
un tremendo orgullo y significa que, de
alguna manera, uno se siente útil por
inspirar a los otros en hacer la cosas
bien".
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