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Multan y expulsan a turista
que dañó sitio en Rapa Nui
REGIÓN. Estadounidense ingresó de manera furtiva y en horario no permitido al
sector de Rano Raraku, se accidentó y tuvo que ser rescatado. Pagó $ 4 millones.

Cristián Rojas M.
cristian.rojas@mercuriovalpo.cl

Un turista estadouniden-

se fue multado con 4 mi-
llones de pesos y se le

prohibió por un año el ingreso a
los parques nacionales de Chile,

luego de que ingresara de mane-
ra furtiva y en horario no permi-

tido al sector de Rano Raraku,
en el Parque Nacional Rapa Nui,
donde tuvo un accidente que re-

quirió un rescate, provocando
daños en el sitio arqueológico y

en algunos moáis, que son mo-
numentos nacionales, además
de ser Patrimonio de la Humani-

dad Unesco.
Al respecto, Ariki Tepano,

presidente de la comunidad in-
dígena Ma'u Henua, que admi-
nistra el Parque Nacional Rapa
Nui, detalló que "uno de los si-
tios arqueológicos y más emble-
máticos de Rapa Nui es la cante-

ra de Rano Raraku, del volcán
Rano Raraku, en el lado noreste

de la isla. El parque tiene su ho-
rario de visitas establecido, cie-

rra a las 18.00 horas, y el domin-
go en la tarde, después que ce-
rró el parque, el turista hizo in-
greso por una puerta trasera que

es de acceso de caballos, para sa-

car la ganadería cuando se mete

al sitio. Y él ingresa por ahí de
manera furtiva, sin ningún tipo
de autorización, sin ticket, sin

guía y en horario de cierre, sin
que nadie se diera cuenta".

CAYÓ DESDE ALTURA
Una vez dentro, agregó Tepano,
el turista fue "al cráter, subió a la

montaña, empieza a rezar, se-
gún él, y en un momento se cae
como diez, veinte metros abajo,

y se queda en medio del acanti-
lado en un plano. Entonces
arriesgó su vida y menos mal
que no murió, pero ya de noche
empieza a gritar, y el rondín en
ese momento supo que estaba
ahí, en medio del acantilado".

Luego "se notifica al pueblo,
se activan todos los protocolos a

la jefatura, yo tomo conocimien
to, y se envía gente a verificar
bien cuál es la situación, si hay

que hacer rescate y verificar que

no haya daño arqueológico".
Destacó que el turista "ingre-

só a la parte del sitio que está
prohibido ingresar, el cráter es-

táen protección ambiental, la la-

dera y todo el acantilado está lle-

EL TURISTA ESTADOUNIDENSE INGRESÓ AL SECTOR DE RANO RARAKU Y SU ACCIDENTE PROVOCÓ DAÑOS.

"Hay daños de
raspado sobre
algunas piezas,
menos mal que no
hubo un daño más
grande, pero puso
en riesgo el sitio".

Ariki Tepano
Pdte. Comunidad Ma'u Henua

"Se debería hacer un
trabajo con todos los
turoperadores, con
aerolíneas, porque
además es un tema
de educación".

Francisco Haoa
Consejero regional por Rapa Nui

no de vestigios arqueológicos, es
el sitio con mayor densidad ar-
queológica en la isla, donde se
tallaron los más de mil moáis
que están repartidos alrededor
de la isla y en el mundo".

Para efectuar el rescate "ha-

bía que pasar por todos los vesti-

gios arqueológicos, puso en ries-

go la arqueología, ya que para
acceder a él hubo que pisar
moáis que quedaron en proceso
de tallado en la cantera. Hay da-

ños de raspado sobre algunas
piezas, menos mal que no hubo
un daño más grande, pero lo
que él hizo fue poner en riesgoel

sitio, y poner en riesgo su vida y
las vidas de nuestro personal

que tuvo que rescatarlo de no-
che".

MULTA Y EXPULSIÓN
Frente a ello, al rescatado se le

llevó "a la Comisaría de Isla de
Pascua, se puso en custodia de
Carabineros, pasó la noche en el
calabozo, y el lunes tuvimos el
juicio en el Juzgado de Isla de
Pascua, donde el juez le dio dos

opciones: pagar una multa,
abandonar la isla, no poder en-
trar por un año en ningún Par-
que Nacional y abandonar el pa-
ís; o quedarse preso en la isla
hasta que la investigación termi-

nara, y eso podría ser meses. En-

tonces, él tomó la primera op-
cióny ayer (martes) se hizo efec-

tivo y abandonó el territorio de

Rapa Nui", precisó Tepano.
Lo ocurrido, añadió, "para

nosotroses un ejemplo para que
todo aquel que interactúa con
un visitanteaquíen la isla, desde

que baja del avión, va a su hospe-

daje, toma un guía, cualquier co-
sa, arrienda un auto, le debe de-

jar claras todas las reglas de la is-

la y del parque, para evitar este
tipo de situaciones. Número
dos, se da un ejemplo claro a to-
dos los visitantes de que si vie-

nen para violar a las normas, hay
consecuencias".

"Y número tres, nosotros
también estamos trabajando en

un protocolo para ser formaliza-

do ante la ley también, bajo el
plan de manejo del Parque Na-
cional Rapa Nui, en el que que-

den claras las sanciones y las
multas que se puedan aplicar",
resaltó Tepano.

Por su parte, el consejero re-

gional por Rapa Nui, Francisco
Haoa, comentó que "uno se ex-
traña, porque los turistas extran-

jeros en general respetan, pero
esta persona quiso hacer algo
más allá y arriesgó su vida, ade-

más, porque ascendió a la parte
alta, donde ha muerto gente en
accidente".

EDUCAR A LOS TURISTAS
Para el core, "esto debería lla-

mar también la atención para
mejorar la educación a los visi-
tantes de la isla, porque en diver-

sos lugares de la isla ocurre per-

manentemente que los guardias
se descuidan y los turistas casi
quieren subirse a la cabeza de
un moái, o acceden a lugares en
que está súper señalizado que
no se debe acceder".

En ese sentido, Haoa estima

que "se debería hacer un traba-

jo con todos los turoperadores,
con aerolíneas, porque además
es un tema de educación, uno
no puede poner un guardia por
cada espacio, tienen que enten-

der que hay cosas que no se pue-
den tocar, hay lugares a los que
no se pueden acceder. Y el paisa-
je también es importante, uno
no puede poner por todos lados
letreros de 'no tocar'. Pero este

es un tema súper común en to-
do el mundo, siempre hay gente
que no respeta". 03

PREPARACIONES TRADICIONALES MARCARON LA CELEBRACIÓN.

Clásicos sabores
porteños se tomaron
la Plaza Sotomayor
VALPARAÍSO. Celebración del Día de la
Cocina Chilena reunió preparaciones
en vivo y alta asistencia de público.

on cocina en vivo en ple-

Cina Plaza Sotomayor yuna alta convocatoria de
público, Valparaíso celebró el
Día de la Cocina Chilena en una
jornada que reunió a restau-
rantes tradicionales y chefs lo-
cales. Además, Sernatur relevó
el creciente peso de la gastro-

nomía entre las principales
motivaciones y actividades de
los visitantes extranjeros.

La celebración contó con la
participación de representan-
tes de reconocidos locales por-
teños, entre ellos Liberty, Do-
ris, PortoDivino y panadería La
Campesana, quienes fueron
parte de las muestras culinarias

desarrolladas durante la jorna-
da. En ese contexto, la alcalde-

sa de Valparaíso, Camila Nieto,
destacó la relevancia de fortale-

cer este rubro en la comuna.
"Como Barrio Puerto y Valpa-
raíso, queremos poner en valor

la gastronomía que tiene nues-
tra ciudad como parte de nues-

tro patrimonio cultural", dijo.
Además, la jefa comunal

explicó que la actividad tam-
bién contempló acciones pre-
vias de mejoramiento del en-
torno y una vitrina para los res-

taurantes del sector. "Esta acti-

vidad comenzó con un proce-
so de limpieza en todo lo que
es la calle Serrano, donde tene-

mos importantes locales y res-
taurantes", subrayó.

IMPULSOR DE TURISMO
Por su parte, la directora regio-
nal de Sernatur, Carolina Ca-
rrasco, subrayó el impacto turís-

tico de la gastronomía chilena.
"El Día de la Cocina Chilena ha
ido tomando cada vez más im-

portancia, principalmente por-

"Tenemos mucho
que entregar en el
aporte gastronómico
a nivel nacional.
Valparaíso se debe
visitar, se debe cuidar
y se debe respetar".

Christian Alba
Chef y director Festival

Cerro de Sabores

que es parte del motor econó-
mico con el que estamos mo-
viéndonos a nivel local, regional

y país, pero también porque te-
nemos algunas cifras muy inte-
resantes. Por ejemplo, de los tu-

ristas extranjeros que nos visi-

tan, el 43% manifiesta que uno
de sus intereses es venir a pro-

bar la gastronomía chilena y el
67% de los visitantes, dentro de

sus tres principales actividades

es probar el plato típico de cada

lugar. Entonces, en esta región

tenemos distintos platos típicos,
tenemos distintas ofertas".

SENTIMIENTO PORTEÑO
En la jornada también se reali-
zó la "Mesa con Sentimiento
Porteño", instancia que reunió

diversas preparaciones emble-
máticas de la cocina local. El
chef Christian Alba, creador y
director del festival gastronómi-

co Cerro de Sabores, valoró la

convocatoria alcanzada y agre-

gó que "somos los creadores de
la olla común, somos los crea-
dores del primer pan batido, la
panadería más antigua nacio-
nal, entonces tenemos mucho
que entregar en el aporte gas-
tronómico a nivel nacional.
Valparaíso se debe visitar, se de-

be cuidar y se debe respetar. Es

súper importante". 03
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