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POR SIEMPRE GLORIA. La cantante Gloria
Simonetti, quien el próximo año cumplirá seis
décadas de trayectoria musical, presentará el
próximo martes el concierto “Por siempre
Gloria”, en el Teatro de Carabineros. En la
ocasión, interpretará algunos de sus éxitos
además de un repertorio folclórico y canciones
en distintos idiomas. El espectáculo busca
generar un espacio cercano con el público, dice
la intérprete, quien estará acompañada por el
maestro Tito Francia. “Será para todos los
gustos, amplio en cuanto a repertorio”, adelan-
ta. Próximo martes 21. Teatro de Carabineros
(Vasconia 1605), a las 19:00 horas. Entradas gra-
tuitas previa reserva en la sección cartelera del
sitio web del Centro Cultural de Carabineros.

INSTAGRAM EL BUEN BEBER FEVER GERMÁN LARRAÍN

VINOS DE AUTOR. Mañana se realizará la 14ª
edición de la feria de vinos de autor Meet &
Drink, en el Barrio Lastarria. En esta versión,
denominada “Not Vendimia”, habrá más de 30
expositores, entre viñas boutique de valles
como el de Colchagua, Maipo, Cachapoal,
Limarí y Curicó; destilados, como pisco, whisky
y gin, y variados productos gourmet. También
contará con la presencia de El Noni, cantautor,
compositor y productor chileno, quien reinter-
pretará boleros clásicos y canciones de los
años 80 y 90 en versión bolero. La entrada
incluye una copa y degustaciones ilimitadas.
Mañana, entre las 14:00 y las 21:00 horas, en
el Hotel Cumbres Lastarria (José Victorino
Lastarria 299).

LA MAGIA DE HARRY POTTER. Para los
fanáticos de la saga fantástica de J. K. Rowling,
Harry Potter, el viernes 24 se inaugurará una
presentación inmersiva nocturna inspirada en
el bosque prohibido de las películas, apta para
toda la familia, en el Parque Quinta Normal.
Esta experiencia de alrededor de 90 minutos,
que ya ha pasado por Reino Unido, Canadá y
Francia, consiste en un sendero iluminado de
un kilómetro, con figuras de criaturas mágicas
como hipogrifos y nifflers, y personajes de los
filmes. Al final del recorrido, hay una aldea
temática con distintos puestos de comida y
bebida. De lunes a domingo, desde las 18:00
horas, en el Parque Quinta Normal (Av. Matu-
cana 520). Entradas en feverup.com. 

FOLCLOR EN LA CALLE. Para los amantes del
folclor, mañana se celebrará el 16º aniversario
del Centro Cultural Club Matadero, fundado en
2010 para preservar y difundir la cueca y el
patrimonio cultural santiaguino. La jornada se
festejará con un evento cuequero gratuito en
calle Príncipe de Gales, que será cerrada para
la ocasión. El restaurante La Chimenea, de
comida típica chilena, se sumará sacando sus
mesas a la calle para recibir al público. Partici-
parán destacados cuequeros como Torito
Alfaro, Mario Rojas, Los Chinganeros, Cecilia
Campos, y Ricardo Silva y Los Ecolecuá, entre
otros. Además, se presentará el rapero Lalo
Meneses. Mañana, de 17:00 a 22:30 horas, en
calle Príncipe de Gales (Santiago centro).

Ocean Pacific Vitacura
LAS ALTURAS DE COQUIMBO

ANTIGUAMENTE, LOS PASAJEROS que
venían por el Pacífico a Valparaíso desde Iquique
o Callao sabían que, a la altura de Coquimbo, se
tenía mar gruesa y desapacible, y hacían de
tripas corazón. 

En el restorán Ocean Pacific de Vitacura he-
mos tenido mar gruesa y viento en contra. El
lugar es muy pintoresco, lleno de objetos, artilu-
gios, símbolos y signos marinos. Además, al
entrar, nos preguntaron: “¿Cuántos tripulantes?”,
y los mozos andan disfrazados de marineritos.
Nos tenían una mesa reservada en la “cámara de
oficiales”. O sea, simpático ambiente.

Pero uno va ahí a comer. Y, dejando de lado
silbatos y saludos al subir al barco, inspeccione-
mos la comida.

Comenzamos con un ceviche de cochayuyo.
Recordábamos que en otro lugar, de pretensio-

nes menos navales, inventaron hace algún tiem-
po un ceviche de esa alga con erizos y almendras
laminadas. Una obra maestra de armonía de
sabores y texturas: suavidad del cochayuyo,
potencia del erizo, delicadeza de las almendras.
Pero en esta ocasión el cochayuyo venía sin
ninguno de esos aditamentos, y revuelto con una
especie de picadillo infinitamente limonoso, cuya
acidez opacaba absolutamente el frágil sabor del
alga. Gran cantidad de vitamina C. Nada más.

Tuvimos la esperanza de resarcirnos con la
albacora puesta sobre aligot y algún adornito de
berenjena. El pescado llegó muy a punto, jugosi-
to, cosa que no es fácil encontrar en el servicio
de la albacora, que suele ser presentada delgada
y reseca, “acholguanada”. Pero ¡el “aligot”! El
cocinero de a bordo no tiene la más… idea de lo
que es un aligot, puré de papas de las montañas

francesas, que se combina con una enorme
cantidad de queso muy mantecoso, que le da la
textura y consistencia del queso de las empana-
das fritas, que se estira y estira casi hasta el
infinito. El puré que nos dieron estaba bien; pero,

de aligot, no tenía nada. Qué gran decepción.
Y como la pasta suele ser la prueba de fuego

de los cocineros nacionales, pedimos un plato de
spaghetti del mar. Bueh… Nos trajeron una pasta
recocida, prácticamente difunta. Maltratada
como se la maltrata entre nosotros. Los mariscos
incluían la infaltable pinza de jaiba, puesta por
encima, más unos cuantos camarones ecuatoria-
nos, unos sutilísimos aros de chipirón, y algunas
minucias de otros mariscos cuyo tamaño y
cantidad no nos permitieron identificarlos debi-
damente. El todo venía ligado con crema de
leche en poca cantidad, que parecía sacada a
cucharadas del tarro mismo, sin mayor interven-
ción. Coronaba todo esto un desubicado tomate
cherry que parecía puesto ahí por el color: ape-
nas caliente, no había experimentado tratamien-
to culinario alguno.

La crème brûlée venía cubierta con una donosa
costrita de azúcar bien quemada, pero con un
inconfundible y letal sabor a ahumado. Y el
cremoso de chocolate blanco, con aspecto y
consistencia de cheesecake, aunque muy agrada-
ble, fue incapaz de entonar la deficiente calidad
de todo lo precedente.

Padre Hurtado Norte 1480, Vitacura. 
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