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existentes para detenciones de 
los convoyes, sin necesidad de 
construir infraestructura nueva, 
aunque advierte que la dirección 
de Vialidad tiene proyectado un 
plan de mejoramiento de ber- 
mas y estacionamientos para la 
industria del hidrógeno verde en 
las Rutas 9 Norte y CH-255, aun- 
que ese plan no cuenta aún con 
financiamiento asegurado. 

Centro de 
Reproducción y Vivero 
El otro tema que concentró 

preguntas detalladas fue el Can 
tro de Reproducción y Vivero, 
una instalación que el proyecto 
contempla en su sítio de com- 
pensación ambiental, en una 
zona aledaña a humedales. La 
autoridad pidió una descripción 
exhaustiva y que se descartara 
cualquier afectación al humedal. 

Las instalaciones, que tota- 
lizan 16 obras independientes, 
serán construidas a base de con- 
tenedores marítimos adaptados. 
El área de servicios incluye bo- 
degas diferenciadas para rest- 
duos domésticos, no peligrosos 
y peligrosos, más una planta de 
tratamiento de aguas servidas. 
El Centro de Reproducción pro- 
piamente tal (240 m*) contempla 
sala de incubación con tempera: 
tura controlada entre 15 y 26%C, 
estación de primera crianza con 
lámparas infrarrojas, estación de 
crianza intermedia con estructu- 
ras móviles que permiten acceso 
diario a pasto limpio, y corrales 
de adaptación para liberación, 
con malla anti-rapaces, Para el 
vivero, se consideran tres in- 
'vemaderos de 104 m' cada uno, 
laboratorio de semillas, sala de 
germinación y un galpón de lo- 
gística de 65 m*, el más gran 
de de todas las instalaciones. El 
conjunto opera con paneles sola- 
res, iluminación Led y sistemas 
de cosecha de agua lluvia. 

La construcción duraría seis 
meses einvolucraráa 50 personas, 
con un equipo de 15 trabajadores 
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durante la operación. Las aguas 
servidas serán tratadas mediante 
un sistema do Reactores Secuan- 
cialas por Lotes (SBR) de 2,3 m 
día, y el agua tratada será reutili- 
zada como riego del vivero. 

El punto más sensible era el 
potencial impacto acústico po- 
bre el humedal cercano. La em- 
presa encargó modelaciones es- 
pecíficas -con dos escenarios de 
construcción y evaluación dife- 
renciada para reptiles, mamifo- 
ros y aves- que determinaron las 
distancias de afectación para 
cada criterio de umbral. El rasul- 
tado es que ninguno de los con- 
tornos de ruido evaluados, ni los 
conductuales ni los fisiológicos, 
intercepta el humedal para nin- 
guno de los grupos faunísticos 
analizados. En consecuencia, 
la empresa concluye que queda 
descartada la afectación al hu- 
medal por emisiones de ruido, 
tanto durante la construcción 
como durante la operación. El 
camino de acceso al centro tam- 
bién será incorporado al Pían de 
Recuperación de Cubierta Vege- 
tal del proyecto 

El turno del gobierno. 
El contexto institucional en 

que se recibirá esta adenda ha 
cambiado radicalmente. El Pre- 
sidente Kast designó al abogado 
Arturo Farías Alcaíno como mue- 
vo director ejecutivo del Sea, con 
el mandato de agilizar los tiem- 
pos de evaluación. 

El propio Kast señaló en su 
primera cadena nacional que “los 
plazos para aprobar un estudio de 
impacto ambiental aumentaron 
90% en una década”, calificán 
dolo como “burocracia que mata 
el empleo antes de que nazca” 
y anunció medidas legislativas 
para acelerar la tramitación. De 
cuerdo con información del titu- 
lar, la construcción podría comen- 
zar en julio de 2026 y el proyecto 
tendría una vida útil de 50 años. 

El Sea solicitó atodos los servi 
cios remitir sus pareceras raspeo- 
to de esta adenda complementa 
tia, amástardar, el 11 de mayo. 

LaPrensa Austral 

  

Calafate y ruíbarbo llegan al Mercado Municipal de Punta Arenas de la mano de una usuaria de Indap que ex 
tiende por dos años una certificación que reconoce calidad, origen y trabajo campesino. 

Patricia Delgado renueva Sello Manos Campesinas y 
consolida identidad productiva en Magallanes 

Huele a mermelada tibia y a 
madera antigua. En el Merca- 
do Municipal de Punta Arenas, 
donde la ciudad se encuentra a 
diario entre compras y conver: 
saciones, Patricia Delgado dis: 
pone sus Írascos con la calma de 
quien lleva más de dos décadas 
en la agricultura, entendiendo 
los tiempos, el clima y el valor 
de lo que nace en esta tierra. El 
azul profundo del calafate y el0- 
jo encendido del ruibarbo no solo 
llaman la atención: cuentan una 
historia. 

Patricia es agricultora y ela- 
boradora, y también es parte 
de una forma de producir que 
Magallanes ha construido lejos 
de los grandes mercados, con 
saberes que se transmiten, es: 
taciones que se respetan y una 
relación directa con el territorio. 

El calafate y el ruibarbo no 
son solo ingredientes. Son terri 
torio. El primero, fruto silvestre 
delsur, cargado de historia; else- 
gundo, adaptado al clima austral 
con una fuerza que sorprende. 
Juntos, expresan una identidad 
que se cocina en el extremo sur. 

Detrás de cada frasco hay 
años de trabajo. Ensayo, mejora 
y una decisión constante: man- 
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tener el carácter artesanal sin 
perder calidad. Ese camino tuvo 
tun punto de inflexión con el Sello 
Manos Campesinas, una osrtifi- 
cación que distingue productos 
por sus atributos diferenciado- 
res, su origen trazable y su vín- 
culo con la agricultura familiar 

No es un reconocimiento 
automático. Obtenerlo implica 
cumplir estándares exigentes, 
procesos de evaluación y valida: 
ción técnica. Mantenerlo, tam- 
bién. Por eso, la reciente renova- 
ción por dos años del sello en los 
productos de Patricia Delgado es 
la confirmación de un trabajo 
sostenido en el tiempo, 

“Trabajar con calafate y rui- 
barboes trabajar con lo que tene- 
mos aquí, en Magallanes, Cuan- 
do alguien se leva uno de estos 
productos, se lleva un pedazo de 
esta región”, resume Patricia, 
con la sencillez de quien conoce 
el proceso desde adentro. 

En el contexto de la Sema- 
na de la Cocina Chilena, Indap 
Magallanes visitó su local en el 
Mercado Municipal para relevar 
este trabajo y proyectar el valor 
delos productos con Sello Manos 
Campesinas como expresión con- 
creta de identidad y desarrollo. 

Eldirector regional (s) de ins- 
títuto, Petar Bradasic, lo plan- 
tea así: 

“Hoy, desde el Mercado Mu- 
nicipal de Punta Arenas, vemos 
cómo la cocina de Magallanes 
nace desde su territorio y llega 
directamente a la comunidad. 
El trabajo de Patricia Delgado 
refleja una identidad construi- 
da desde la agricultura familiar 
y proyectada con valor en cada 
preparación. Por eso impulsamos 
el Sello Manos Campesinas, que 
permite diferenciar y posicionar 
astos productos, agregando valor 
desde su origen y abriendo nue- 
vas oportunidades. Fortalecer la 
cocina chilena en Magallanes es 
fortalecer nuestra identidad y 
ofrecerla al mundo, Y cuando esa 
identidad se reconoce, también 
se transforma en desarrollo" 

Lo de Patricia no es una ex- 
cepción. Es parte de una agrt 
cultura que compite desde otro 
lugar. El origen, la historia y la 
calidad. En Magallanes, asa di- 
ferencia no es discurso, sino 
que práctica cotidiana. 

En la Semana de la Cocina 
Chilena, su trabajo lo deja claro. 
Aquí la identidad no se cuenta 
Se prueba 
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