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Calafate y ruibarbo [legan al Mercado Municipal de Punta Arenas de la mano de una ususria de Indap que ex-

tiende por dos afios uns certificacidn que reconoce calidad, arigen y trabajo campesing.

Patricia

Delgado renueva Sello Manos Campesinas y

consolida identidad productiva en Magallanes

Huele a mermelada tibiay a
madera antigua. En al Merca-
do Municipal da Punta Arenas,
donde la ciudad se encuentra a
diario entre compras y conver-
saciones, Patricia Delgado dis-
pone sus frascos con la calma de
quien lleva més de dos décadas
en la agricultura, antendisndo
los tiempaos, &l elima y &l valar
de lo que nace en esta tiora. El
aml profundo del calafate y el ro-
jo encendido del ruibarbo no solo
llaman la atencitn: cuentan una
historia.

Patricia es agricultora y ela-
boradora, ¥ también es parte
de una forma de producir que
Magallanes ha construido lejos
de los grandes mercados, con
saberes que se tranamiten, es-
taciones que se respetan y una
relacion directa con el territorio.

El calafate y &l ruibarbo no
son solo ingrediantas. Son terri-
tario. El primero, fruto silvestre
del sur, cargado de histonia, elee-
gundp, adaptado al clima austral
con una fuerza que sorprends.
Juntos, expresan una identidad
que e cocina en el extremo sur,

Detrés de cada frasco hay
afios de trabajo. Ensayo, mejora
v una decisidn constante: man-

tener el cardcter artesanal sin
perder calidad. Ese camino tuvo
un punto de inflexién con el Sello
Manos Campesinas, una certifi-
cacifn que distingue productos
pot suk atributos difarenciado-
rea, su arigen trazable y su vin-
culo con la agricultura familiar,

No es un reconocimienta
automéatics. Obtenerlo implica
cumplir estdndares axigentes,
procesoe de evaluacian y valida-
cifn técnica. Mantenerio, tam-
bién. Por eso, la recients renova-
citn par dos afics del sallo an los
productos de Patricia Delgado es
la confirmacion de un trabajo
sostenido en al tiampo.

“Trabajar con calafate y rui-
barbo es trabajar con lo que tens-
mos aqui, en Magallanea. Cuan-
do alguien se leva uno de estos
productos, se leva un pedazo da
esta regién”, resume Patricia,
oon la sencillez de quisn conoce
&l proceso desds adantro.

En el montexto de la Sema-
na de la Cocina Chilena, Indap
Magallanas visitd su local en &l
Mercado Municipal para relevar
este trabajo y proyectar el valor
de loa productos con Selio Manos
Campesinas como exprasiin con-
creta de identidad y desarrollo.

El director regional {s) de ins-
tituto, Petar Bradasic, lo plan-
tea asi:

“Hoy, desds el Mercado Mu-
nicipal de Punta Arenas, vemos
oémo la cocina de Magallanas
nace desde su territorio y lega
directamente a la comunidad.
El trabajo de Patricia Delgado
rafleja una identidad construi-

da desde |a agricuiture famitiar
y proyectada con valor en cada
preparacién. Por eso impulsamos
gl Sello Manos Campeasginas, que
parmite diferenciar y posicionar
estos productos, agregando valor
desde su origen y abrbendo nue-
vas oportunidades. Portalecar la
cocina chilena en Magallanas es
fortalecer nuestra identidad y
pfreceria al mundo. ¥ cuando asa
identidad se reconoce, también
g2 transiorma en desarrollo”

Lo de Patricia no as una ex-
cepcidn. Es parts da una agri-
cultura que compite deade otro
lugar. El crigen, la historia y la
palidad. En Magallanes, esa di-
ferencia no es discurso, sino
que practica cotidiana

En la Semana da la Cocina
Chilana, su trabajo lo deia claro.
Agui |a identidad no se cuenta.
5e pruaba.




