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Ante 2° Juzgado Letras de Ovalle, ubicado en Antonio Tirado 140, causa Rol N° 

C-940- 2022, juicio ejecutivo, caratulado “BANCO DE CHILE/ÁLVAREZ”, se 

rematará el 14 de mayo de 2026, a las 15:00 horas, mediante videoconferencia, a 

través de la plataforma de internet Zoom, el SITIO NÚMERO TREINTA Y DOS-A, 

resultante de la subdivisión del Sitio número Treinta y Dos resultante de la                       

subdivisión del Lote número Uno, éste a su vez resultó de la subdivisión del Lote 

número Uno del predio San Joaquín, que corresponde a parte del Resto de la 

Reserva Cora, Sector Pampa Alta, que se encuentra en el predio denominado 

Resto de los ex Fundos San Joaquín, Santa Rosa, El Paraíso y El Milagro, ubicado 

en la comuna de La Serena, inscrito a fojas 4.994 número 4.148 del Registro de 

Propiedad del Conservador de Bienes Raíces de La Serena del año 2009, a 

nombre de la ejecutada Sociedad Inmobiliaria e Inversiones Villa Mayor Limitada o 

Villa Mayor Limitada. Rol de avalúo número 2511-35 de La Serena. Mínimo 

subasta: $201.270.093. Precio deberá pagarse de contado dentro de quinto día 

hábil de firmada el acta de remate. Interesados en tomar parte deberán tener clave 

única del Estado, otorgar garantía previa suficiente y presentar un escrito en la 

causa, indicando correo electrónico y teléfono celular de contacto habilitado para 

mensajería WhatsApp y la individualización del vale vista que constituye la única 

forma de garantía admitida. El vale vista emitido por Banco Estado de Chile a la 

orden del tribunal, por valor equivalente al 10% del mínimo de la subasta exigido 

como caución, esto es, la suma de $20.127.009, debe ser acompañado                           

materialmente a la causa en una funda plástica transparente que permita verlo por 

ambos lados, ingresado mediante el buzón de escritos del tribunal, antecedentes 

que serán recibidos hasta las 12:00 del día que preceda a la fecha del remate. 

Demás antecedentes en expediente. SECRETARIO (s).

REMATE

El propósito principal de esta iniciativa fue poner en valor la gastronomía chilena, promo-
viendo que platos tradicionales como la carbonada sigan siendo protagonistas en la mesa 
de los ovallinos. 

CEDIDA

En el evento, organizado 
por el municipio ovallino, 
a través del Departamento 
de Fomento Productivo y 
Turismo, en conjunto con 
el Instituto Santo Tomás, 
la comunidad local pudo 
disfrutar de este tradicional 
plato nacional.

Cientos de personas llegaron 
a degustar la carbonada 
más grande del Limarí

EN LA FERIA MODELO DE OVALLE

Una verdadera fiesta de sabores y tra-
diciones se vivió en la Feria Modelo de 
Ovalle, donde se preparó “la Carbonada 
Chilena más grande del Limarí”, en el 
marco del Día de la Cocina Chilena. 
La jornada contó con una alta par-
ticipación de la comunidad, quienes 
pudieron compartir y disfrutar de esta 
preparación típica en un ambiente 
marcado por la identidad local y el 
encuentro comunitario.

Los encargados de dar vida a esta 
gran degustación fueron los alumnos y 
alumnas de la carrera de Gastronomía 
del Centro de Formación Técnica 
Santo Tomás, quienes destacaron 
por su preparación y el sabor de este 
tradicional plato, el cual fue amplia-
mente valorado por los asistentes.

El alcalde de Ovalle, Héctor Vega 
Campusano, valoró el éxito de la 
actividad e indicó que “este tipo de 
iniciativas nos permite rescatar nues-
tras tradiciones y reunir a la comunidad 
en torno a lo que nos identifica como 
país. Ver a tantas familias disfrutando 

de la carbonada nos motiva a seguir 
impulsando espacios que fortalezcan 
nuestra cultura y el comercio local”.

Por su parte, la jefa de carrera de 
Gastronomía del Instituto Santo 
Tomás, Marlene Jofré destacó el 
valor de este plato en la cocina chile-
na, puesto que “la carbonada es uno 
de los platos más ricos de nuestra 
gastronomía nacional, porque reúne 
ingredientes tradicionales y repre-

no comía una carbonada tan buena. 
Además compartir con otras personas 
la hace aún más especial”.

El propósito principal de esta inicia-
tiva fue poner en valor la gastronomía 
chilena, promoviendo que platos tra-
dicionales como la carbonada sigan 
siendo protagonistas en la mesa 
de los ovallinos. De esta forma, la 
actividad, que congregó a una gran 
cantidad de personas, se consolidó 
como una instancia que fortalece 
nuestras costumbres, impulsa el 
comercio local y promueve la vida 
en comunidad.

senta muy bien nuestra identidad 
culinaria de la zona y los productos 
de la Feria Modelo”.

El público de la Feria Modelo que-
dó muy contento con la actividad. 
“Estaba muy rica, se nota el cariño 
con que la prepararon. Es bonito 
que se hagan estas actividades”, 
comentó Joscelyn Contreras, quien 
asistió junto a su familia. Por su parte, 
Juan Carlos Gutiérrez, sostuvo que 
fue “una excelente iniciativa. Esto 
une a la gente y rescata nuestras 
tradiciones”. En tanto, Francisco 
Zepeda afirmó que “hace tiempo 

EQUIPO EL OVALLINO
Ovalle

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

19/04/2026
    $175.800
    $917.600
    $917.600

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

       4.500
       1.500
       1.500
      19,16%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
DIARIO

Pág: 5


