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an pasado casi cien
H anos desde que en Es-
tados Unidos un grupo
de campesinos decidiera unir-
seen unacooperativa para co-
mercializar la produccién pro-
pia de cranberries. Aquello se
tradujo en la creacion de Ocean
Spray y, mucho tiempo des-
pués, en un impensado impac-
to positivo para la Region de
Los Rios.

El también conocido como
superalimento, por sualta con-
centracion de nutrientes y an-
tioxidantes, se trabaja en siete

Cranberry: el oro rojo
de la Region de Los

UNO DE LOS SIETE PREDIOS QUE TIENE CRAN CHILE EN LA REGION DE LOS RIOS ESTA EN LANCO, EN LA RUTA HACIA PANGUIPULLI.

predios ubicados en Paillaco,
MAfil, en el sector de Monje (ca-
mino a Panguipulli), en la ruta
entre Lancoy Panguipulli; y en
Loncoche. Son 700 hectareas
desde las que salieron 680.000
barriles de cranberry como fru-
ta fresca el afo pasado.
Después de Estados Unidos
y Canada, Chile es el tercer pa-
is productor de esta baya a tra-
vés de la empresa Cran Chile
cuyas operaciones estan exclu-
sivamente en Los Rios y Lonco-

che. Ello ha generado una ex-
ternalidad positiva para las co-
munas en términos de oportu-
nidades para lainnovacion, de-
sarrollo tecnolégico, forma-
cion de capacidades técnicas e
incluso, equidad de género en
el mundo del agro.

ENLANCO

Cran Chile es parte de los 700
productores que integran la co-
operativa Ocean Spray, que en
Estados Unidos se orienta al au-

toconsumo y para exportar a
Europa. En tanto, mercados
como toda Sudamérica, Méxi-
co y Asia, son el destino de la
cosecha de Los Rios.

El cultivo local del fruto,
que nace de una planta rastre-
ra, ocurre en camas gigantes-
cas de mas de treinta metros de
ancho y de -por ejemplo- tres
hectareasde largo. Son inunda-
das en una profundidad de
aproximadamente 50 centime-
tros en tiempo de cosecha don-

de la principal fuente de agua
es elrio Leufucade. También se
acumulan aguas lluvia en po-
zos impermeabilizados . Todo
ocurre en un entorno redeado
de plantas nativas

Claudia Bustamante, jefa
de Desarrollo Territorial y Sus-
tentabilidad de Cran Chile, ex-
plica que para la restauracion
nativa se propicio la creacion
de cuatro viveros comunitarios
que proveen de plantas.

“Todo esto comenzo sien-

Rios para el mundo
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do terrenos agricolas muy de-
teriorados, pero con un alto
potencial gracias a condiciones
climatologicas y de humedad
que son propias de nuestra re-
gion. Una cama de las nuestras,
genera una produccion mucho
mayor queuna de Estados Uni-
dos. Para lograr eso también ha
sido fundamental el uso respe-
tuoso y eficiente del agua, lo
que va de la mano de tecnolo-
gia de punta que nos indica,
por ejemplo, cuando y en qué
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cantidades se hace necesario
utilizar el recurso”, indica.

En Lanco esta la planta
donde se procesan el deshidra-
tado y el jugo concentrado de
los cranberries de Cran Chile.

Seguin estimaciones del al-
calde Juan Rocha, el 10% de la
economia comunal esta rela-
cionado al pequefio fruto rojo
que en toda su cadena de pro-
duccion requiere de mano de
obralocal; y que es también la
base para diversos emprendi-
mientos del drea gastronomica.

“En cierta manera se ha
transformado en unsello iden-
titario para nosotros, es como
una marca de Lanco conocida
con mas fuerza durante los al-
timos cinco aos, graciasala
empresa que estd intencionado
una mayor apertura a la comu-
nidad. Unbuenejemplo deeso
es la organizacion del Encuen-
tro del Cranberry, que este fin
de semana tiene su segunda
version, y que nos permite vin-
cularnos con las municipalida-
des de Panguipulli, Paillaco y
Mafil”, dice.

Y agrega: “El impacto eco-
noémico es tanto para la comu-
na, como para la region desde
el punto de vista productivo y
turistico”. Para contribuir aeso
es que Ocean Spray llevé a los
predios ubicados en la comuna
ainfluencers de México, Brasil,
Colombia y Puerto Rico; quie-
nes teniendo como fococentral
la cosecha, generaron conteni-
dosrelacionados con temas co-
mo la caracteristicas del territo-
rio y la nutricion, entre otros.

VINCULACION

Como parte de su vinculacién
conel territorio, através de una
labor conjunta con la ONG Ca-
nales, Cran Chile tiene conve-
nios con seis liceos técnicos de
Paillaco, Panguipulli y Lanco.
Son establecimientos con espe-
cialidadesen las dreasagricola,
mecanica, administracion, co-
nectividad y redes.

“Hay un ciclo formativo
que parte con una visita peda-
gogica a la cosecha, lo que mo-
tiva a los alumnos a hacer pa-
santias de una semanay en mu-
chos casos, a realizar la précti-
ca profesional con nosotros.
Desde hace cinco afios suma-
mos mas de 180 estudiantes
que han sido parte de esta mo-
dalidad, que complementamos
con charlas de actualizacion de
ciertos contenidos relacionados
con el rubro de la empresa”,
aclara Claudia Bustamante.

Actualmente en el prediode
Lanco trabajan 17 profesiona-
les, de los cuales nueve son de
planta y el resto es de tempora-
da, que se extiende desde mar-
zo, cuando inicia la cosecha. Es-
te afio se priorizo a los habitan-

En cierta manera se
ha transformado en
un sello identitario
paranosotros, es co-
mo una marca de
Lanco conocida con
mas fuerza durante
los tiltimos cinco anos
gracias ala empresa
ue estd intenciona-
0 una mayor apertu-
raala comunidad”.

Juan Rocha
Alcalde de Lanco

tes de la localidad de Aylin.

La de Cran Chile en Lanco
igualmente se ha vuelto una
oportunidad para tener mas
mujeres en labores que tradi-
cionalmente son desarrolladas
por hombres, e incluso impli-
can brechas salariales.

En se sentidoa las alumnas
del Liceo Republica del Brasil
de Malalhue se les invita a co-
nocer el predio de Lanco y par-
ticularmente, el trabajo de las
mujeres y de AndreaJaramillo,
que es la administradora del
campo. Un primer resultado
positivo de esa convocatoria es
que paralos proximos meses se
esperan las primeras practican-
tes en el drea de mecanica.

SABORES
Otra de las formas en que los
cranberries han ganado espa-

LA SEMANA PASADA HUBO UNA JORNADA ESPECIAL EN EL CAMPO.

cio en la comunidad es como
base para diversos emprendi-
mientos gastronomicos.

Uno de esos productos es
Ginger Beer de Cerveza Kufeo,
de Andrea Gutiérrez y Maribel
Ovando, quienes iniciaron su
negocio hace siete afnos. La
planta estd en el sector de Cu-
feo (entre Valdivia y Paillaco).

El Ginger Beer es un fer-
mentado de jengibre con cran-
berries y arandanos de Cran
Chile. “Resulto ser un produc-
to stiper atractivo que nos ge-
nerd unimpacto muy positivo.
El desafio y la clave ha sido
siempre innovar para poder te-
ner un espacio en el mercado
de la cerveza artesanal que en
Valdiviayla Region de Los Rios
es sumamente competitivo”,
dice Gutiérrez.

En sus Productos VAS, Ve-
ronica Saavedra también deci-
di6 incorporar el fruto rojo. Co-
menzo hace siete afiosy suses-
pecialidades son la pasta de aji,
salsas y mermeladas con cran-
berry. “Siempre estuve familia-

rizada con el producto porque
vivo aca en la zona. Un dia se
me ocurrio hacer mermelada
para mi casa y descubrimos
que el sabor es stiper rico. Y el
ano pasado se me ocurrié inno-
var también y mezclé el cran-
berry con aji para presentarlo
como la gran novedad del en-
cuentro que tuvimos”, dice.

La produccion la realiza en
Malalhue (Lanco).

Durante su embarazo y de-
bidoa complicaciones de salud
Jacqueline Castillo consumié
cranberries por sugerencia de
su médico tratante. Supo en-
tonces de sus beneficios y los
integrd a su dieta regular, Y
también los puso ensus prepa-
raciones agridulces que comer-
cializa dentro de su marca Mer-
meladas Flor. En esalinea, he-
cha para consumir con quesos
y carnes, tiene una mermelada
de cebolla morada con vino
carmenere y cranberry deshi-
dratado. Y un chutney de man-
zana, con vino chardonnay y
cranberries deshidratados.

INNOVACION
En Cerveza Kufeo descubrie-
ron los cranberries casi por ca-
sualidad. El afio pasado partici-
paron en lacosecha, lo que sir-
vio de aliciente para elaborar
una mezcla diferente disponi-
ble para el mercado local.
“Hubo una afortunada
coincidencia en relacion a lo
que estabamos buscando, lo
que estabamos tratando de ha-
cery lo que encontramos cuan-
do descubrimos el cranberry.
Estamos en nuestro primer
ano con este nuevo producto,
entrando recién al mercado y

LAS EMPRENDEDORAS QUE ESTAN TRABAJANDO CON EL FRUTO ROJO.
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viendo como es la respuesta
del publico, que hasta el mo-
mento ha sido muy positiva”,
detalla Andrea Gutiérrez.

Y Jacqueline Castillo, agre-
ga: “Usar un fruto atractivo que
genera otro tipo de sabores ha
favorecido la experiencia de
mis productos que estin pen-
sados en potenciar el encuen-
tro entre las personas, en vol-
Ver a juntarnos a conversar y
compartir un picoteo en fami-
lia. La comida tiene que ver con
las tradiciones y en ese caso, lo
que estamos haciendo es apor-
tarun elemento nuevo”. 3

/00

hectareas son labase parala
produccion de cranberries que
en Chile solo oasre en la Re-

giénde Los Rios y en Loncoche
con laempresaCran Chilevin-
aulada a Ocean Spray.

630

barriles de aanberry como
fruta fresca se produjeron el
aiio pasado. El mercado prin-
dpal son las exportaciones a
mercados como Sudamérica,
México y Asia.




