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Las anécdotas de Miguel
Torres Riera tras recibir
las llaves de Curicó
· Agradeció a un amigo que por años le insistió en venir a Chile, además recordó
que junto con modernizar el rubro, lograron modificar la idiosincrasia a nivel nacional
ligada al consumo del vino.
POR CARLOS ARIAS MORA

CURICÓ. Tras recibir las llaves de la ciudad
de Curicó, el empresario español Miguel
Agustín Torres Riera, compartió algunas
palabras con quienes asistieron a la cere-
monia donde se concretó la aludida dis-
tinción, en el contexto de una sesión ex-
traordinaria del concejo municipal.
Aseguró sentirse "encantando" de formar
parte de la historia de Curicó, recordando
que fue en 1979, cuando su familia tomó
la decisión de arribar a la zona, adquirir
un fundo e instalar una bodega. En tal
ámbito, agradeció a Alejandro Parot, "el
mejor amigo que he tenido en mi vida",
quien le insistió en dar el paso para esta-
blecerse en Chile. "Alejandro siempre me
decía que tenía que venir a Chile.
Estábamos estudiando en Dijon Francia,
estuvimos ahí tres años juntos ( ... ) Y tanto
me insistió, que al final vine", indicó
Torres, agregando que Parot falleció "hace
tres años por culpa del Covid".
Durante su intervención, el empresario
compartió varias anécdotas, entre ellas
una relacionada con su progenitor,
Miguel Torres Carbó. "A mi padre le de-
cían 'y cómo vas a Chile, que allá hay un
dictador que se llama Pinochet'. Y mi
padre respondía a esas personas, 'pero si
hemos tenido a Franco en España 50
años y hemos podido trabajar", sacando
risas espontáneas entre quienes asistie-
ron a la ceremonia.

POR ESOS AÑOS
Respecto a la empresa Miguel Torres
Chile, el homenajeado aseguró que apar-
te de modernizar la elaboración de vinos
en la zona, otro de los cambios que logra-
ron concretar está vinculado al consumo
de dicho producto. Recordó que en esos
años, cuando una pareja acudía a un res-
taurante, el hombre bebía vino tinto,
mientras que la mujer "un refresco cual-
quiera". Esa idiosincrasia la pudieron
modificar tras el lanzamiento de una de
sus marcas emblemáticas: Santa Digna.
"Estoy convencido de que hemos contri-
buido a que haya mucho menos divorcios
en Chile", aseveró Torres, logrando otro
jocoso momento de su intervención.
Otro punto que le impactó de su arribo a
Chile fue que los trabajadores no conta-
ban con "seguridad social", recordando
las complejidades por las que debió pasar
uno de sus empleados, por un familiar
enfermo. "Los trabajadores tenían que
pagarse sus operaciones, estaban absolu-
tamente abandonados", dijo. En tal con-
texto, recordó que su padre acordó que
los trabajadores de su empresa tuviesen
derecho a que "las operaciones fuesen
costeadas", ya que si "una persona da lo
mejor de sí en la empresa, la empresa
también tiene que poder ayudarle". Por
estos días, más de 200 personas están
vinculadas a Miguel Torres Chile.

Tras recibir las llaves de la ciudad, el empresario vitivinícola aseguró
sentirse "encantando" de formar parte de la historia de Curicó.

LLAMADO Y DESAFÍOS
Ya al cierre, el empresario vitivinícola
aseguró que "el mundo del vino no está
en su mejor momento", ya que se presen-
tan "excedentes". Por eso, considerando
que el límite de copas es al menos un par
al día por persona, espera que más gente
prefiera dicho producto. "Tomen vino por
favor, eso hay que levantarlo", subrayó.
Junto con potenciar la Ruta del Vino,
otro de los desafíos, dijo, es la creación de
un Museo del Vino, que permita consoli-
dar a Curicó como un polo de atracción
en tal ámbito.
La última anécdota que compartió Torres
fue la relacionada a la creación de la línea
de vino Manso de Velasco. Ya en el mer-
cado, quien fue ministro del interior de
nuestro país, Belisario Velasco, se contac-
tó con él, agradeciendo el vino, contán-
dole que era "descendiente de Manso de
Velasco". "Fuimos a cenar juntos, nos hi-
cimos amigos. Y lo recuerdo con muchí-
simo cariño. Lo veía siempre cada año,
pero desgraciadamente falleció hace un
par (en 2023)", dijo. Su vínculo con
Belisario Velasco, le permitió conocer a
otra emblemática figura, como lo fue el
cubano Fidel Castro. "Él (Velasco) era
muy amigo de Fidel Castro, y fuimos jun-
tos a Cuba y cenamos con Fidel Castro. Y
guardo una foto que Fidel Castro me en-
ciende un puro, un habano", cerró.

De cara al futuro, Miguel Torres Riera reconoció que uno de los
desafíos es poder habilitar un Museo del Vino.

Fiscalización apunta a certificar que el
proceso de elaboración del vino cuenta con
sus controles sanitarios.

VIÑA TERRANOBLE

SAG junto al
seremi de
Agricultura
fiscalizaron
bodega
elaboradora
de vino
TALCA. En la búsqueda de cumplir con las
acciones de fiscalización en la vendimia
2026, el seremi de la cartera de
Agricultura, Alejandro Muñoz, junto a
personal del SAG, acudieron hasta la
Viña Terranoble para asegurar la adhe-
sión de la respectiva bodega a la Ley de
Alcoholes. Los esfuerzos se contextuali-
zan en las actividades habituales de
control de la Ley 18.455, que se intensi-
fican entre los meses de febrero y junio,
durante la vendimia.
Alejando Muñoz, seremi de Agricultura,
detalló el proceder conjunto de ambas
instituciones en terreno. "Estamos en
una bodega de vinos apoyando las labo-
res de fiscalización que realiza uno de
los servicios nuestros del ministerio de
Agricultura, el SAG, en la temporada de
vendimia. Es sumamente importante la
presencia del SAG pues con ello se reali-
za una fiscalización para certificar que el
proceso de elaboración del vino cuenta
con sus controles sanitarios, evitar el
posible uso de uvas de mesa, controles
de agua y pertinencia de que cada una
de las variedades cumpla con sus contro-
les asociados a la rotulación final del vi-
no", señaló.
Por su parte, Juan Carlos Martínez, en-
cargado regional de vinos y alcoholes de
SAG Maule, explicó las consideraciones
que se deben tener en cada fiscalización.
"Estamos presentes acá en los viñedos
de la empresa Terranoble, que es una de
las más importantes de la provincia de
Talca, que cumple con todo el proceso
desde su producción de viñas, hasta el
proceso de envasado y exportación. Lo
que pretendemos controlar acá es un
punto crítico dentro de la cadena pro-
ductora que es el origen de la uva, con-
trolamos tanto por las guías de traslado
y los certificados de denominación de
origen que deben traer las uvas que in-
gresan acá", agregó.
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