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ChatGPT amaneció caído

y OpenAI no se refirió a
los trabajos paralizados
Una de las inteligencias artificiales (IA) más utilizadas en el

mundo se quedó "congelada" ayer, durante algunas horas.

V.B.V.

Apenas comenzaba la
jornada laboral en
Chile ayer cuando

en redes sociales comenza-
ron a aparecer mensajes so-
bre la caída de ChatGPT, uno
de los sistemas de inteligen-
cia artificial (IA) más popula-
res en el mundo.

La plataforma especiali-

zada en el reporte de tráfico
hacia sitios web, Downdetec-
tor, señaló que a las 10:18
horas se reportó la caída más
de 400 veces, llegando a un
punto máximo de sobre 750,
pasadas las 10:30 horas.

Las notificaciones se re-
dujeron drásticamente una
hora más tarde, hasta mar-
car sólo 53, aunque cerca de
las 16:00 horas persistían al-

gunas. En el cierre de esta

edición, ChatGPT funciona-
ba con normalidad.

Sin embargo, al comenzar
la jornada de ayer, los usua-
rios señalaron que el chatbot

se quedaba "congelado" fren-
te a las preguntas, o prompts,
es decir, instrucciones de tra-

bajo, pese a la característica
"verborrea" del sistema, in-
cluso cuando ignora el moti-
vo de la consulta.

La empresa dueña de

-
ChatGPT

El sistema no funcionaba en la aplicación para celulares ni en su página web.

ChatGPT, OpenAI, no se refi-
rió a la caída del servicio y,
por consiguiente, la paraliza-
ción del trabajo en sistemas
donde la IA ha sido adoptada
en forma significativa. Pági-
nas web especializadas reco-
mendaron migrar a Gemini,
de Google; o Claude, de
Anthropic.

En la plataforma de foros

Reddit ante la pregunta de si
ChatGPT estaba caído, usua-
rios de Europa y Latinoamé-
rica coincidieron en el pro-
blema, tanto en versiones
gratuitas como de pago. No
así quienes trabajan con esta
IA en Estados Unidos o Ja-
pón, que señalaron no ser
afectados.

Horas más tarde, Down-

detector evidenció intermi-
tencias en la red social X, con
un punto álgido ocurrido
cerca de las 13:32, donde al
intentar publicar un mensa-
je arrojaba error o luego no
se podía acceder al propio
perfil de microblogging. Al
cierre de esta edición, el sis-
tema funcionaba con nor-
malidad.

Publirreportaje

Nutrición sin lactosa desde el primer año:

la nueva apuesta de Nido para niños
con necesidades especiales

Apartir de mayo y en res-
puesta a las crecientes
necesidades de alimen-
tación infantil y al au-

mento de las alergias e intole-
rancias alimentarias en menores
de edad, llega al mercado Nido
1+ Sin Lactosa con un nuevo for-
mato de 600 gramos con su in-
novadora fórmula láctea de cre-
cimiento especialmente desa-
rrollada para niños desde los 12
meses.
Se trata de un nuevo formato
más económico, pero con la mis-
ma fórmula en polvo libre de lac-
tosa, elaborada a base de leche
semidescremada, que incorpora
hierro, probióticos y prebióticos,

y que además no contiene azú-
car añadida. Su composición
busca apoyar el desarrollo inte-
gral de los niños en una etapa
clave de crecimiento, ofreciendo
una alternativa adaptada a quie-
nes presentan sensibilidad o in-
tolerancia a la lactosa.
Diversos estudios internaciona-
les estiman que entre un 6% y

En los últimos años, diversos estudios han evidenciado
un aumento en las consultas por alergias e intolerancias
alimentarias en la infancia

un 8% de los niños presenta al-
gún tipo de alergia alimentaria,
mientras que, en Chile investiga-
ciones del Instituto de Nutrición
y Tecnología de los Alimentos
(INTA) de la Universidad de Chi-
le han evidenciado que más del
40% de los escolares presenta
intolerancia a la lactosa, refle-
jando una creciente necesidad
de alternativas nutricionales
adaptadas.
Así, Nido 1+ Sin Lactosa se posi-
ciona como una alternativa ase-
quible y diferenciadora en un
mercado acotado de productos
diseñados específicamente para
cubrir las necesidades nutricio-
nales de niños mayores de un
año. Esto, ya que, a diferencia de
otras opciones, como las leches
líquidas tradicionales, esta fór-
mula en polvo incorpora una
combinación de prebióticos y
probióticos que contribuyen al

equilibrio de la microbiota intes-
tinal, además de aportar hierro,
nutriente esencial para el desa-
rrollo.

"El desarrollo de este producto
responde a una realidad cada
vez más presente en las familias:
la necesidad de contar con op-
ciones seguras, nutritivas y es-
pecialmente formuladas para ni-
ños con requerimientos alimen-
tarios específicos. Nuestro com-

promiso es acompañar a los pa-
dres en la entrega de una nutri-
ción adecuada, sin comprome-
ter el bienestar de sus hijos", se-
ñala Camila Guarda, Brand Ma-
nager de Nido.
Este nuevo formato de 600 gra-
mos de Nido 1+ Sin Lactosa, se
encontrará disponible en los
principales supermercados, así
como en farmacias y platafor-
mas de comercio electrónico a
partir de mayo.
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Cont. Neto

600 g|20,5% Materiagrasa

Fórmula láctea de crecimiento en polvo sin lactosa con hierro, probióticos y prebióticospara niños de 1 a 3 años.

Elaborada con leche natural.

PRODUCTO LIBRE DE GLUTEN.

PAÍS DE ORDEÑA*
CHILE

1 - 3 AÑOS
NUEVA RECETA

RINDE 4,1 LITROSNestlé.

NIDO®
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