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Columna

Carlos Reyes,
director de Viaje al Sabor

Soberania alimentaria, mas que nunca

xisten escenarios atin mas sombrios a los de la guerra del

Golfo Pérsico: que se trate de un conflicto improvisado e im-

predecible, cuyos objetivos maximalistas, delineados bur-
damente por los agresores estadounidenses e israelies, han deriva-
do hasta el momento en una derrota estratégica. Una cuyos ecos re-
suenan en todo el mundo y en nuestros bolsillos de forma directa.
0 sea, también en nuestra despensa.

Dentro de esta temporada no se ve un gran panorama en ese
sentido. Sin contar con el encarecimiento directo del petréleo y
suimpacto en el transporte de alimentos, existe poca oferta de
un ingrediente clave: la urea, sustancia presente en los animales
peroque a escalaindustrial requiere delamoniaco sacado del gas
para tener un precio conveniente. Aquel producto ha subido un
70% de su precio, segin la Sociedad Nacional de Agricultura, lo
que sacude economias como la chilena, dependiente en un 85%
delfertilizante importado, seguin datos del actual ministro del ra-
mo.

Setratade una tormenta fruto de una pulsion de fanatismo re-
ligioso occidental, que afecta sobre todo al eslabon mas débil de
la cadena productiva nacional: la Agricultura Familiar Campesi-
na. Eselcampo no industrial, el que posee menos de 12 hectareas
y es manejado por las mismas familias propietarias de la tierra.
Aquelsegmento en suconjunto y deacuerdoa datosde la Univer-

sidad de Chile de 2024, produce el 40% del trigo, papas y legum-
bres comoel poroto; el 54% de las hortalizas, el 23% de las frutas,
un 76% de la miel, un 54% de la carne de vacuno y 42% del corde-
ro. Eso, sin contar con el aporte de la pesca y la recoleccion arte-
sanal y la acuicultura de pequeiia escala.

Se trata de los responsables de una gran parte de los alimen-
tos frescos y de mejor calidad nutricional que aparecen en nues-
trodiaa dia. En mercados, ferias libres y del cual nos proveemos
tanto en cantidad como en diversidad: las aves de campo, las pa-
pas endémicas, los tomates deformes y jugosos, el vino campesi-
no olas legumbres alejadas de la uniformidad importada (desde
Canada, Argentina o Estados Unidos); productos deliciosos y sa-
nos, esos que suscitan, por ejemplo, la admiracion de cocineros
de todo el mundo, rendidos ante su calidad. A su vez sostienen a
miles de familias que pueblan, con esfuerzo, el campo chileno.

Cuidarlos es el equivalente a resguardar ese paraje identitaro
llamado soberania alimentaria. Es necesario darles una mano des-
de la autoridad mediante créditos y ayudas esenciales, con el fin
de mantener la despensallena y viable. Lo mismo, comotoda cri-
sis, abre la puerta a otras miradas: como investigar para conse-
guir fertilizantes organicos, menos dependientes de lo sintético,
fuentes renovables de energia; en fin, ayudar y con urgencia a
quienes permiten que comamos limpio, sano y sabroso.




