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Pescaderías osorninas destacan el consumo
permanente de alimentos del mar a nivel local
NUTRICIÓN. De acuerdo a estudios, la dieta de los chilenos incorpora estos productos muy pocas veces al mes, sin embargo, en
Osorno, locatarios de ferias afirman que la demanda es constante, sobre todo ahora que son más baratos que la carne.

Paola Rojas
paola.rojas@australosorno.cl

0sorno es conocida a ni-
vel nacional como la
"tierra de la leche y la

carne". No obstante, las pesca-

derías locales aseguran que
existe una alta demanda local
por productos del mar. Desde
el rubro observan que el con-
sumo de pescados y mariscos
en la zona se mantiene cons-
tante, especialmente en la ac-
tualidad, debido a sus precios
y a la variedad disponible.

Sin embargo, de acuerdo
con un estudio del Instituto Mi-
lenio en Socio-Ecología, en Chi-

le el consumo de pescado al-
canza apenas 3,6 veces al mes,
mientras que el de mariscos lle-

ga a sólo 2,3 veces mensuales.
El chef nacional Guillermo

Rodríguez, a través del vodcast
"Nutrisco a la Carta", destacó

el gran potencial del mar de
Chile como fuente de alimen-
tos ricos en sabor y propieda-
des nutritivas, e instó a reincor-

porar estos productos a la die-
ta de manera más frecuente.

DEMANDA PERMANENTE
El dueño de la pescadería del
local 21 de la Feria Pedro Agui-
rre Cerda, Luis Uribe, lleva más
de 40 años en el rubro, por lo
que conoce de cerca las ten-
dencias de consumo. En ese
sentido, aseguró que el público

$4
mil o 5 mil pesos puede
costar un kilo de pescado en
las ferias y un kilo de carne
parte en los 10 mil pesos.

ha mantenido una demanda
sostenida por pescados y ma-
riscos en este recinto.

"La gente ha seguido con-
sumiendo igual mariscos, mer-
luzas, salmones y congrios; no
han dejado de servirse este ti-

po de platos. Nosotros tene-
mos los mismos precios de
siempre", indicó.

Asimismo, la oferta de es-
tos productos continúa siendo
variada en la zona. Incluso han

reaparecido algunas especies,
como la corvina y el atún, ade-
más de las habituales, como
merluza, sierra y salmón.

El comerciante agregó que
lo mismo ocurre con el consu-
mo de mariscos, como alme-
jas, cholgas, choritos, maltones
y quilmahues, entre otros.

"Yo traigo todos esos maris-

cos y pescados, así que los
clientes siempre vienen los dí-
as viernes, sábados y domin-
gos·, manifestó.

Luis Uribe señaló que uno
de los factores que ha permiti-
do mantener una buena de-
manda es que en la feria se ma-

nejan precios competitivos y
con calidad garantizada, a dife-
rencia de otros canales de ven-
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EN OSORNO HAY UNA GRAN DISPONIBILIDAD DE PESCADOS Y MARISCOS EN LAS FERIAS Y A BUENOS PRECIOS.

ta, como el retail, donde los va-
lores suelen ser más elevados.

"Se sabe que la feria es mu-

cho más barata, por eso no nos
fallan las ventas y se encuentra

todo tipo de mariscos y pesca-
dos. Eso lo vemos porque nun-
ca nos queda mercadería: se
vende todo y seguimos trayen-
do las mismas cantidades; 30 o
40 mallas de mariscos, que su-
peran los mil kilos y se venden
a buenos precios", afirmó.

MÁS CONVENIENTES
LuisCárdenas, vocero de las pes-

caderías de la Feria Libre de
Rahue y propietario de dos loca-

les, explicó que en este recintola

demanda por productos del
mar también se mantiene activa.

"La gente siempre está con-

sumiendo pescados y maris-
cos. Yo me fijo en mis clientes
habituales, que vienen todas
las semanas al local, y así uno
va observando el comporta-
miento, aunque, como en todo
negocio, hay semanas buenas
y otras malas", expresó.

En esa línea, Cárdenas indi-

có que la demanda se mantie-

ne estable, por lo que ajusta
sus compras según las fechas
del mes, como periodos de pa-
go o quincenas, además de fe-
chas específicas como Semana
Santa. No obstante, recalcó
que siempre es necesario con-
tar con stock disponible.

"La gente no deja de consu-

mir pescados y mariscos; for-
man parte de la dieta, porque
es lo que recomiendan los mé-
dicos y los mismos clientes vie-

nen, como mínimo, una vez a
la semana a comprar", señaló.

El dirigente añadió que,

AGENCIA UNO

"Nunca nos queda
mercadería, se vende
todo y seguimos tra-
yendo las mismas
cantidades".

Luis Uribe
pescadería de la Feria PAC

frente al alza en los precios de
la carne, muchos consumido-
res están optando por proteí-
nas provenientes del mar, debi-
do a que resultan más econó-
micas en ferias libres.

"Nosotros hemos tratado

de mantener los precios; he-
mos negociado bastante con
nuestros proveedores. El pre-
cio de los mariscos se ha man-
tenido y el pescado subió 500
pesos el kilo, porque nos au-
mentó entre 700 y 800 pesos.
Tratamos de subir lo mínimo,
con un margen menor para no-
sotros, pero la idea es mante-
ner a los clientes", sostuvo.

Entre los productos más
consumidos en la Feria Libre
de Rahue destacan mariscos
como cholgas, almejas, chori-
tos y maltones, mientras que
en pescados predominan la
merluza y el salmón. Otras es-
pecies, como el congrio, pre-
sentan menor disponibilidad,
mientras que corvinas, peje-
rreyes y sierras aparecen prin-

cipalmente en determinadas
épocas del año. 03

Concretan remodelación del puente
Carrico con ayuda vecinal y edilicia
CONECTIVIDAD. La comunidad aportó con la mano de obra.

a comunidad indígena

callempulli, junto aveci-nos del sector Carrico,
en la comuna de San Juan de la
Costa, celebraron la remodela-
ción del Puente Carrico, una
obra que refleja el valor del tra-

bajo colaborativo.

El proyecto comenzó a ges-
tarse en octubre de 2025, cuan-

do el municipio se reunió con
la comunidad para escuchar
sus necesidades, lo que final-
mente se concretó con la obra.

APORTES MIXTOS
El mejoramiento se logró con

el apoyo económico del muni-
cipio de La Costa y fue aproba-
do en una sesión del Concejo
Municipal, mientras que la co-
munidad aportó con su mano
de obra. Además, el municipio
dispuso maquinaria para el
arreglo del camino cercano al
puente, mejorando la conecti-
vidad del sector.

En esta instancia vecinal
participó el alcalde José Luis
Muñoz, los concejales Luis Fe-
rrada, Omar Pérez y Carlos Be-

cerra, junto a la encargada de3
caminos y puentes, Yaneth
Neicuán. 03

CEDIDA

LA REMODELACIÓN SE CONCRETÓ
CON LOS VECINOS Y EL MUNICIPIO.

REMATE
Primer Juzgado Letras Osomo causa C-359-2.025 juicio ejecutivo caratulado "COOPEUCH/ZAPATA", audiencia del dia 12

de mayo de 2.026, a las 09:15 horas, para la subasta del inmueble embargado, mediante la Plataforma Virtual ZOOM,
enlace o link: https://pjudcl.zoom.us/j/97874848886, se subastará Lote B-97 resultante de la subdivisión del Lote B
ubicado en la comuna y provincia de Osorno, individualizado en el plano archivado con el N.º 2573 en el Anexo del Registro

de Propiedad del año 2022 de una superficie aproximada de 5.000 metros cuadrados y los siguientes deslindes
particulares: NORESTE: en 93,92 metros con lote B-96 de la misma subdivisión; OESTE: en 129,07 metros con otros
propietarios; ESTE: en primer tramo de 44,51 metros con lote B-98 de la misma subdivisión, en segundo tramo de 8,07

metros con área verde y camino, y en tercer tramo de 10,09 metros con Lote B-100 de la misma subdivisión y SUR: en
50,44 metros con Lote B-100 de la misma subdivisión. Se encuentra inscrito a fojas 3426 número 5584 correspondiente

al Registro de Propiedad del año 2023 del del Conservador de Bienes Raíces de Osomo. Rol de avalúo Nº12241-00270
Comuna de Osorno .- Postores deberán adjuntar al formulario de postulación de la Oficina Judicial Virtual copia del cupón

de pago, del depósito judicial o de la transferencia electrónica por el 10% del mínimo, efectuados en la cuenta corriente

del Primer Juzgado de Letras de Osorno, Nº8150008657-2 del Banco del Estado de Chile, o del vale a la vista bancario

tomado a la orden del Tribunal, por el 10% del mínimo; que el plazo para pagar el saldo de precio de adjudicación será de

5 días hábiles, contados desde la fecha de la subasta; que el plazo para extender la escritura pública de adjudicación será

de 30 días hábiles, contados desde que esté ejecutoriada la resolución que ordena extenderla; los plazos y gastos correrán

para todo adjudicatario; y ningún adjudicatario está liberado de designar domicilio dentro de los límites urbanos de la

ciudad de Osorno. En caso de que se adjunten copias de vales a la vista deberán entregarse los originales en Secretaría,

a más tardar hasta las 12:00 horas del día anterior a la audiencia de remate. Todo postor deberá tener Clave Única del

Estado para postular a través de la Oficina Judicial Virtual y, eventualmente, para suscribir el acta de remate. Será carga

de todo postor disponer de los elementos tecnológicos necesarios para participar. En caso de que no se encontrara

habilitado el botón Postular de la Oficina Judicial Virtual, los postores podrán enviar su cédula de identidad o pasaporte,

domicilio, profesión u oficio, correo electrónico y número telefónico; rol de la causa en que postulará; y comprobante

legible de la garantía; al correo electrónico Ji1_osorno_remates@pjud.cl, a más tardar a las 13:00 horas del día hábil

anterior a la subasta. Mínimo subasta $ 14.277.424 Garantía 10% mínimo. Demás antecedentes en Secretaria.
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