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Iniciativa apoyada por Comité Desarrollo Productivo de Corfo a través de Innova Region

Endloga de Pichilemu Patricia Roca crea jugo

funcional con antioxidantes de la propia uva

Con una propuesta
que combina innovacidn, sos-
tenibilidad y valorizacién de
subproductos, la endloga del
balneario de Pichilemu, Pa-
tricia Roca lidera el proyecto
Rocksé: Jugo de Vitis vinifera
enriquecido con antioxidantes
de la misma uva, marcando un
nuevo avance en la diversifi-
cacion del sector vitivinicola
nacional.

La iniciativa apoyada
por el Comité de Desarrollo
Productivo O'Higgins, a tra-
vés del instrumento Innova
Regién de Corfo, nace como
respuesta a la ¢
produccion vitivinicola poste-
rior a la pandemia y propone
ampliar los usos tradicionales
de la uva vinifera mediante
el desarrollo de un jugo fun-
cional de alto valor agregado,
alineado con las tendencias
globales de alimentacién salu-
dable y economia circular,

Patricia Roca, Inge-
niera agrénoma y endloga,

s de sobre-

con mis de 25 aiios vinculada
al mundo del vino y la inno-
vacion, explico que el pro-
ducto es claborado a partir
de variedades patrimoniales
Cinsault y Pais, enriquecido
con antioxidantes extraidos
del propio orujo de la uva.
Este proceso no solo potencia
las propiedades saludables del
Jjugo, sino que también pro-
mueve la reutilizacién de sub-
productos del proceso produc-
tivo, aportando sostenibilidad
al rubro.

“Después de la pande-
mia se produjo una sobrepro-
duccién de vino a nivel mun-
dial, lo que generd una crisis
en el sector. Muchos produc-
tores comenzaron a arrancar
vifiedos o incluso dejaron sus
uvas sin cosechar porque no
tenian destino ni comprador.
Al ver que en otros paises el
jugo de uva es ampliamen-
te consumido, me pregunté
por qué en Chile no ocurre lo
mismo, considerando nuestra

riqueza vitivinicola y enologi-
ca”, sefialé la fundadora.

Con el apoyo técnico
del Instituto de Investigacio-
nes Agropecuarias (INIA), el
equipo evalud las cepas pa-
trimoniales Cinsault y P
identificando un alto conteni-
do de antioxidantes y resve-
ratrol en sus subproductos. A
partir de ello, desarrollaron un
proceso de extraccion de com-
puestos antioxidantes desde el
orujo, los cuale reincorpo-
ran al jugo, transformandolo
en una bebida funcional con
alta capacidad antioxidante
y un contenido de resveratrol
tres veces superior al de una
copa de vino.

El subdirector regio-
nal de Corfo O'Higgins, Leo-
nel Claros, destacé que ini-
ciativas como Rocksé, jugo de
uva enriquecido con antioxi-
dantes, reflejan el potencial de
la innovacion para abrir nue-
vas oportunidades en sectores
productivos tradicionales de la

region.

“Este proyecto repre-
senta muy bien el espiritu del
instrumento Innova Regidn,
que busca impulsar el desarro-
llo de soluciones innovadoras
con impacto productivo y te-
rritorial. En este caso, vemos
coémo a partir de un desafio
real del sector vitivinicola,
como es la sobreproduccion
de vino, surge una propuesta
que agrega valor a la uva, in-
corpora ciencia y tecnologia,
y ademds promueve la soste-
nibilidad mediante ¢l aprove-
chamiento de subproductos”,
sefialo.

Claros agregd que
este tipo de iniciativas con
buyen a fortalecer la diversi-

ficacion de la matriz produc-
tiva regional. “Desde Corfo
estamos comprometidos con
apoyar a emprendedores y
empresas que se alreven a in-
novar, desarrollando nuevos
productos que responden a
las tendencias globales de ali-
mentacién saludable y que, al
mismo tiempo, generan opor-
tunidades para los producto-
res locales y para el desarrollo
del sector agroalimentario de
O’Higgins”, afirmé.

Rocksé, Jugo enri-
quecido con antioxidantes de
la misma uva, ya se encuentra
en algunas tiendas especiali-
zadas en vinos y ademas, dis-
ponible para compra online en
www.rockwines.cl




