EL PINGUINO -

Fecha: 24/04/2026 Audiencia: 15.600
$136.215 Tirada: 5.200
$1.035.072 Difusion: 5.200

Vpe portada: $1.035.072 Ocupacion: 13,16%

Seccioén:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
o]

Tragedia en Curanilahue

Nino muere tras comer
hamburguesa con bacteria

Gran conmocion causo el
caso de un nifo de 8 aflos que
fallecio tras presuntamen-
te comer una hamburguesa
cruda en un local de comi-
da rapida en Curanilahue,
en la Region del Biobio. Se
trata de Oscar Paine Toloza,
quien hace aproximadamen-
te un mes en compaiiia de su
madre comié una hambur-
guesa del local Make Your
Burger minutos antes de que
cerrara el restaurante.

Seguin menciond la tia
del menor, Darlyn Toloza,
“nuestra teoria es que esta-
ban apurados y las dejaron
crudas”, ya que después de
comer, tanto la madre como
el nifio presentaron sintomas
de enfermedad. El diagnds-
tico arrojo que el menor se
contagid con la bacteria
Escherichia coli, lo que lo
mantuvo hospitalizado por
un mes hasta que finalmen-
te fallecio.

El abuelo del menor afir-
mo que “venian saliendo del
colegio y por darse un gusto
compraron la hamburguesa,
pero ese gusto sali6 demasia-
do caro”, consign6 24 Horas.
“Yo no estoy pidiendo que
cierren el local, sino que la
manipulacion de alimentos
estd mal. Me mataron a un
nieto por una falta de higie-
ne”, menciono el abuelo.

Seremi de Salud
Cabe senalar que desde

la Seremi de Salud del Bio-
bio sefnalaron que el 4 de
abril “a través de su Dele-
gacion Provincial Arauco,
una denuncia por intoxica-
cioén alimentaria en menor
de edad, que derivo en una
fiscalizacion a instalacion de
alimentos de Curanilahue,
donde se inici6 un sumario
sanitario y prohibicion de
funcionamiento en un area
no formalizada del recinto,
por deficiencias sanitarias
graves, ademas de toma de
muestras de alimento en la
dependencia, derivadas al
Instituto de Salud Publi-
ca (ISP)”.

“Los resultados del ISP,
de fecha 23 de abril de 2026,
resultaron positivos para
bacteria Escherichia coli
productora de toxina Shi-
ga, que involucra mayor
riesgo para la salud, por lo
que la Autoridad Sanitaria
dictara hoy una nueva pro-
hibicion de funcionamiento
del local al menos hasta la
subsanacion completa de
deficiencias detectadas, ade-
mas de fiscalizar la materia
prima en locales de proce-
dencia”, sostuvieron.

Segtn informaron, el
sumario sanitario puede
derivar en sanciones como
multas de 0,1 a 1.000 Uni-
dades Tributarias Mensuales
(desde $6.988 a $69.889.000),
hasta la clausura definitiva
del local.




