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Cadena gastronomica Fogo
de Chao abre segunda
operacion en Chile y planea
llegar a tres en el mediano plazo

M. COMINETTI

l I i bien el consumo
en el pafs estd su-
per apretado, no-

sotros decidimos
esta inversién cuando estdba-
mos en el gobierno anterior en el
peor momento, cuando uno mi-
raba para adelante y era un de-
sierto que no tenfa cémo termi-
nar (..) Ahora todo se ve bastante
mejor que en ese minuto, aun-
que efectivamente las cifras ma-
cro y micro no nos acompafian
en este minuto”, dice Andrés
Turski, socio y operador local de
la cadena gastronémica interna-
cional Fogo de Chao que debuté
en enero de este afio. Pero al
mismo tiempo sostiene que “te-
nemos confianza en Chile, esta-
mos invirtiendo y queremos
crecer en el pafs”.

Esa es la expectativa que ma-
neja Turski junto a su socio To-
mds Cubillos y que comparte
ademds con el CEO de la compa-
fifa internacional, Barry McGo-
wan, quien estd de visita en San-
tiago aprovechando la reciente
apertura del segundo restauran-
te en el sector oriente de la capi-
tal. En carpeta, en tanto, el plan
es abrir una tercera locacién en
el mediano plazo, aunque por
ahora no hay nada definido so-
bre dénde y cudndo, sin descar-
tar la posibilidad de expandirse
a regiones. “Queremos que sea
lo antes posible, pero tampoco
hay apuro. Vamos a crecer al rit-
mo de la demanda”, agrega.

Basada en un modelo de ne-
gocios similar a una franquicia,
pero acompanada de los contro-
ladores de la marca, Turski co-
menta que a la fecha la opera-
cién ha superado las proyeccio-
nes. Durante el primer trimestre
llegaron unos 9.000 clientes
mensuales, con un ticket prome-
dio de $45 mil. En términos ope-
racionales, esto representa mds
de 7.200 kilos de carne servidos
mensualmente.

En cuanto a la inversidn, dice
que supera los US$ 2 millones
entre los dos locales: el primero
ubicado enlacomuna de Vitacu-
ra, y el segundo en Providencia.

Fundada en el sur de Brasil
en 1979, Fogo de Chao es hoy

En Chile, los socios y operadores de la
marca son Andrés Turski y Tomds
Cubillos, ambos con trayectoria culinaria.

Tomas Cubillos,
Barry McGowan y
Andrés Turski en el
primer local de Fogo

de Chao en Chile.
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una de las cadenas de restau-
rantes brasilefios con mayor
presencia internacional.
Cuenta con operaciones en Es-
tados Unidos, Europa, Medio
Oriente, Asia y Sudamérica.
Su propuesta se basa en la tra-
dicién del churrasco gaticho.
Desde 2023 es controlada por
la firma de inversién privaday
gestion de activos Bain Capi-
tal, en un acuerdo que bordeé
los US$ 1.100 millones. Desde
entonces, el foco estd puesto
en potenciar el crecimiento in-
ternacional, pasando de poco
mds de 60 locales a122, siendo
el segundo de Chile el dltimo
en integrarse, destaca McGo-
wan. ElI CEO agrega que a ni-
vel global, la facturacién llegé
a US$ 800 millones en 2025 y
el objetivo es alcanzar US$
1.000 millones en dos afnos
mds. Sin embargo, la vertical
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internacional representa solo
el 10% (del total, 92 locales es-
tdn en Estados Unidos).

Por ello McGowan destaca
mercados como Sudamérica,
porque son espacios de alto cre-
cimiento y en linea con las ten-
dencias de consumo que hoy
imperan en el negocio gastrond-
mico, donde a su juicio el forma-
to de Fogo de Chao (carnes pre-
mium asadas y amplia variedad
de guarniciones) calza con la de-
manda actual de flexibilidad, in-
mediatez y alimentacién salu-
dable, sobre todo en los jévenes.
Por lo mismo, sostiene que en la
era delainteligencia artificial, se
espera que la facilitacién de la
tecnologfa en el dmbito laboral
se traduzca en un consumidor
que dedique ese mayor tiempo
libre a experiencias y activida-
des sociales, donde la comida
juega un rol relevante.

CARLA PINILLA




