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AUTOS COMPLICAN EL TRÁNSITO PEATONAL
En calle Ignacio Serrano, entre Juan Gregorio de Las
Heras y Juan Martínez de Rozas, se suelen estacionar
vehículos particulares sobre la vereda. Ello impide el
normal tránsito peatonal de personas mayores y en si-
tuación de discapacidad. El llamado es a fiscalizar.

TAPA METÁLICA EN MALAS CONDICIONES
En calle José Hipólito Salas, entre Los Carrera y Mai-
pú, hay una tapa de una cámara subterránea que se
encuentra en mal estado. En cualquier momento pue-
de ceder y generar un lamentable accidente.

IMAGEN DE LA CIUDAD CEDIDA

HISTÓRICA PLAZA CRUZ
· La Plaza Cruz fue inaugurada en 1907 en honor al Gene-
ral José María de la Cruz. Su pileta es uno de los elementos
más representativos de este icónico punto de la ciudad.
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COLUMNA Carolina Bustos
gerente de calidad de South Wind

El desafio invisible de los alimentos del mar

En Chile, el consumo de pescados y
mariscos forma parte importante
de nuestra alimentación. Sin em-
bargo, pocas veces nos detenemos a
pensar en lo que hay detrás de estos
productos antes de llegar a nuestra
mesa: un sistema complejo y alta-
mente exigente que busca garanti-
zar su seguridad.
En la industria de productos del
mar, la inocuidad no es solo un atri-
buto deseable, es una responsabili-
dad crítica. Hablamos de alimentos
altamente perecibles, sensibles a va-
riaciones de temperatura y manipu-
lación, y en muchos casos, consumi-
dos sin cocción. Esto último marca
una diferencia fundamental: cuan-
do un producto no pasa por un pro-
ceso térmico antes de ser ingerido,
toda la seguridad debe estar garan-
tizada desde el origen.
Existe una distinción clave que co-
mo consumidores vale la pena en-
tender. Los productos frescos, que
serán cocinados en el hogar, cuen-
tan con una última barrera de se-
guridad en la cocina. En cambio,
los alimentos "listos para el consu-
mo" deben ser completamente se-
guros desde el momento en que
salen de la planta. No hay una se-
gunda oportunidad. Todo el con-
trol ocurre antes.
Esto implica estándares mucho más
exigentes. En la práctica, significa
operar con monitoreo ambiental
permanente, estrictos protocolos

de higiene, separación de áreas se-
gún niveles de riesgo, validación
constante de procesos y una inver-
sión significativa en análisis micro-
biológicos. No se trata solo de cum-
plir, sino de anticiparse.
A esto se suman sistemas de traza-
bilidad completa -que permiten se-
guir cada producto desde su ori-
gen hasta el consumidor- y el cum-
plimiento de certificaciones inter-
nacionales como BRCGS, FSSC
22000, IFS o BAP, además de nor-
mativas nacionales como el Pro-
grama de Aseguramiento de Cali-
dad, fiscalizado por el Servicio Na-
cional de Pesca y Acuicultura. Es-
tos estándares no son meros sellos:
son herramientas que estructuran
una cultura de control, transpa-
rencia y mejora continua.
Sin embargo, uno de los mayores
desafíos sigue siendo cambiar la
percepción de calidad. Muchas ve-
ces asociamos calidad con frescu-
ra, sabor o apariencia. Pero en ali-
mentos del mar, la calidad real es
más profunda: es inocuidad, con-
sistencia en los procesos, cumpli-
miento normativo y confianza en
sistemas que el consumidor no ve.
Un producto puede lucir impeca-
ble y, aun así, no ser seguro. Por
eso, el verdadero valor está en lo
invisible: en los protocolos, en la
tecnología, en las decisiones que se
toman antes de que el alimento
llegue al punto de venta.

EL TIEMPO

Concepción 8· / 18·

Talcahuano 8· / 18·
Tomé -&- 8°C / 18·
Cañete 4ºC / 15·
Arauco *9: 7°· / 18·
Curanilahue ¿9: 2°C / 15·
Lebu ·: 10°·/15°C

EMERGENCIAS
Ambulancias 131

Bomberos 132

Carabineros 133

Investigaciones 134

Emergencia Marítimas 137

MONEDAS
Dólar observado $895,08

Euro $1.037,61

UF $40.040,43

UTM $69.889
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@udeconcepcion
Rector Dr. Carlos Saavedra
Rubilar y Rectora electa, Dra.
Jacqueline Sepúlveda Carreño,
inician reuniones de
coordinación para traspaso del
gobierno universitario.

@CarabBioBio
Carabineros de la Oficina de
Integración Comunitaria de la
2da. Comisaría #Lebu,
recibieron una alegre visita a
la unidad policial de los
alumnos del jardín infantil y
sala cuna Bocalebu, donde los
párvulos tuvieron la
oportunidad de conocer de
cerca la labor policial.

@CONAFBiobio
En el #DíadelaTierra
anunciamos una alianza
estratégica para la
recuperación ecológica del
Parque Nacional Nonguén tras
los incendios forestales. Un
trabajo conjunto entre
#CONAF, @mmabiobio
y #SBAP, que busca avanzar en
reforestación con especies
nativas.

@elconce_cl
En el marco de la
conmemoración de nuestro
60º aniversario, vivimos una
jornada inolvidable de firmas
y fotografías junto a algunos
de nuestros Leones más
emblemáticos. ¡ Pura historia
lila que nos llena de orgullo!
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