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MARISA COMINETTI

ablar de vino sin alcohol

con Miguel Torres Riera

(85 afios), endlogo, es to-

da una experiencia. Sobre
todo si el presidente de la antigua
bodega espafiola Familia Torres —él
es la cuarta generacién de la vina
fundada en 1870— lo hace de cara a
las tendencias de consumo que estan
marcando el rumbo de esta milena-
ria industria.

Las preferencias emergentes se
inclinan por blancos, vinos frescos
ligeros y frescos, o labaja o nula gra-
duacién. Esta ultima cada vez con
mds fuerza en los jévenes. No obs-
tante, sabe que es una tendencia que
estd cambiando hdbitos y es preocu-
pante, por lo cual hay que estar aler-
ta, reconoce, aunque también llama
a educar mds sobre el placer y bene-
ficio del consumo moderado de vi-
no. Esto en el marco de la campana
“cero alcohol” que impulsa desde
hace unos anos laOMS y que él con-
sidera que “estd errada”, y en la in-
dustria hay que sumar fuerzas para
demostrarlo, sobre todo cuando la
vifias enfrentan un complejo escena-
rio de contraccién.

En ese contexto adelanta que im-
pulsard en Chile un centro con ese
objetivo tal como lo hizo en Espana.
Pero también cedié al mercado y al
tercer intento de su hija Mireia, di-
rectora de Innovacién y conoci-
miento y de labodega Jean Leon, ac-
cedi6 a lanzar una linea de vino sin
alcohol. Es Serena que hoy represen-
ta entre el 5% y 10% de los ingresos
totales del grupo. Esto es seguir las
tendencias del mercado, sobre todo
para paliar la compleja crisis que
afecta a la industria vitivinicola glo-
bal, la que para algunos es la “tor-
menta perfecta”.

—¢Usted toma vino cero alcohol?

“No, no... yo con alcohol. Me tomo
tres copas al dfa de vino”.

Con eso reafirma su formacién de
endlogo —estudid en la Universi-
dad de Dijon— e incluso confiesa
que tampoco acompana a su sefiora,
con quien lleva mds de 50 afios de
matrimonio, que por tema de salud
ahora estd toma vino sin alcohol.

Pero al rato y mientras comenta so-
bre cémo la industria debe adaptarse
alos cambios, le pide al directorgene-
ral de la filial chilena que traiga una
botella de Serena para probarlo. “Esta
bastante bien”, le dice tras tomar el
primer sorbo del rosé Sere-
na.Y repite. Luego se anima
por el sauvignon blanc de-
salcoholizados. También lo
aprueba.

Finalmente se resiste,
pero sabe que es parte del
juego. Torres se incorpo-
16 al negocio familiar en
1962y durante su trayec-
toria contribuyé a mo-
dernizar el sector del vi-
no espafiol con la intro-
duccién de técnicas vi-
nicolas como la
fermentacién en frio, el
cultivo de variedades
internacionales y la
elaboracién de vinos
de alta gama. Lo mis-
mo cuando aterrizé a
Chile y cambid la for-
ma de produccién e im-

pulsd los vinos blancos.

De visita en Chile, como todos los
afios lo ha hecho desde que el grupo
terriz6 en1979, la agenda de Torres
cluyé diversas actividades, entre
sas el reconocimiento que le hizo
uricé al recibir las Llaves de la
dad. Este es uno de los diver-
s premios que recibido a lo
20 de su trayectoria. Pese a
lo se sigue emociendo. “Fue
na ceremonia muy bonita”
recuerda que fue su gran
migo chileno Alejandro
arot quien le mostré las
bortunidades del pafs.
Torres también fue reco-
ocido por el gobierno de
ileno en 1996, y le conce-
6 la Orden “Bernardo
Higgins” por su contri-
ci6n al desarrollo vitivi-
icola de Chile

'Vamos a salir
e la crisis”

Sobre la crisis global de la in-
stria, Torres, que ha “vivido
nuchas crisis”, dice, le aplica un
lescuento: “Siempre las ha habi-
0”, y por eso asegura que “vamos a
salir de la crisis, no me cabe la menor
duda, y se seguird tomando vino”.

En Chile, la operacién logré sorte-
ar los malos niimeros, gracias a que
han eficientado la operacion, recor-
tando costos y fortaleciendo la dis-
tribucién propia. Eso les permitié
equilibrar el peso de los mercado se-
gun los ingresos, representando el
interno y externo un 50% cada uno.
Hoy la empresa cuenta con 350 hec-
tdreas en el pafs y ademds de vino,
produce pisco.

En el plano personal, Torres este
afio cumple una década desde que
dejé a presidencia ejecutiva, y desde
entonces su tiempo lo divide entre
las tareas de liderar el consejo del
grupo y estar en casa leyendo o es-
cribiendo. Hace un par de meses ter-
mind de escribir sus memorias, que
dice serdn publicadas por Planeta.

Cuenta que las escri-
bié a mano, “porque te
acuerdas mds de las co-
sas”. Aqui uno de los
mensajes que busca
transmitir es la impor-
tancia de la sostenibili-
dad y el cuidado del
medio ambiente.
“También he tratado de
reflejar el entusiasmo
que produce este mun-
do cuando lo conoces”.
Ambas aristas son par-
te de las satisfacciones
que ha logrado. Su
compromiso con la eco-
logfay su preocupacién
por el cambio climdtico
le llevaron a crear, en
2008, el programa am-
biental Torres & Earth,
con el objetivo de redu-
cir las emisiones de CO2 y adaptarse
al nuevo escenario climdtico. Ade-
mds fundé junto con la bodega cali-
forniana Jackson Family Wines, la
asociacién International Wineries
for Climate Action para liderar la
descarbonizacién del sector. “So-
mos 170 bodegas del mundo, y es
bonito pensar que el vino puede ser
un simbolo de esta sostenibilidsad”

En el vino fundd junto a otras 12
vifias europeas una agrupcion fami-
liar para fomentar el recambio gene-
racional y resguardar la familia.

En los planes, cuenta que quiere
seguir fortaleciendo la sostenibili-
dad de la industria, porque el calen-
tamiento global por el cambio climd-
tico es insostenible. “No podemos
seguir dependiendo del petréleo”,
afirma y agrega que en la empresa
continuardn fortaleciendo la auto-
generacion.

. . El endlogo y miembro de la cuarta generacién
Miguel Torres asumio .
la presidencia de Fami- al mando de la bodega espatfiola fundada en 1870, no tiene
lia Torres en 2016. . . . ..

dudas de que la industria va a salir de la crisis global por la

que atraviesa y que “se seguird tomando vino”.

Miguel Torres esta
casado con Waltraud
Maczassek y tiene tres
hijos: Miguel, director
general de Familia
Torres, Mireia, directora
de Innovacion y conoci-
miento y de la bodega
Jean Leon, y Ana, doc-
tora en cirugia plastica.
En la foto la familia
junto a una hermana y
sobrina.

SU HISTORIA con el vino

Miguel Torres ingreso al negocio familiar en 1962. Contribuyo a
modernizar el sector del vino espaiiol con la introduccién de técni-
cas vinicolas como la fermentacién en frio, el cultivo de variedades
internacionales y la elaboracion de vinos de alta gama. En 1979
puso en marcha una bodega en Chile y, a principios de los afios 80,
inici6 la recuperacion de variedades ancestrales catalanas, un
proyecto que hoy estan impulsando con fuerza sus hijos. En 1992
asumi6 el mando de la empresa tras el fallecimiento de su padre.
El grupo cuenta también con vifiedos y bodegas en las
principales zonas vinicolas espafiolas —Rioja,
Ribera del Duero, Rueda y Rias Baixas—, asi
como en y California. Hoy, la quinta genera-
cion, donde estan sus hijos Mireia. Ana'y

Miguel, se focaliza en la elaboracion de
vinos de vifiedos singulares y fincas histéri-
cas, la viticultura regenerativa y en la
recuperacion de variedades ancestrales
para adaptarse al cambio climatico.

De cepas, dice que todos los dias disfruta
de un vino diferente.



