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El Carnicero acaba de inaugurar su quinta sucursal en esta comuna

Puente Alto recibe un nuevo local
mayorista con sabores para regodearse
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$3.680k:  $3.480k 34, 280:«;

ELKG DESDE 1KG

$5.990xe

DESDE 1KG

JAMON PIERNA SANDWICH
RECETA DEL ABUELO

$7.§M8m()us

ARROZ TUCAPEL TE SUPREMO
GRAN SELECCION 62 1KG RENDIDORA 100 BOLS

LT 5850

CLOROGEL IMPERE DETERGENTE OMO
TRADICIONAL| LIMON 900 ML VARIEDADES 400 GR

10000y 38300

DESDE 3 UNIDADES
6.000 UNIDADES TOTALES DISPONIBLES 20,000 UNIDADES TOTALES DISPONIBLES

OFERTA VALIDA SOLO PARA LO VALLEDOR DESDE EL 25-04 HASTA EL 30-04 DE 2026 0 HASTA AGOTAR STOCK

VI[NESA SA.N JORGE

$785t:lu

HARINA YANINE
C/S POLVOS 1KG

TOALLA DE PAPEL REGIO
3SUNIDS X 12 MTRS

$990c/u

DESDE 3 UNIDADES

2.000 UNIDADES TOTALES DISPONIBLES

37 PREFIERE ALIMENTOS CON MENOS SELLOS DE ADVERTENCIA

Andrea Hernandez
destaco que las
familias se juntan
para comprar mas
barato.

Ciro COLOMBARA

as de 300 metros cuadrados
Miiene la nueva sucursal de El

Carnicero, que apunta a com-
pras mayoristas y que comenzo a aten-
der al publico el 8 de abril. Se trata del
quinto local de esta cadena de carnice-
rias que se emplaza en la comuna de
Puente Alto.

“El octubre del afio pasado ya habia-
mos tenido una inauguracion aqui, con
un local enfocado a la venta al detalle
y ahora se suma esta sucursal, que
atiende de lunes a viernes desde las
ocho de la manana hasta las seis de la
tarde y los sabados desde las ocho de
la manana hasta las cuatro de
la tarde. Tenemos amplia
presencia en esta co-
muna porque es la

mas grande del
pais, con cerca
de 700.000 ha-
bitantes. Junto
con eso, esta-
mos ubicados
muy cerca de
la estacion de
metro Elisa
Correa, que
tiene un tran-
sito de mas de
18.000 personas
diarias”, explica An-
drea Hernandez, jefa
comercial El Carnicero.

Respecto de su penetracion
en el pais, la ejecutiva hace notar que
cuentan con 34 locales, distribuidos
desde la region de Valparaiso hasta la
del Maule. “Estamos ademas en la re-
gion de Antofagasta, a lo que hay que
sumar nuestro canal de venta online. De
ese total, nueve corresponden a tiendas
enfocadas en la venta mayorista”.

Ademas de los clasicos ‘si,
productos carnicos, en
este local es posible
encontrar categorias
como quesos, embutidos,
carbén y congelados
como verduras.

¢Qué elementos distinguen su
propuesta hacia los clientes ma-
yoristas y la diferencian de lo que
ofrecen otros actores del mercado?

“Los factores que nos diferencian
de la competencia son la calidad del
servicio a través de nuestros maestros
carniceros y el amplio surtido que ofre-
cemos. Nuestros clientes -como por
ejemplo los pequenos comerciantes-
nos eligen porque siempre tenemos
precios bajos y ofertas, ademas de una
atencion personalizada y productos de
buena calidad”.

Mas alla de la compra que hacen
pequenos comerciantes, ghan visto
un aumento en la cantidad de con-
sumidores finales que van a estos
negocios para hacer rendir al maxi-
mo su dinero?

“Se ha observado un aumento de
clientes mayoristas que corresponden
a personas naturales o familias que se
unen para comprar. Esa tendencia se
da en la medida que las familias necesi-
ten buscar precios mas convenientes”.

¢Su nuevo local se enfoca solo
en productos carnicos o incorpora
ademas otras categorias?

“Aligual que todas las sucursales ma-
yoristas, en el nuevo local -ubicado en
Avenida Concha y Toro 3955 (Puente
Alto)- se puede encontrar una amplia
gama de productos. Ademas de cortes
de vacuno, cerdo y pollo, tenemos una
variedad de congelados como verdu-
ras y productos apanados, embutidos,
quesos, cecinas y carbon, entre mu-

chos otros”.
Para potenciar el lanza-
miento, jestan con al-
gunas ofertas y pro-
mociones?
tenemos
ofertas especiales
de apertura que
estaran vigentes
hasta el 26 abril.
Aqui puedo des-
tacar algunas
como huachalo-
mo y sobrecosti-
lla a $5.998 mas
IVA, posta paleta a
$6.299 mas IVA, pulpa
deshuesada a $3.099
mas IVA y pechuga des-
huesada a $2.939 mas IVA".
Andrea Hernandez comenta que
las personas podran encontrar también
precios especiales en la web Elcarnice-
ro.cl (https://acortar.link/2ApTCq). “Ahi
estan las infaltables ofertas de la sema-
na, diversos productos para preparar
un buen almuerzo u otra comida, ade-
mas de ricas y economicas alternativas
de pack parrilleros” 1§



