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[TENDENCIAS]

Chilenos crean platano
que no se oxida: se
vende en Japon y Brasil

Mediante la modificacion genética, las manchas que salen en la fruta a los
pocos minutos de pelarla ya estan pasando a la historia.

V.B.V.
Medios Regionales

0s postres con platanos
hon dificiles porque co-
nienzan a ponerse ne-
gros a los 150 20 minutos,
en otras palabras, se oxidan
al salir de su cascara. Ade-
mads, las mismas cdscaras se
oscurecen ante cualquier to-
pey a pocos dias de ser com-
prados, razones por las que
unaempresa chilena de bio-
tecnologia agricola edito ge-
néticamente un platano o
banano para que no se oxi-
de, el que acaba de obtener
la autorizacion de ingresoa
los mercados de Japény Bra-
sil.

Esta fruta “fue desarro-
llada para mantenerse en
mejores condiciones por
mas tiempo después de ser
peladoo cortado. Asi, ayuda
a disminuir pérdidas en su-
permercados, restaurantes,
industrias de alimentos y
hogares, aportando a una
cadena alimentaria mas efi-
cientey sostenible”, destacé
BioChile.

El Ministerio de Agricul-

SHUTTERSTOCK

LA FRUTA QUE DURA MAS AYUDA A EVITAR SU PERDIDA Y

DESPILFARRO.

turamantiene la “Estrategia
nacional para prevenir y re-
ducir las pérdidas y desper-
dicios de alimentos de Chile
a2040", queafirma que “en
América Latina y el Caribe
se pierdeun 11,6%de los ali-
mentos producidos, equiva-

lentes a 220 millones de to-
neladas cada ano. En Chile,
un 19,2%de la poblacién su-
freinseguridad alimentaria,
y un 3,6% vive en condicio-
nes graves”.

Debido a esto, algunos
supermercados cuentan

con verduras a bajo costo,
que ya estin por vencer.
Ademas, existen aplicacio-
nes para teléfonos celulares
como Cheaf y GoodMeal,
donde se pueden “rescatar”
comidas en supermercados
y restoranes.

Uno de las frutas preferi-
das de los ninos es el plita-
no, por lo cual la firma de
edicion genética celebro el
ingresodel producto “inoxi-
dable” a nuevos mercados,
ya que “Japén es reconocido
por sus altos estandares re-
gulatorios, mientras que
Brasil es una potencia agri-
cola mundial”.

Y, “mas alla del caso del
plitano, este hito refleja
una tendencia global: 1a edi-
cién genética esta pasando
de lainvestigacion a solucio-
nes reales paraagricultores,
consumidoresy sistemas ali-
mentarios. Sus aplicaciones
permiten desarrollar culti-
vos con mejor calidad, ma-
yor vida til, resistencia a
enfermedades, adaptacién
alcambio climatico y menor
impacto ambiental”, indicé
BioChile, &



