
RIGÓ
al paso

la pandemia. Nicolás llevaba años trabajan-
do con su padre en el Baco y la convivencia
diaria empezó a ponerse cada vez más
tensa. "Mi papá es una persona power. Yo
empecé a chocar con él diciendo 'quiero
hacer más cosas'. Y él, en su línea, decía:
'Esto es así'. Yo decía, 'pucha, pero puede
ser de otra forma", recuerda Nicolás.

El 1 de octubre de 2019, 19 días antes del
estallido social, creó Solución Oreka, una

consultora gastronómica. La idea era ofrecer
asesorías a restoranes y emprendimientos
del rubro, capitalizando los años de expe-
riencia que ya cargaba entre el Baco, Francia
y los proyectos chicos que había armado en
el camino. Louis se sumó como socio.

El primer encargo fue una panadería en
la Confitería Torres. Después vino algo más
grande. A fines de 2021, los dueños de Don

Carlos, también vecinos en el barrio, los
llamaron. La conversación inicial era para
una asesoría puntual, pero terminó en otra
cosa. "Nos dijeron, 'agarren todo lo que
hay y levántenlo. Hagan lo que puedan",
recuerda Nicolás. El restorán venía golpea-
do. La pandemia lo había dejado operando
sólo en el primer piso, con el resto de la
casa abandonada. Había problemas con
proveedores y los ingresos no subían. Los
hermanos aceptaron la propuesta y se
quedaron tres años a cargo de la adminis-
tración.

Dieron vuelta al lugar. Convirtieron el se-

gundo piso, que estaba en desuso, en un bar.
Lo llamaron Don Clan, donde hoy opera un
piano bar. Pero esa relación no terminó bien,

dicen los hermanos. Acusan impagos y dicen
que el conflicto con los dueños se judicializó.

$ 300 millones
del Banco de Chile

Mientras manejaban Don Carlos, otra cosa
pasaba en paralelo. En plena pandemia, Ni-
colás había impulsado el delivery del Baco.
Lo bautizó Bocus. Despachaba strogonoffs
en greda, con vinos a temperatura, y recetas
del restorán adaptadas a una caja. Funcionó.
Pero cuando los restoranes volvieron a abrir,
a Frédéric el delivery se le fue convirtiendo

en un problema. La cosa quedó congelada y
el año pasado Nicolás retomó Bocus.

La casa de La Pastora también apareció en
ese periodo, antes de la pandemia. Frédéric
la había comprado para mover el Baco, pero
el cálculo no le había dado y la casa quedó
botada. Hace dos años, los hermanos se ins-
talaron ahí. Iban a usar la cocina para producir

las masas de la panadería que ya habían

empezado a armar. De a poco fueron viendo
que el lugar daba para más.

Y ahí empezaron a diseñar todos los
detalles de un bistró francés. En noviembre
del año pasado fueron al Banco de Chile. Les
prestaron $ 300 millones. Con eso arreglaron
la casa, compraron mesas, parlantes, equipa-
miento de cocina. Levantaron Parigó.

Las personalidades de los dos hermanos
se complementan. Nicolás es el directo.
"Yo digo 'no me gusta' y se acabó el juego.
Soy parecido a mi papá. Tajante, no puedes
debatir". Louis es el que matiza. "Luis es como

el pegamento", dice Nicolás.
Llevan siete años como socios y nunca han

retirado dinero. Toda la utilidad la reinvierten.

Importan queso desde Francia, hacen aseso-
rias, venden delivery, levantan locales. Parigó
es el primer bistró que llevan adelante solos. +
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