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Seminario destacó innovación y tecnología como claves
para la vitivinicultura del secano interior del Maule

La jornada, organizada por el Instituto de
Investigaciones Agropecuarias (INIA)
Raihuén con el apoyo de la Fundación
para la Innovación Agraria (FIA) del

Ministerio de Agricultura, se realizó en
la Viña Gillmore, comuna de San Javier,
y abordó los efectos del cambio climático

en el sector, como la escasez hídrica, el
aumento de las temperaturas y la

degradación de los suelos.

El seminario "Vitivini-
cultura sostenible y lide-
razgo femenino en el se-
cano interior del Maule: in-
novación, transferencia y
empoderamiento rural" re-
unió a más de 70 partici-
pantes del ecosistema
agroalimentario regional,
entre productores del se-
cano interior, autoridades
y representantes del mun-
do público y privado, quie-
nes analizaron los desa-
fíos y oportunidades del
sector vitivinícola regional.

Contó con la participa-
ción de expositoras nacio-
nales e internacionales,
quienes compartieron ex-
periencias en torno a la vi-
tivinicultura sostenible, la
adaptación al cambio cli-
mático, la asociatividad, la
gestión productiva y el eno-
turismo, aportando una
mirada integral para el de-
sarrollo del sector en el
secano interior del Maule.

En este contexto, se vi-
sibilizó el rol estratégico de
las mujeres en la gestión
productiva, la transmisión
de conocimientos y la di-
namización de los territo-
rios rurales, además de
abordar temáticas vincula-
das a la comercialización,
el enoturismo, el desarro-
Ilo territorial y el patrimo-
nio vitivinícola.

En relación a este últi-
mo punto, Erna Blanc-
quaert, la invitada interna-
cional al seminario e in-
vestigadora sudafricana
de la Universidad de Ste-
llenbosch, expresó que
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existen iniciativas como el
Old Vine Project en Sudá-
frica que han permitido va-
lorizar viñas antiguas me-
diante la construcción de
un relato patrimonial.

ACERCANDO LA INNO-
VACIÓN A LOS TERRITO-
RIOS

El seremi de Agricultu-
ra del Maule, Alejandro
Muñoz, destacó que, como
Ministerio de Agricultura,
valoran el rol que cumple
FIA al acercar la innovación
al territorio y fortalecer las
capacidades de los agri-
cultores. Asimismo, seña-
ló que es relevante avan-
zar en apoyos de innova-
ción para mejorar su ren-
tabilidad y enfrentar de
mejor forma los desafíos
del sector.

"El trabajo articulado de
los servicios del agro es
clave para seguir apoyan-
do rubros estratégicos

SAN JAVIER

como el vitivinícola, que
son fundamentales para la
economía regional y ha
permitido agregar valor, a
través del patrimonio terri-
torial, que aportan muchos
agricultores maulinos",
según dijo.

En esa línea, Luis Alar-
cón Núñez, alcalde de San
Javier, valoró la realización
de la actividad en la comu-
na, destacando el impacto
que este tipo de instancias
tiene en los productores
locales. "Queremos agra-
decer a FIA e INIA por po-
ner la mirada en San Ja-
vier y acercar estas capa-
citaciones a nuestros viti-
vinicultores. Somos Ciu-
dad Creativa reconocida
por la UNESCO y quere-
mos abrir las puertas a
quienes, desde una pe-
queña viña, buscan ser
parte de este desarrollo",
señaló, invitando además
a continuar fortaleciendo el
trabajo con los viñateros
del territorio.

Por su parte, la directo-
ra regional de INIA, Car-
men Gloria Morales, des-
tacó que se abre una va-
liosa oportunidad para

de la vitivinicultura del se-
cano en el desarrollo terri-
torial, junto con el aporte
clave de las mujeres en
sistemas productivos más
sostenibles y resilientes.

Expresó que "desde
INIA, destacamos que esta
actividad representa una
expresión del territorio,
donde confluyen historia,
identidad y conocimiento
local. Avanzar hacia una vi-
tivinicultura sostenible y
competitiva implica reco-
nocer y fortalecer el rol de
las personas, especial-
mente de las mujeres,
como protagonistas del
presente y futuro del sec-
tor".

En este contexto, FIA
destaca por su rol en la
promoción de iniciativas
que impulsan la innova-
ción en los sistemas
agroalimentarios. Al res-
pecto, el representante re-
gional de FIA en el Maule,
Robert Giovanetti, señaló
que "la innovación no solo
se crea, también se trans-
fiere y se adopta, y en FIA
estamos trabajando para
que llegue donde más se
necesita". Según agregó,

minario son fundamenta-
les, porque permiten acer-
car el conocimiento, com-
partir experiencias y forta-
lecer capacidades en el
territorio".

VITIVINICULTURA DE
SECANO INTERIOR

La Región del Maule
cuenta con una zona his-
tóricamente asociada a vi-
ñedos tradicionales de
secano, especialmente de
variedades patrimoniales
como País, Carignan y Cin-

sault, manejadas mayori-
tariamente por pequeños
productores.

El secano se caracteri-
za por condiciones agrocli-
máticas favorables para el
desarrollo de la vid, con
veranos largos y templa-
dos, con baja humedad y
escasa ocurrencia de Ilu-
vias durante el periodo de
crecimiento, lo que reduce
la presencia de enferme-
dades.

Presenta además una
buena amplitud térmica
diaria, favorable para la
coloración de las bayas, y
es poco común la ocurren-
cia de heladas tardías de
primavera o tempranas de
otoño. A ello se suma que
los inviernos acumulan el
frío necesario y que, entre
brotación y cosecha, exis-
te una adecuada acumu-
lación de calor efectivo
para el desarrollo de la
mayoría de las variedades,
condiciones que favore-
cen la producción vitiviní-
cola.
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Autoridad Sanitaria finaliza condición de Zona
de Riesgo Sanitario en Lago Vichuquén

La Seremi de Salud
Maule Iskra Cox informo
que, de acuerdo con los
resultados de las últimas
muestras realizadas en el
Lago Vichuquén el 20 de
abril, no se dará continui-
dad a la condición de Zona
de Riesgo Sanitario que
se mantenía vigente hasta
este jueves 30 de abril en
la zona lacustre.

Esta determinación se
adopta tras los últimos
análisis, donde los valo-
res actuales de abundan-
cia y biovolumen de ciano-
bacterias (Microcystis sp.)
se encuentran bajo los ni-
veles considerados de
alerta, en comparación con
el análisis realizado el pa-
sado 30 de marzo. Lo an-
terior, en base a las direc-
trices de la Organización
Mundial de la Salud (OMS)
para aguas de uso recrea-

tivo.
Al respecto, la seremi

de Salud Iskra Cox, expre-
só que «según lo compro-
metido, tomamos mues-
tras del Lago Vichuquén el
día 20 de abril. Hoy día
contamos con los resulta-
dos y hemos decidido
como autoridad sanitaria
no dar continuidad el de-
creto zona de riesgo sani-
tario del lago Vichuquén,
porque las cianobacterias

han disminuido y ya no
estamos en los niveles
tóxicos según la OMS».

No obstante, desde la
Seremi de Salud se hace
un llamado a la comuni-
dad y visitantes a mante-
ner conductas responsa-
bles, reforzando la impor-
tancia del autocuidado y la
prevención, especialmen-
te en entornos naturales
donde pueden existir varia-
ciones en las condiciones
ambientales del lago.

«Lo importante es hoy
día ser preventivo, ser muy
cautos, no incentivamos el
baño. Sí, a nivel intersec-
torial, invitamos a la muni-
cipalidad a que tomen las
medidas pertinentes para
que las personas no se
bañen, especialmente a
cuidar la salud de los adul-
tos mayores, de las perso-
nas inmunodeprimidas,

de todas aquellas perso-
nas que padecen algún
tipo de enfermedad cróni-
ca y también de los be-
bes», reiteró la seremi
Cox.

Asimismo, la Autoridad
Sanitaria indico que el
monitoreo del lago conti-
nuará, considerando que
el comportamiento de las
cianobacterias es dinámi-
co y puede cambiar depen-
diendo de factores como
la temperatura, radiación
solar y nutrientes presen-
tes en el agua.

Finalmente, se reiteró
el compromiso de seguir
vigilando la calidad del
agua para resguardar la
salud de la población, in-
formando oportunamente
ante cualquier cambio en
las condiciones sanita-
rias.
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