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Santo Tomas La Serena celebra el cierre
del Mes de la Cocina Chilena con muestra
gastronomica y clase magistral en Chungungo

La actividad reunio a estudiantes, em-
prendedoras locales y autoridades en el
Centro Gastronomico y Artesanal de la
localidad, fortaleciendo el vinculo entre
academia, comunidad y turismo regional.

En la localidad de
Chungungo, comunade La
Higuera, se realizo una
muestra gastronémica en
el marco del cierre del Mes
de la Cocina Chilena, ins-
tancia organizada por la
carrerade Gastronomia de
Santo Tomas. en trabajo
colaborativo con el Centro
Gastrondémico y Artesanal
de Expo Chungungo y pa-
trocinada por Sernatur y
CMP a través del proyecto
Puerto Cruz Grande. La jor-
nada destaco por una cla-
se magistral y el intercam-
bio de saberes entre em-
prendedoras del territorio,
estudiantes, vecinos del
sector y quienes llegaron
desde distintos puntos a
disfrutar del evento.

Con el congrio como
estrella de la actividad, se
desarroll6 el encuentro que
contd con degustaciones
gastronomicas y master

class sobre las preparaciones
del pezque esuniconodela
cocina de las costas de Chi-
le, ademas de contar con pre-
paraciones como Carbonada
de locos, Chorrillana marina,
Pulpo grillado y Ceviche mix-
to, entre otros platos.

La iniciativa puso en va-
lor la cocina chilena y el patri-
monio gastronémico local, for-
mando parte de las celebra-
ciones del Mes de la Cocina
Chilena, instaurado en 2009,
y que durante abril se desa-
rrollé en distintas comunas de
laregion de Coquimbo.

La directora regional de
Sernatur, Angélica Funes,
destaco la relevancia de lle-
var estas actividades a terri-
torios emergentes como
Chungungo, sefialando que
«este micro destino se ha
levantado y esta siendo
muy atractivo no solamen-
te para los residentes en
la region de Coquimbo,

sino que también algunos
polos de origen de distin-
tas regiones de nuestro
pais». Asimismo, valoro la
instancia de aprendizaje con-
junto entre la academia y las
emprendedoras locales.
Desde Santo Tomas, la
directora de la carrera de Gas-
tronomia, Valeria Vidal, expli-
c6 que la actividad busco for-
talecer la vinculacion con el
medio, permitiendo que los
estudiantes apliquen sus co-
nocimientos en terreno y, al
mismo tiempo, aporten al de-
sarrollo local. «La vincula-
cién que hoy nosotros te-
nemos como institucion es
que nuestros estudiantes
puedan salir con sus sabe-
res y aprendizajes al terri-

torio, para poder también
lograr que la comunidad
aprenda, conozca y se in-
forme y podamos lograr el
turismo y la gastronomia
vayan de la mano en esta
region que tanto lo nece-
sita», indico.
Enlamismalinea, el jefe
de proyectos de Puerto Cruz
Grande, Juan Barahona, va-
loré la articulacion entre ins-
tituciones y emprendedores,
destacando que estas accio-
nes reflejan los avances del
plan de desarrollo turistico
impulsado en la zona y el
compromiso con el creci-
miento de la comunidad. «Es-
tamos dispuestos a seguir
colaborando, entendiendo
que este es un proyecto

que cuenta con nuestro
pleno respaldo, en pos
de incentivar el desarro-
llo de la comunidad y en
especial de nuestros
emprendedores».

Por su parte, Magaly
Cortés, presidenta de la
agrupacion de emprende-
dores de Chungungo, des-
taco laimportancia de des-
centralizar este tipo de ini-
ciativas. «Es super impor-
tante hacer y focalizar
estas actividades en lo-
calidades como la nues-
tra, ya que estamos un
poco lejanos de la urbe
regional. Siempre estas
actividades suman para
nosotros como empren-
dedores y para mis com-
pafieras de gastrono-
mia», sefiald.

Desde el municipio lo-
cal se destaco el impacto
positivo de estas instan-
cias. «Este evento es un
realce a nuestra comu-
na y para la localidad
de Chungungo, para
que la gastronomia lo-
cal sea conocida a nivel
nacional y puedan lle-
gar mas turistas a la co-
muna», detallé la conce-
jala de La Higuera, Ivonne
Valenzuela.




