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Vifa Francisco de Aguirre obtiene certificacion
internacional y refuerza estandares de calidad

La certificacion FSSC 22000 posiciona a la vifia —
vinculada a la Cooperativa CAPEL— bajo estandares
plobales de inocuidad alimentaria, fortaleciendo su
competitividad y acceso a mercados internacionales.

En un escenario donde la
calidad, la trazabilidad v la segu-
ridad alimentaria son cada vez

planta la Chimba ubicada en la
comuna de Ovalle, que forma
parte del ecosistema productivo
de la Cooperativa Agricola Pis-
quera Elqui CAPEL—, alcanz6 la
certificacién intemacional FSSC
22000, un esténdar reconocido
globalmentz en la industria de
alimentos y bebidas.

Se trata de una certificaddn
basada en normas como ISO
22000 y el sistema HACCP, que
permite asegurar una gestién
integral de la inocuidad alimen-
taria a lo largo de toda la cadena
productiva, incorporando control

Produccién de Capel, este hito
representa un paso significativo

ta de que en la vifla operamos
con un sistema de gestion de
inocuidad sélido y alineado a
estdndares internacionales, lo
que nos permite resguardar la
calidad de nuestros productos,
fortalecer la confianza de quie-
nes los consumen y enfrentar de
mejor manera las exgencias de
los mercados intemadionales”.
Bl camino hadia esta certifica-
dén implicd una serie de mejoras
estructurales y operativas en la
vifia, incluyendo la estandariza-
cién de procesos, la implemen-

1206 de sistemas de trazabiidad
completa y el fortalecimiento de
practicas de higiene, sanitizacién
y control de proveedores.

A esto se sumé la capadita-
cién continua de los equipos ¥
la incorporacién de auditorias
intemnas y externas, en un mo-
delo de gestién enfocado en la
prevencion de riesgos.

"Més que un sello, esta cer-
tificacién implica una transfor-
macién profunda en la forma
en gue gestionamos nuestros
una légica preventiva, con altos
niveles de control y mejora con-
tinua”, agregd Pizamo.

Entre los principales desaffos

técnicos, destacd la adecuacdidn
de infraestructura bejo criterios
de disefio higiénico, el monitoreo
ambiental, la gestidn de alérge-
nos y la implementaddn de sis-
temas de defensa alimentaria y
prevencidn de fraude.

Desde Cooperativa Capel,
valoraron este avance como
parte de una estrategia mayor
orientada a fortalecer la com-
petitividad de sus productes. El
gerente general, Jaudio Escobar,
destacd el impacto de este tipo
de certificaciones en e desarrolio

de la Cooperativa.
“Awanzar en estandares inter-
nacionales como FSSC 22000 no
solo fortalece NUESTros proceses
productivos, sino que también
contribuye a posicionar a Coo-
perativa Capel en mercados mds
exigentes, como en este caso
Asia para la it de Mos-
to Concentrado a Japdn y Corea.
Esto es dave para seguir ge-
nerando valor para nuestros coo-
perados Y proyectar nuestras uni-
dades de negocios y productos
con una mirada global”, sefiald.




