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Autoridades ambientales y gremio de la
construcción dialogan sobre gestión de
residuos en la Región de Coquimbo
En un encuentro desarrollado en la sede de la Cama-

ra Chilena de la Construcción (CChC) La Serena, la

Seremi del Medio Ambiente Jovanka Rendic Véliz y

la mesa directiva del gremio se reunieron para inter-

cambiar visiones sobre los desafíos sustentables que

enfrenta el sector productivo regional.

La instancia conto con la
participación de la autoridad
ambiental y su equipo técnico,
quienes fueron recibidos por el
presidente de la sede, Giovan-
ni Innocenti, junto al Gerente
Regional, Rodolfo Sepúlveda, y
el ex presidente, Felipe Páez. El
diálogo se centró en la búsqueda
de puntos de encuentro para
mejorar la gestión ambiental en
las obras locales.

HACIA UNA AGENDA CO-
MÚN EN RESIDUOS

El principal tema de la tabla

fue la gestión de los Residuos
de Construcción y Demolición
(RCD). Durante la reunión, se
analizaron las brechas actuales
y la necesidad de implementar
estrategias que permitan transi-
tar hacia una economía circular
dentro del rubro, integrando
también el conocimiento de la
academia para proponer solu-
ciones innovadoras.

Tras la cita, la Seremi del Me-
dio Ambiente valoró el espacio
de conversación, destacando que
"los focos a tratar fueron princi-

palmente el tema de residuos y
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la gestión desde el rubro de la
construcción". Asimismo, subrayó
la importancia de haber trazado
líneas de trabajo conjunto que
involucren a los centros de es-
tudio de la zona.

VOLUNTAD DE COLABO-
RACIÓN

Desde el gremio constructor,
Giovanni Innocenti calificó el in-
tercambio como una oportuni-

dad valiosa para estrechar lazos
con la autoridad. Enfatizó que
existe una disposición total por
parte de los socios de la Cámara
para colaborar en los procesos
que permitan el desarrollo de
una región más sustentable.

"La voluntad nuestra es po-
der cooperar con las autorida-
des para sacar adelante nuestra
región", manifestó Innocenti,
señalando además que el com-

promiso del gremio es actuar
como un puente para bajar la
información técnica y los linea-
mientos gubernamentales a las
empresas asociadas.

Este primer acercamiento
en la sede de la CChC marca el
inicio de una agenda de trabajo
técnica que buscará conciliar el
crecimiento de la infraestructura

regional con el resguardo del pa-
trimonio ambiental de la Región
de Coquimbo.

Viña Francisco de Aguirre obtiene certificación

internacional y refuerza estándares de calidad
En un escenario donde la

calidad, la trazabilidad y la segu-
ridad alimentaria son cada vez
más exigidas por los mercados,
la Vinia Francisco de Aguirre y su
planta la Chimba ubicada en la
comuna de Ovalle, que forma
parte del ecosistema productivo
de la Cooperativa Agrícola Pis-
quera Elqui CAPEL-, alcanzó la
certificación internacional FSSC
22000, un estándar reconocido
globalmente en la industria de
alimentos y bebidas.

Se trata de una certificación
basada en normas como ISO
22000 y el sistema HACCP, que
permite asegurar una gestión
integral de la inocuidad alimen-
taria a lo largo de toda la cadena
productiva, incorporando control
de riesgos, trazabilidad y mejora
continua.

Para Rubén Pizarro, Jefe de
Producción de Capel, este hito
representa un paso significativo

La certificación FSSC 22000 posiciona a la viña -
vinculada a la Cooperativa CAPEL - bajo estándares
globales de inocuidad alimentaria, fortaleciendo su
competitividad y acceso a mercados internacionales.

en la consolidación de procesos
productivos alineados con están-
dares internacionales.

"Esta certificación da cuen-
ta de que en la villa operamos
con un sistema de gestión de
inocuidad sólido y alineado a
estándares internacionales, lo
que nos permite resguardar la
calidad de nuestros productos,
fortalecer la confianza de quie-
nes los consumen y enfrentar de
mejor manera las exigencias de
los mercados internacionales".

El camino hacia esta certifica-
ción implicó una serie de mejoras
estructurales y operativas en la
viña, incluyendo la estandariza-
ción de procesos, la implemen-

tación de sistemas de trazabilidad

completa y el fortalecimiento de
prácticas de higiene, sanitización
y control de proveedores.

A esto se sumó la capacita-
ción continua de los equipos y
la incorporación de auditorías
internas y externas, en un mo-
delo de gestión enfocado en la
prevención de riesgos.

"Más que un sello, esta cer-
tificación implica una transfor-
mación profunda en la forma
en que gestionamos nuestros
procesos. Nos exige operar bajo
una lógica preventiva, con altos
niveles de control y mejora con-
tinua", agregó Pizarro.

Entre los principales desafíos

técnicos, destacó la adecuación
de infraestructura bajo criterios
de diseño higiénico, el monitoreo
ambiental, la gestión de alérge-
nos y la implementación de sis-
temas de defensa alimentaria y
prevención de fraude.

Desde Cooperativa Capel,
valoraron este avance como
parte de una estrategia mayor
orientada a fortalecer la com-
petitividad de sus productos. El
gerente general, Claudio Escobar,
destacó el impacto de este tipo
de certificaciones en el desarrollo

de la Cooperativa.
"Avanzar en estándares inter-

nacionales como FSSC 22000 no
solo fortalece nuestros procesos

productivos, sino que también
contribuye a posicionar a Coo-
perativa Capel en mercados más
exigentes, como en este caso
Asia para la exportación de Mos-
to Concentrado a Japón y Corea.

Esto es clave para seguir ge-
nerando valor para nuestros coo-

perados y proyectar nuestras uni-
dades de negocios y productos
con una mirada global", señaló.
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