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Naturel se elabora tratamientos quimicos — | B producto tiene influencia
gala en su elaboracion.

Un tesoro con las
propiedades de la
miel de seleccion

Matrimonio tiene su
produccion a partir de
500 colmenas.

MeLissa Forno

arolina Arriagada, junto a su es-
poso, Quentin Rodaro, dejaron
la localidad de Laguna Verde,
ubicada en Valparaiso, para trasladar
toda su produccion apicola, que ma-
nejan sin productos quimicos, a la zona
de Saltos del Laja, en Los Angeles.
Actualmente, desde la Region del
Biobio producen miel cruda, polen,
propdleo, velas y jabones, entre otros
productos, bajo la marca Miel Naturel.
“Contamos con 12 hectareas, donde
trasladamos a nuestras abejas desde
Laguna Verde hace seis anos. Nos vi-
mos obligados a hacerlo por la sequia.
Tenemos cerca de 500 colmenas. Cada
colmena produce 30 kilos anuales que
se cosechan, en nuestro caso, en pri-

mavera y verano”, dice Armiagada.
Afade que, junto a Rodaro, de na-
cionalidad francesa, quisieron repli-
car las técnicas de la apicultura gala
y aplicarias en los bosques de Chile.
“La idea era tener cosechas junto a
un par de colmenas para la casa.
Sin embargo, con el tiempo Quentin
decidié que la apicultura era lo que
mas le gustaba y nos propusimos
vivir de ella”, dice Arriagada.
Empezaron a distribuir miel pura
y luego el polen, que es un superali-
mento alto en vitaminas y minerales.
“Es un multivitaminico que ayuda
mucho en cambios de estacion.
Tiene todos los elementos de la
tabla periddica y nosotros lo ven-
demos fresco, sin deshidratar, para
que conserve sus propiedades. Se
puede consumir en forma directa
en un batido o en un yogurt, por
ejemplo, pero nunca hay que calen-
tarlo antes, porque pierde su valor
nutricional. Generalmente, el polen
deshidratado es el formato mas co-

mun que se encuentra en el merca-
do. El polen fresco, en cambio, es
necesario mantenerlo a -18° en la
casa. Lo vendemos como granulos
de polen envasados dentro de un
frasco de vidrio de 200 o 500 gra-
mos a $11.990 y $19.990", sostiene
Arriagada.

Posteriormente, sacaron el propo-
leo con miel, con la consistencia de
un jarabe que se toma en gotitas.
“Funciona como un antibiético na-
tural y el de nosotros protege el sis-
tema respiratorio. Los 30 ml tienen
un valor de $6.990", precisa.

Cuentan con miel multifioral y de
quillay. En esta Gltima, predomina en
méas de un 50% la flor de esta espe-
cie en el momento en que la abeja
extrae el néctar. Aclara que ellos
distribuyen miel cruda, es decir, que
se envasa cuando esta liquida, sin
someterla previamente al calor.

“Comenzamos a distribuira prime-
ro en Laguna Verde y en Santiago.
Estamos en varias tiendas fisicas de
la capital”, dice. Segiin mencionan
en su sitio web, sus productos se
encuentran en los negocios Frest,
Sin Envase, Zona Verde, Olivo y
Nuez, Sabores Optimo, Emporio
de lo Natural y Delicatessen. Todos
los sabados participan en el Merca-
do Drugstore, en Providencia. En
La Ligua, estan en Kaju Granel; en
Mercado de Bustall, en Laguna Ver-
de; y en Aonikenk, en Coyhaique.
“Ademas, proveemos a panaderias
y pastelerias que utilizan nuestra miel
para producir sus productos, como
la Dulceria Apoquindo, Madeleine
y La Petite Panaderia, en Vina del
Mar, y también algunas la venden”,
detalla'T§



