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Cómo apurar obras en el
abandonado Mercado del Mar

Por: Valentina Echeverría O.

Un nuevo incendio registrado
esta semana al interior del aban-
donado Mercado del Mar volvió a
encender el debate por el futuro del
recinto y la demora en concretar
su recuperación. El siniestro, que
habría sido originado en un ruco
instalado dentro de la estructura,
movilizó a Bomberos, Carabineros
y equipos municipales en pleno
borde costero de Coquimbo.

Tras la emergencia, el alcalde
de Coquimbo, Ali Manouchehri, in-
sistió en la necesidad de acelerar
el proyecto de recuperación del in-
mueble y aseguró que actualmen-
te solo resta avanzar en la firma del

convenio mandato desde el Gobier-
no Regional.

El jefe comunal sostuvo que
el recinto «es la señal de abando-
no más triste» que recibió de he-
rencia y que hoy se ha transforma-
do en «el hotel de la delincuencia»,
agregando que «cada vez que su-
cede algo en el Mercado del Mar
son nuestros inspectores munici-
pales los primeros
en llegar a solucio-
nar los problemas
de incivilidades».

Según detalló,
el municipio lleva
varios años traba-
jando en la recupe-
ración del espacio,
incluyendo gestio-
nes con el Ministe-
rio de Defensa y la
Armada para reno-
var la concesión
marítima y desarrollar el proyecto.
En esa línea, afirmó que la iniciati-

El incendio volvió a generar
preocupación entre vecinos y
comerciantes del borde coste-
ro, quienes desde hace años
denuncian el deterioro del

recinto, además de constantes
incivilidades y ocupaciones
irregulares al interior de la

estructura abandonada.
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va ya fue presentada al Gobierno
Regional y que «hoy día estamos

solo a la espera de la
firma del convenio
mandato por parte
del gobernador, con
el que hemos soste-
nido reuniones y que
estamos solicitando
que ese proceso se
pueda apurar».

Agregando que
«el Mercado del Mar
va a transformar la
comuna de Coquim-
bo y por lo mismo

nosotros estamos apresurados, no
solo como alcalde de la comuna

de Coquimbo, me apresuro como
representante de una comunidad
que enfrenta en el día a día el tener
una obra abandonada».

Desde el Gobierno Regional,
sin embargo, el gobernador Cristó-
bal Juliá defendió el proceso de re-
visión administrativa y sostuvo que
«estamos hablando de una inver-
sión pública superior a los 9 mil
millones de pesos. Nuestro deber
es garantizar que cada etapa del
proceso cuente con el debido res-
paldo técnico, administrativo y le-
gal» señaló.

La autoridad regional además
afirmó que en procesos anteriores
vinculados al Mercado del Mar «fal-

tó rigurosidad y eso terminó signifi-
cando la pérdida de una enorme
cantidad de recursos públicos»,
razón por la cual explicó que ac-
tualmente el proyecto está siendo
revisado por la Unidad Jurídica del
Gobierno Regional para asegurar
«total transparencia, responsabili-
dad administrativa y el correcto res-

guardo de los recursos fiscales».
Juliá también aseguró que

existe voluntad para sacar adelan-
te la iniciativa y señaló que «quere-
mos que el Mercado del Mar sea
una obra que marque un antes y
un después para Coquimbo y que
entregue resultados concretos a la
ciudadanía».

Viña Francisco de Aguirre obtiene certificación internacional
En un escenario donde la calidad,

la trazabilidad y la seguridad alimenta-
ria son cada vez más exigidas por los
mercados, la Viña Francisco de Agui-
rre y su planta la Chimba ubicada en la
comuna de Ovalle, que forma parte del
ecosistema productivo de la Coopera-
tiva Agrícola Pisquera Elqui CAPEL-,
alcanzó la certificación internacional
FSSC 22000, un estándar reconocido
globalmente en la industria de alimen-
tos y bebidas.

Se trata de una certificación basa-
da en normas como ISO 22000 y el sis-

tema HACCP, que permite asegurar una
gestión integral de la inocuidad alimen-
taria a lo largo de toda la cadena pro-
ductiva, incorporando control de ries-
gos, trazabilidad y mejora continua.

Para Rubén Pizarro, Jefe de Pro-
ducción de Capel, este hito representa
un paso significativo en la consolida-
ción de procesos productivos alineados
con estándares internacionales.

«Esta certificación da cuenta de
que en la viña operamos con un siste-
ma de gestión de inocuidad sólido y
alineado a estándares internacionales,

lo que nos permite resguardar la cali-
dad de nuestros productos, fortalecer
la confianza de quienes los consumen
y enfrentar de mejor manera las exi-
gencias de los mercados internaciona-
les».

El camino hacia esta certificación
implicó una serie de mejoras estructu-
rales y operativas en la viña, incluyen-
do la estandarización de procesos, la
implementación de sistemas de traza-
bilidad completa y el fortalecimiento de
prácticas de higiene, sanitización y
control de proveedores.
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