
“Estoy en shock, todavía no me la
creo”, dice Vannia Bascuñán justo
después de que su emprendimiento,

Autismo Conecta, ganara la final del Premio
ChileConverge Emprende 2026, que la corpo-
ración de apoyo a las pymes organiza junto a
Iplacex. El certamen busca reconocer proyec-
tos liderados por egresados de la educación
técnico-profesional y este año más de tres mil
emprendedores postularon. Luego de una se-
rie de etapas, que incluyeron mentorías sobre
modelo de negocio, se llegó a la final. 

La fundadora de la plataforma digital que co-
necta a familias de personas neurodivergentes
con profesionales especializados, productos e
información sobre autismo, cuenta que su mo-
delo de negocio fue el “caballito de batalla” del
pitch que hizo ante el jurado compuesto por re-
ferentes como Alejandra Mustakis, Carolina
Pavez, Gina Ocqueteau, Ignacio Illanes, Juan
Pablo Schaeffer, Francoise Pouzet, Cristóbal
Yuraszeck y Francisco Ackermann. 

A pesar de lo intimidada que se sintió por lo
“potente del jurado”, pudo explicarles que la

plataforma es sostenible, que genera ingresos
mediante cuatro pilares —el directorio profe-
sional, el marketplace, el media kit y las capaci-
taciones—, y que cada interacción produce un
efecto en red donde un actor le entrega valor a
otro. Todo eso, que pudo expresar claramente
gracias al mentor que se le asignó, cree ella, la
hizo destacar sobre el resto. 

“Vania transformó una experiencia personal
muy difícil, la falta de información para apoyar
a su hijo con autismo, en una solución con
enorme potencial de impacto. Mostró mucha
claridad y visión de negocio”, destaca Rosario
Hevia, directora ejecutiva de ChileConverge.

RUMBO AL NORTE

Lanzada en octubre del año pasado, la plata-
forma, ya tiene más de 30 mil personas regis-
tradas, orgánicamente y sin pagar por publici-
dad, asegura la fundadora. Por eso, los $5 mi-
llones del premio irán a terminar la aplicación
móvil y financiar, ahora sí, marketing, para lle-
gar a más personas y aumentar en un 70% las
operaciones en Chile durante este y el próximo
año. Y, para 2028 sueña con una meta ambicio-
sa: abrirse al mercado hispanoparlante en Es-
tados Unidos. “Tiene la población más grande
de personas neurodivergentes y es un mercado
global. Hay muchas mamás como yo que nece-
sitan ayuda y muchas veces no tienen los recur-
sos, en todo el mundo”, explica y agrega que al
ser un servicio digital, eso facilita el aterrizaje.

Para Carolina Pavez, presidenta del jurado,
“este premio se ha consolidado como una pla-
taforma relevante para los emprendedores,
porque les entrega visibilidad, redes y nuevas
oportunidades para seguir creciendo”.

El sueño de llegar a EE.UU. de
Autismo Conecta, tras ganar premio
ChileConverge Emprende 2026 

CERTAMEN SUMÓ MÁS DE TRES MIL PARTICIPANTES: 

El emprendimiento liderado
por Vannia Bascuñán destinará
los $5 millones que obtuvo en el
certamen a marketing y al
desarrollo de su aplicación, en un
plan que contempla aterrizar en
el mercado hispano
estadounidense en dos años.
CATERINNA GIOVANNINI

Carolina Pavez, presidentra del jurado y directora de la corporación ChileConverge, junto
a Vannia Bascuñán, fundadora de Autismo Conecta.
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Un chocolate sin el ingrediente más importante, el cacao, fue el ejem-
plo que NotCo eligió para mostrar, en concreto, qué puede hacer
Giuseppe, su plataforma de inteligencia artificial. Durante su presen-

tación en el evento Agentforce World Tour 2026 (convocado por Salesforce),
Matías Muchnick, CEO de la compañía chilena, dio a probar una formula-
ción desarrollada sin este ingrediente, en medio de una industria que en-
frenta mayores presiones sobre la disponibilidad y el costo del cacao.

“El chocolate se vuelve demasiado crítico en el mundo. Nos encanta,
consumimos mucho, pero hay que mejorar”, planteó Muchnick durante la
exposición. Según explicó, parte del problema está en la dependencia de
países productores como Costa de Marfil y Ghana, donde las condiciones
climáticas han afectado la producción.

La propuesta de NotCo fue desarrollar una alternativa con 0% cacao.
Para hacerlo, la compañía utilizó Giuseppe para analizar la composición
química del ingrediente y su perfil sensorial con el objetivo de encontrar
otras combinaciones capaces de acercarse a la experiencia de consumo del
chocolate. “La única, única manera de que nosotros podamos hacer esto,
fue porque entendimos extremadamente bien cuál era la composición quí-
mica del cacao en todas sus formas”, señaló Muchnick.

El caso también sirvió para mostrar el uso que NotCo busca darle a su
tecnología más allá de sus propios productos. Muchnick explicó que Giu-
seppe puede apoyar procesos de formulación, reducción de azúcar, reem-
plazo de ingredientes y evaluación de costos antes de llegar a una cocina,
una planta piloto o una línea de producción.

“Sentíamos que todo el trabajo físico debiese ser pasado por un compu-
tador antes”, dijo. En la práctica, explicó el emprendedor, eso significa usar
Giuseppe antes de entrar a una cocina, una planta piloto o una línea indus-
trial: desde definir qué ingrediente reemplazar y cómo mantener el perfil
sensorial, hasta calcular costos, evaluar escalabilidad y proyectar cómo po-
dría comportarse un producto en el mercado.

¿Chocolate sin cacao? La
apuesta de NotCo para probar el
alcance de su IA, Giuseppe

BUSCA RESPONDER A LA PRESIÓN SOBRE EL INGREDIENTE:

En Agentforce World Tour 2026, Matías Muchnick, CEO de la
foodtech chilena, presentó una formulación con 0% cacao como
ejemplo de cómo la inteligencia artificial puede intervenir en el
desarrollo de nuevos alimentos. FERNANDA GUAJARDO
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Los asisten-
tes al evento
de Salsforce
pudieron
probar esta
nueva formu-
lación de
chocolate.

E
n diez años de existencia, el FabLab de la Universidad de
Chile ha estado en el corazón del desarrollo de diversas so-
luciones de base científico-tecnológica, pasando de ser un
pequeño laboratorio a una plataforma abierta de 450 m2

con programas de formación, residencias, emprendimien-
tos, colaboración con investigación y vínculos con empresas e insti-
tuciones públicas.

“Lo hemos hecho desde una visión de la innovación como proceso
colaborativo, no solo como ventaja competitiva”, asegura su directo-
ra, Danisa Peric. Hoy, convertido en un espacio creativo y multidisci-
plinario que promueve la biofabricación, estudiantes, investigado-
res, emprendedores y equipos del plantel y otras instituciones, pue-
den transformar ideas en prototipos. 

“Más que formar usuarios de tecnologías, ofrecemos trayectorias
donde las personas aprenden haciendo, experimentan, combinan
conocimientos y construyen respuestas con otros”, explica la ejecuti-
va, orgullosa del espacio albergado en la Facultad de Ciencias Físicas
y Matemáticas, que recibe a cerca de 500 usuarios cada mes.

En el FabLab desarrollan formulaciones de biomateriales a partir
de residuos como conchas de mariscos, borras de café y

cuescos de palta para que estudiantes, investigado-
res y emprendedores puedan reutilizarlas, adap-

tarlas y proyectarlas a nuevas aplicaciones.
Dichas exploraciones abren posibilidades

en distintas industrias, como la construc-
ción, que usa bioaislantes, o la agroin-
dustria, para la que se fabrica comida
para mascotas a partir de insectos. 

Además, en proyectos de restaura-
ción ecológica, FabLab aporta sistemas
que permiten llevar la investigación
biológica a terreno. “A esto se suma el

Nodo de Biofabricación Digital, que
busca diseminar pequeños laboratorios

distribuidos territorialmente, para que es-
tas capacidades puedan abrirse, replicarse y

adaptarse a distintos contextos”, comenta Da-
nisa Peric. 

Según la directora ejecutiva de FabLab, las bre-
chas en innovación son más culturales que técnicas. “En

Chile hay investigación de excelencia, un amplio tejido creativo, pro-
blemas urgentes por resolver y oportunidades de desarrollo. Sin em-
bargo, muchos equipos avanzan de forma aislada, resguardan el co-
nocimiento desde etapas muy tempranas y se mueven en un ecosis-
tema que suele premiar más la competencia que la colaboración”,
afirma. 

Igualmente, Peric considera que muchas veces se pone más aten-
ción en la cantidad de convocatorias, emprendimientos o proyectos
apoyados que en la calidad de las relaciones que se generan entre
personas, organizaciones y empresas. “El resultado es que cada equi-
po aprende por su cuenta y ese conocimiento no siempre circula ni se
acumula”, argumenta. 

Otro desafío pendiente es la confianza en el desarrollo local. “En
Chile, hay emprendimientos reconocidos e incluso premiados que
luego enfrentan dificultades para vender, porque muchas veces se
sigue confiando más en lo importado que en lo hecho acá. Desde el
FabLab abordamos esa barrera construyendo redes, colaboración y
confianza desde etapas tempranas”, dice la ejecutiva. 

En este sentido, el prototipo no basta. “Hay que ponerlo en conver-
sación con quienes podrían usarlo, producirlo, validarlo o escalarlo.
Por eso promovemos procesos de codiseño, pruebas con usuarios,
vínculo con empresas, instituciones públicas, investigadores y comu-
nidades, para que las soluciones no lleguen ‘cerradas’ al mundo real,
sino que se construyan con otros y desde el territorio”, añade Peric. 

Y es que cuando una solución ha sido probada, discutida y ajusta-
da tiene más posibilidades de avanzar hacia pilotaje, adopción o es-
calamiento. Por eso, para los próximos años, la meta es ampliar las
redes de colaboración con el mundo público y privado, para que más
proyectos puedan desarrollarse en contextos reales, con mejores
oportunidades de validación, pilotaje e implementación. 

“También proyectamos renovar tecnologías y abrir nuevas
líneas de manufactura experimental, ampliando las capa-
cidades de prototipado, fabricación y experimentación
del laboratorio. Ahora el desafío no es crecer, sino pro-
yectar una forma de innovar basada en colaboración,
experimentación y compromiso con los desafíos del
país”, concluye la directora de FabLab de la U. de Chile. 

FabLab de la U. de
Chile: de laboratorio
universitario a
plataforma abierta
con propósito público
En una década, el espacio se ha consolidado en el ámbito de los
biomateriales. “Proyectamos renovar tecnologías y abrir nuevas líneas de
manufactura experimental, ampliando las capacidades de prototipado”, dice
su directora, Danisa Peric. FABIOLA ROMO PINO

SUPERA LOS 500 USUARIOS MENSUALES
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El FabLab, junto con
organizaciones sociales
del barrio República,
organiza todos los años
un festival de reparación.

La plataforma
cuenta diversas

tecnologías de
fabricación

digital, prototi-
pado rápido y

experimentación
material.
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