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El pisco como
patrimonio
y motor de
desarrollo

protagonizó
conversatorio

gastronómico
en Copiapó

Con el objetivo de rele-
var el valor cultural,

patrimonial y gastro-
nómico del pisco en

la Región de Atacama, se desarro-
lló un conversatorio especializa-
do que reunió a expertos del área
gastronómica y turística, poniendo
énfasis en el potencial de este des-
tilado como embajador regional a
nivel nacional e internacional.

La actividad contó con la partici-

pación de Felipe Bugueño, somme-
lier profesional, docente de la Uni-
versidad Santo Tomás y sommelier
del Hotel Atacama Suite, quien expu-

so sobre la historia del pisco y su
profunda conexión con la
identidad atacameña.

Durante su in-
tervención, Bu-
gueño destacó
la importancia
cultural y pa-
trimonial que
posee este pro-
ducto para la re-
gión, señalando
que el pisco puede
transformarse en un im-
portante motor de desarrollo eco-
nómico y turístico para Atacama.

" El pisco tiene un trasfondo
histórico enorme y puede lle-

gar a ser un potenciador muy im-
portante para Atacama en general.
Desde el turismo hasta lo gastro-
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nómico, incluso posicionarnos
como un valle vitivinícola a nivel
mundial", señaló el especialista.

Asimismo, sostuvo que for-
talecer la identidad pisquera re-

gional podría abrir nuevas
oportunidades de cre-

cimiento, genera-
ción de empleos

y promoción
internacional
para Atacama,
transforman-
do al producto
en un verdadero

embajador del te-
rritorio.

En la instancia tam-
bién participó Alexis Buque-

ño, chef ejecutivo del Hotel Ataca-

ma Suite, quien abordó el uso del
pisco en la cocina contemporánea,
destacando la versatilidad gastro-

nómica de este destilado más allá
de su consumo tradicional.

" El pisco no solamente se
toma, también se puede

comer y utilizar en diferentes pre-

paraciones y postres", explicó el
chef, quien realizó una demostra-
ción culinaria basada en un cevi-
che acompañado de espuma de
pisco sour preparada en sifón.

La actividad incluyó además
una degustación dirigida especial-
mente a estudiantes de gastrono-
mía, buscando incentivar nuevas
formas de utilización del produc-
to local en la cocina y fortalecer el
vínculo entre gastronomía, identi-
dad y patrimonio regional.

El conversatorio permitió ge-
nerar un espacio de reflexión res-
pecto al valor estratégico del pisco
para el desarrollo turístico y cu-
linario de Atacama, resaltando la

necesidad de seguir promovien-
do productos identitarios capaces

de proyectar la riqueza cultural de
la región hacia nuevos mercados y
audiencias.

Zonas de Interés Turístico (ZOIT) del Salar de
Maricunga-Ojos del Salado y Bahía Inglesa-Caldera
fueron prorrogadas hasta 2030

Con foco en impulsar la inver-
sión, fortalecer la infraestruc
tura turística y consolidar al
sector como motor de creci-

miento y empleo, el biministro de Econo-
mía, Fomento, Turismo y Minería, Daniel
Mas, presidió el 32° Comité de Ministros
del Turismo, instancia en la que se presen-
tó la Hoja de Ruta 2030, una agenda inter-
ministerial compuesta por cinco planes de
acción orientados a potenciar el desarrollo
turístico en todo el país y proyectar la crea-

ción de 100 mil nuevos puestos de trabajo.
En este contexto, la Subsecretaría de Tu-

rismo y Sernatur presentaron al Comité los
antecedentes relativos a los procesos de de-

claración y prórroga de Zonas de Interés
Turístico (ZOIT), instrumento establecido
en la normativa vigente para la planifica-
ción, gestión y priorización del desarrollo
turístico a nivel local.

Dentro de estos procesos de prórroga se
consideraron las zonas de Salar de Mari-
cunga-Ojos del Salado y Bahía Inglesa-
Caldera, las cuales fueron aprobadas en el
encuentro junto a otros 20 procesos, por
un periodo adicional de cuatro años.

El director regional de Sernatur Ataca-
ma, Alejandro Martín, valoró esta noti-
cia señalando que "la prórroga de ambas
ZOIT hasta 2030 es una señal muy posi-
tiva para el desarrollo turístico de Ata-
cama, ya que permite dar continuidad al
trabajo colaborativo que hemos impulsa-
do junto a municipios, gremios y distin-
tos servicios públicos. Tanto la cordillera
como nuestra costa representan destinos
estratégicos para la región y seguir forta-

leciendo su planificación y promoción es
clave para avanzar hacia un turismo sos-
tenible y competitivo".

Esta aprobación se da además en el con-
texto de la Hoja de Ruta 2030 presenta-
da por el Gobierno, agenda interministe-
rial que busca fortalecer al turismo como
motor de desarrollo, empleo y crecimiento
económico para el país. Entre sus objetivos
se contempla potenciar infraestructura tu-
rística, mejorar la experiencia de visitantes,

fortalecer destinos estratégicos y avanzar

en nuevas inversiones para el sector.
Por su parte, la Subsecretaria de Turis-

mo, María Paz Lagos, planteó que "el for-
talecimiento del sector requiere una mira-
da integrada del Estado, capaz de articular

políticas públicas y generar condiciones
para que el turismo se consolide como
una actividad estratégica para las regio-
nes. Esto resulta especialmente relevante
en una industria donde conviven grandes
empresas, MiPymes, emprendimientos lo-
cales, comunidades, municipios, gobiernos
regionales y servicios públicos".

Finalmente, el biministro de Economía y
Minería, Daniel Mas, destacó la presenta-
ción de la política, como un eje clave en la
tarea asociada a la reactivación: "El turismo
es mucho más que una actividad económi-
ca: es empleo local, oportunidades para las
regiones y una forma concreta de diversi-
ficar nuestro desarrollo. Con esta Hoja de
Ruta 2030 estamos articulando al Estado
para destrabar inversiones, mejorar la in-
fraestructura y ofrecer mejores experien-
cias a quienes nos visitan, pero también de

quienes viven del turismo. Nuestro objeti-
vo es claro: generar más y mejores empleos,
fortalecer los destinos en todo Chile y con-
solidar al turismo como un motor de creci-
miento sostenible e inclusivo para el país".
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