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LOS REPRESENTANTES DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCACIONALES, SERVICIOS PÚBLICOS Y LA EMPRESA CONCESIONARIA, EVALUARON SENSORIALMENTE

LAS PREPARACIONES DISPUESTAS, ENTRE LAS QUE SE ENCONTRABAN CROQUETAS DE JUREL, NUGGETS, PASTEL DE PAPAS, CHARQUICÁN Y PINO FRÍO.

Proyecto busca incorporar
productos del mar al Programa
de Alimentación Escolar
INICIATIVA PILOTO. En la instancia se presentaron minutas elaboradas con jurel, las
cuales fueron evaluadas por representantes de establecimientos educacionales,
servicios públicos y empresa concesionaria.
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os sabores del mar po-

drian comenzar a formarparte de la alimentación
diaria de miles de estudiantes

del país. Con ese objetivo se de-
sarrolló una jornada de evalua-

ción gastronómica que buscó
acercar productos elaborados

con recursos marinos de la ma-
crozona norte al Programa de
Alimentación Escolar (PAE), en
el marco del Proyecto Hum-
boldt II, iniciativa impulsada
por el Programa de Naciones
Unidas para el Desarrollo
(PNUD) junto a la Junta Nacio-
nal de Auxilio Escolar y Becas
(Junaeb) y la Subsecretaría de

Pesca y Acuicultura (Subpesca).

La actividad, ejecutada por

el centro tecnológico Creas,
contempló la realización de un
focus group orientado a evaluar

y seleccionar distintos prototi-

pos alimentarios elaborados a
base de especies pelágicas co-

mo jurel y caballa, con la finali-
dad de potenciar alternativas

nutritivas y sustentables.

Durante la instancia, los re-

presentantes de los estableci-

mientos educacionales, servi-

cios públicos y la empresa con-
cesionaria expresaron sus opi-
niones y participaron del test de

aceptabilidad, donde evaluaron

sensorialmente las preparacio-

nes dispuestas, entre las que se

encontraban croquetas de jurel,

nuggets, pastel de papas, char-

quicán y pino frío.
El director regional (s) de Ju-

naeb, Gabriel Zamora, señaló
que "valoramos enormemente
este tipo de iniciativas piloto,
que no solo incorporan produc-
tos de alto valor nutricional pro-

venientes de la pesca artesanal

local, sino que además conside-
ran formatos prácticos y amiga-

bles que facilitan el trabajo dia-
rio de las manipuladoras de ali-
mentos en los establecimientos
educacionales".

Con anterioridad a dicha ac-

tividad, se ejecutó un encuentro

complementario que permitió
obtener una primera validación

por las manipuladoras de ali-
mentos del PAE, quienes entre-

garon sus perspectivas en cuan-

to al desarrollo y facilidad de
uso, buscando que el producto
no solo fuera aceptable senso-

rialmente, sino que además se

acoplara bien a los sistemas de
preparación.

Esta colaboración institucio-

nal busca elevar la calidad nutri-

cional de las minutas estudianti-

les y, simultáneamente, consoli-
dar un modelo económico sos-
tenible. Alestablecer estándares

técnicos de alta competitividad,

el proyecto permite que los pes-
cadores artesanales de Atacama

se incorporen directamente a la
cadena de suministro institucio-

nal, fomentando el desarrollo
productivo local con identidad
territorial.

Los prototipos fueron elabo-

rados por Centro Regional de
Estudios en Alimentos Saluda-
bles (Creas), institución encar-

gada de diseñar los formatos de

presentación de las materias
primas, tales como pouch, cu-
bos de jurel y nuggets. En este
sentido, la coordinadora del
proyecto, Javiera Silva, explicó
que "la validación de los proto-
tipos en el territorio es una fase

clave para el escalamiento, don-
de la participación de represen-

tantes del ecosistema educacio-

nal entrega una mirada más cer-

cana y enfocada en lo que real-
mente funciona con los estu-

diantes, aumentando las posibi-

lidades de incorporar produc-
tos de la región dentro de las mi-
nutas del PAE".

La iniciativa contempla la se-

lección de distintos prototipos
alimentarios que más adelante
serán evaluados en estableci-
mientoseducacionales de Ataca-

ma, como parte de un proceso
orientado a su posible incorpora-

ción y expansión en el Programa
de Alimentación Escolar. En esta

etapa, la opinión de los estudian-

tes será fundamental, ya que se-

rán ellos quienes determinarán

la aceptación final de las prepara-
ciones desarrolladas. 03

Estudiantes de Técnico en
Educación Parvularia
fueron investidas

SANTO TOMÁS. La ceremonia marcó el inicio
del proceso de prácticas curriculares.

SANTO TOMÁS COPIAPÓ

SANTO

LAS ESTUDIANTES ESTÁN ANSIOSAS POR EL INICIO DE UNA NUEVA ETAPA.

Con una ceremonia reali-
zada en el salón audito-
rio de Santo Tomás Co-

piapó, estudiantes de la carre-
ra Técnico en Educación Par-
vularia, Primero y Segundo Bá-
sico participaron de su tradi-
cional investidura, actividad
que simboliza el inicio de sus
prácticas curriculares y una
nueva etapa en su formación
académica y profesional.

El director académico de
Santo Tomás Copiapó, José
Luis Vargas, destacó la relevan-

cia de este proceso formativo y
el desafio que enfrentan las es-

tudiantes en esta nueva etapa.
"Quiero felicitar a las estudian-

tes que hoy viven este proceso
de investidura, el cual es un
punto de inflexión fundamen-
tal en nuestra institución y en

su formación académica, dan-
do inicio a lo que es el proceso
de prácticas curriculares, don-

de aplicarán todo lo aprendido
durante este proceso de ense-

ñanza y aprendizaje", señaló.
Por su parte, la jefa de ca-

rrera de Técnico en Educación

Parvularia de Primero y Segun-
do Básico, Marcela Campillay,
valoró el avance académico de
las estudiantes y el significado

de este importante paso en su

"Me siento muy con-
tenta por mí y por
mis compañeras, ya
que todas hemos lo-
grado llegar hasta es-
te punto. Esto me
emociona mucho. Es-
tamos expectantes
para iniciar nuestras
prácticas".

Leslie Gruner
Estudiante de Técnico

en Educación Parvularia

formación. "Hoy, por fin, llegó
el momento que con tanta an-
sia estaban esperando. Reco-
nocemos que tienen las com-
petencias para ir, por primera
vez, a conocer el campo labo-
ral. Estamos seguros de que
reafirmarán su decisión de op-

tar por esta carrera", indicó.
Por último, la estudiante

Leslie Gruner destacó la emo-
ción vivida durante la ceremo-

nia y el compañerismo que
marcó la jornada, indicando
que "me siento muy contenta
por mí y por mis compañeras,
ya que todas hemos logrado
llegar hasta este punto. Esto
me emociona mucho. Estamos
expectantes para iniciar nues-
tras prácticas". 03

FISCALIA
MINISTERIO PÚBLICO DE CHILE

LLAMADO A CONCURSO PÚBLICO PARA FISCALES ADJUNTOS
Llámese a concurso público de Fiscales Adjuntos para las Fiscalías Regionales de Arica y Parinacota, Tarapacá, Antofagasta,

Atacama, Coquimbo, Valparaíso, O'Higgins, Maule, Ñuble, Biobio, La Araucanía, Los Ríos, Los Lagos, Magallanes y las
Fiscalías Regionales Metropolitanas Centro Norte, Oriente, Sur y Occidente, para proveer 70 cargos a desempeñarse en

distintas Fiscalías Locales y Sistema de Análisis Criminal para Crimen Organizado y Delitos de Alta Complejidad (SAC).

Las Bases de Concurso aprobadas por el Fiscal Nacional, el Formulario Único de Postulación (FUP) y otros
documentos del concurso, estarán disponibles en www.fiscaliadechile.cl a contar del lunes 18 de mayo de
2026 a las 10:00 horas.

El plazo para postular vence el dia martes 26 de mayo de 2026, a las 14:00 horas.
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