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EQUIPO EL DIA La Serena

Con una amplia convocatoria de
autoridades nacionales y regionales,
productores, representantes del tu-
rismo, chefs y referentes gastrond-
micos de todo el pais, La Serena fue
escenario este viernes de la principal
actividad de conmemoracion del Dia
Nacional del Pisco 2026.

El encuentro denominado “Sabores
gue Conectan: Pisco, Cocina y
Territorio” fue organizado por Pisco
Chile A.G. junto a ProChile, con el apoyo
de INACAP La Serena, SERCOTEC,
ACHIGA y Les Toques Blanches.
La instancia reunié a cooperativas,
gremios, bartenders, representantes
académicos y actores ligados a la
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INDUSTRIA PISQUERA

Pisco celebro su dia grande en La Serena

Autoridades, productores, chefs y representantes del
turismo participaron en una masiva jornada que puso
en valor el aporte cultural, econémico y turistico de esta
bebida para las regiones de Coquimbo y Atacama.

gastronomia y al turismo, en una
jornada que busco relevar el valor
cultural, productivo y patrimonial
del pisco chileno.

Entre las autoridades presentes
estuvieron el ministro de Agricultura,
Jaime Campos Quiroga, la sub-
secretaria de Turismo, Marfa Paz
Lagos, parlamentarios de la Regién
de Coquimbo, alcaldes, consejeros
regionales y representantes de dis-

tintos servicios publicos.

Durante la actividad, el presidente
de Pisco Chile, Francisco Munizaga,
destaco el rol econémico y social
que tiene la industria pisquera en
el norte del pais. Segun explicé, ac-
tualmente el sector reine a més de
2.800 productores de uva pisquera,
en su mayoria pequefios agricultores
y cooperativas de las regiones de
Atacama y Coquimbo.

“El pisco no es solamente una be-
bida. El pisco es territorio, agricul-
tura, cultura, identidad, empleo y
desarrollo para miles de familias”,
afirmd Munizaga, quien ademds valord

el trabajo conjunto entre el sector
publico y privado para fortalecer el
posicionamiento internacional del
destilado chileno.

En esa Iinea, destacd que las ex-
portaciones han mostrado sefiales
de recuperacion y que hoy existen
acciones concretas para promover y
defender la denominacidn de origen
en distintos mercados internacionales.

Por su parte, el ministro de Agricultura
reforzé el respaldo del Estado a la in-
dustria, sefialando que la produccién de
uva pisquera y la elaboracién del pisco
representan una de las actividades
agricolas mas importantes para las
regiones de Coquimbo y Atacama.

La subsecretaria de Turismo, en
tanto, puso énfasis en el potencial
turistico asociado a las rutas y expe-
riencias ligadas al pisco. “Cuando una
persona visita una pisquera no solo
conoce un producto, sino también la
historia del territorio, sus tradiciones
y el trabajo de cientos de familias”,
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Entre |as autoridades presentes en la actividad estuvo el ministro de Agricultura, Jaime Campos Quiroga. £L DiA

sostuvo.

Desde el mundo cooperativo, el pre-
sidente de Cooperativa Capel, Igidio
Rigotti, destacé la relevancia de esta
conmemoracion para los productores
agricolas. En ese contexto, recordé
gue actualmente representan a més
de 800 cooperados distribuidos entre
Atacama y Coquimbo.

Rigotti también resalté el impacto
que tiene laindustria en el desarrollo
econémico y turistico de ambas re-
giones, afirmando que el pisco genera
empleo no solo en el dmbito agricola,
sino también en servicios vinculados
al turismo y la gastronomia.

Por su parte, el presidente de Control
Pisquero, Mauricio Estay, valord la

historia y el trabajo colectivo detras
de la denominacidn de origen, recor-
dando que hace 95 afios productores
y agricultores impulsaron la proteccién
de esta actividad productiva.

Uno de los momentos mas desta-
cados de la jornada fue la entrega
del reconacimiento “Embajadores del
Pisca”, distincién creada por Pisco

Chile para fortalecer la difusion de
la industria. Entre los homenajeados
estuvieron autoridades, representan-
tes gastronémicos, comunicadores
y bartenders de Chile, Argentina y
Brasil.

La jornada también contemplé
actividades ligadas a la cocina y la
gastronomia. El chef Sebastian Salas
realizé la presentacion “Cocina con
Pisco”, mientras que posteriormente
se desarroll6 el conversatorio “Pisco,
Cocina Chilenay Territorio”, que reunié
a destacados exponentes del rubro
gastrondémico nacional.

El cierre estuvo marcado por una
muestra culinaria preparada por la
Escuela de Gastronomia de INACAP
La Serena denominada “Cocina de 6
tiempos: Pisco y productos locales”,
experiencia que integré preparaciones
elaboradas con pisco chileno y pro-
ductos representativos del territorio.

Las actividades por el Dia Nacional
del Pisco continuardn durante todo
mayo en distintas comunas de las
regiones de Atacama y Coquimbo,
incluyendo celebraciones en Paihuano,
Ovalle, Vallenar, Alto del Carmen, La
Serena, Vicufia y el Boulevard Pisquero
del Barrio Inglés de Coquimbo. La
celebracidn también incluyé degus-
tacionesy activaciones de cocteleria
abiertas al publico durante toda la
jornada en La Serena.



