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GUÍATV

TVN

06:00 Santa Misa
06:15 Extreme Makeover, Home Edition
07:00 El Chapulín Colorado
08:00 El pulso de Chile
09:00 24 horas a la hora
09:30 Estado nacional
11:15 El barrendero
13:30 24 horas al día
15:30 Chile conectado

19:15 Zona de control - Lo mejor
21:00 24 Horas central - Domingo
22:45 TV Tiempo
22:50 Moisés y los 10 ma ndamientos
00:15 Avenida Brasil
01:15 El día menos pensado
01:55 TV Tiempo - Informe final
02:00 La fiera
03:15 El mediodía
05:00 Hora 24

13

04:30 T13 en vivo
06:40 La gracia de viajar
07:10 City Tour
08:00 Santa Misa
09:00 Teletrece a la hora
11:00 Mesa central
13:00 Teletrece tarde
14:30 Enredadas
16:45 No hay marcha atrás
19:10 Lugares que hablan
21:00 Teletrece
22:40 El tiempo
22:50 El desestrece
01:00 Socios de la Parrilla a Domicilio!
02:30 Lo mejor - Vecinos al límite
03:30 T13 en vivo

AREA LIMPIA

HENDAYA

RTA

provenientes de la pesca artesanal
local, sino que además consideran
formatos prácticos y amigables que
facilitan el trabajo diario de las ma-
nipuladoras de alimentos en los es-
tablecimientos educacionales".

Con anterioridad a dicha activi-
dad, se ejecutó un encuentro com-

plementario que
permitió obte-
ner una prime-
ra validación por
las manipulado-
ras de alimentos
del PAE, quienes
entregaron sus
perspectivas en
cuanto al desa-
rrollo y facilidad
de uso, buscando
que el producto

no sólo fuera aceptable sensorial-
mente, sino que además se acoplara
bien a los sistemas de preparación.

Esta colaboración institucional
tiene como objetivo principal ele-
var la calidad nutricional de las
minutas estudiantiles y, simultá-
neamente, consolidar un mode-
lo económico sostenible. Al esta-
blecer estándares técnicos de alta

competitividad, el proyecto per-
mite que las y los pescadores arte-
sanales de Atacama se incorporen
directamente a la cadena de sumi-
nistro institucional, fomentando
el desarrollo productivo local con
identidad territorial.

Los prototipos fueron elaborados
por Centro Regional de Estudios
en Alimentos Saludables (CREAS),
institución encargada de diseñar
los formatos de presentación de las
materias primas, tales como pouch,
cubos de jurel y nuggets.

En este sentido, la coordinadora

del proyecto, Javiera Silva Sánchez,
explicó que

« la validación de los prototi-
pos en el territorio es una fase

clave para el escalamiento, done
la participación de representantes
del ecosistema educacional entre-

ga una mirada más cercana y enfo-
cada en lo que realmente funciona
con las y los estudiantes, aumen-
tando las posibilidades de incorpo-
rar productos de la región dentro
de las minutas del PAE".

Cabe destacar que esta instancia

tiene por objetivo seleccionar pro-
totipos alimentarios que posterior-
mente serán validados en estableci-
mientos educacionales de la Región
de Atacama, con miras a su futu-
ra incorporación y escalamiento
en el marco del Programa de Ali-
mentación Escolar, siendo las y los
estudiantes quienes entregarán la
opinión final respecto a las prepa-
raciones presentadas.

00:30 Fin de transmisión
07:00 Problemas y soluciones
08:00 Spot Central
09:00 Antena 3D
16:00 Saras y Kumud
17:30 Comisario Rex
18:30 Comisario Rex
19:30 Comisario Rex
20:45 Mar de plástico
22:00 A confirmar
00:00 Pare de sufrir

00:30 Fin de transmisión

Junaeb y Subpesca avanzan en
la selección de prototipos en
proyecto piloto que incorpora
productos de la pesca artesanal
en la alimentación escolar

En la instancia se presen-
taron minutas elabora-
das con jurel, las cua-
les fueron evaluadas por

representantes de establecimientos

educacionales, servicios públicos y
empresa concesionaria.

En el marco de la iniciativa Pro-
yecto Humboldt II, del Programa
de Naciones Unidas para el Desa-
rrollo (PNUD), y del convenio de
colaboración entre la Junta Na-
cional de Auxilio Escolar y Becas
(JUNAEB) y SUBPESCA, se llevó
a cabo una jornada de evaluación
para integrar recursos marinos de
la zona en el Programa de Alimen-
tación Escolar (PAE).

La iniciativa, ejecutada por el
centro tecnológico CREAS, con-
templó la realización de un focus
group orientado a seleccionar pro-
totipos alimentarios elaborados
en base a especies pelágicas, como
jurel y caballa. Durante la instan-
cia, los representantes de los es-
tablecimientos
educacionales,
servicios públi-
cos y la empre-
sa concesionaria
expresaron sus
opiniones y par-
ticiparon del test
de aceptabilidad,
donde evaluaron
sensorialmente
las preparaciones
dispuestas, entre
las que se encontraban croquetas
de jurel, nuggets, pastel de papas,
charquicán y pino frío.

Al respecto, el director regional
(s), Gabriel Zamora Mondaca, se-
ñaló que

" Como JUNAEB estamos
permanentemente trabajan-

do para fortalecer el Programa
de Alimentación Escolar y avan-
zar en mejoras que impacten po-
sitivamente tanto en las y los estu-
diantes como en las comunidades
educativas. Por eso, valoramos
enormemente este tipo de iniciati-
vas piloto, que no solo incorporan
productos de alto valor nutricional

CHL

06:00 Sabingo AM
07:00 Casado con hijos
08:00 Primera página
08:30 CHV Noticias AM - Fin de semana
13:00 CHV Noticias tarde
14:45 Extremos de las Americas
15:45 Sabingo AM
18:00 Sabingo AM
20:30 CHV noticias Central
22:35 Fiebre de baile
00:45 EI VAR, after del baile
01:45 Divina comida de trasnoche
03:30 Programación de trasnoche

05:45 Primera página

02:30 Meganoticias ahora
08:00 Meganoticias siempre juntos
13:00 Meganoticias actualiza
15:55 El tiempo
18:00 Detrás del muro
20:10 Meganoticias Prime
22:30 El tiempo
22:35 Atrapados! 133
00:45 Dale play
02:15 Meganoticias ahora
05:45 Meganoticias amanece
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