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Estudio arroja solución sostenible para
residuos de la industria de mitilicultura

Propuesta de
investigadores
considera la
creación de
arrecifes con las
conchillas de los
choritos.

Carolina Larenas Faúndez
carolina.larenas@laestrellachiloe.cl

os residuos de la miti-

cultura es uno de losproblemas que enfrenta
la industria en Chiloé, sobre
todo con la disposición de
las conchillas, las que inclu-
so ha sido utilizadas para
mejorar caminos rurales o
para generar cal agrícola.
Sin embargo, otra respuesta
a este inconveniente estaba
más cerca de lo esperado.

Así lo reflejan los resulta-

dos del proyecto "Desarrollo
de arrecifes artificiales usan-

do residuos de la mitilicultu-
ra" realizado por profesiona-
les de tres universidades del
país, los que ayer fueron pre-
sentados a representantes
de este rubro acuícola en
Castro.

En la sede del Ceduc
UCN (Centro de Educación y
Capacitación de la Universi-
dad Católica del Norte), en
Nercón, se realizó la presen-
tación a cargo de los investi-
gadores que trabajaron la
iniciativa financiada por el

FOTOS: CEDIDAS

AYER SE REALIZÓ LA ENTREGA DE IOS RESULTADOS DEL PROYECTO, EN CASTRO.

Fondo de Fomento al Desa-
rrollo Científico y Tecnológi-
co (Fondecyt).

La iniciativa, ejecutada
por las universidades Católi-
ca del Norte, Santo Tomás y
de Santiago de Chile, busca
reutilizar residuos de con-
chas provenientes de la mi-
tilicultura para fabricar
arrecifes artificiales destina-

dos a favorecer la biodiversi-
dad y restauración de ecosis-
temas marinos.

En este sentido, Begoña
Peceño, profesora asociada
de la Universidad Católica
del Norte, detalló que "vini-
mos porque queríamos dar
los resultados a la industria
y mostrar toda la colabora-
ción que se ha hecho, en el
sentido que las conchillas no

las tenemos que ver como
un residuo; es carbonato cál-
cico y muchas veces se nos
olvida el ciclo del carbonato
que tan importante es para
los ecosistemas marinos".

SEÑAL
La directora del proyecto
también comentó que "el
carbonato cálcico cuando se
instala en arrecifes sin im-
purezas actúa como una se-
ñal química para el asenta-
miento de organismos calci-
ficadores y el asentamiento
de biodiversidad. Hay un au-
mento de la biodiversidad
en el ecosistema, aparte los
servicios ecosistémicos del
chorito hacen que haya una
captación de CO2 (dióxido
de carbono) que hace que se

reduzcan las emisiones que
se producen y que pueda ser
un potencial para la mitili-
cultura".

Por su parte, Nelson La-
gos, director del Centro de
Investigación e Innovación
para el Cambio Climático de
la Universidad Santo Tomás
(CiiCC-Santo Tomás), pun-
tualizó que "las principales
conclusiones son que pode-
mos utilizar los residuos de
la mitilicultura para cons-
truir materiales que podrían
estimular la biodiversidad y
abundancia de organismos
en ecosistemas costeros y,
además, la oportunidad de
restaurar bancos naturales;
por ejemplo, utilizando esta
estrategia de disponer nue-
vamente el carbonato en el

océano, lo que hasta ahora
no se ha podido hacer".

Asimismo, el investiga-
dor mencionó que "hemos
vinculado ingenieros y ecó-
logos para trabajar en este ti-

po de preguntas y nació de
la posibilidad de utilizar los
residuos en general de la
acuicultura, y el conoci-
miento previo que hemos
ido acumulando nos ha per-
mitido definir materiales
que pueden ser adecuados
para construir estos arreci-
fes y evaluar en terreno el
potencial que tienen para
aumentar la biomasa de
choritos o diversidad de or-
ganismos costeros".

Del mismo modo, el
científico describió que "es-
te tipo de materiales tiene
dos funciones: utilizar el re-
siduo de la mitilicultura y

devolverla al océano para
que el ciclo siga ocurriendo,
eso le da sostenibilidad a la
industria; sabemos que fun-
ciona, la estructura de los
bancos de moluscos tiene la
necesidad de disponer se
carbonatos para crecer y de-
sarrollarse, de tal manera
que restaurando estos ciclos
es muy probable que la sos-
tenibilidad a largo plazo de
la industria este casi garanti-
zada"

La actividad contó con el
patrocinio de diversas insti-
tuciones vinculadas a la in-
vestigación e innovación del
sector, entre ellas AmiChile-
Intemit (Asociación de Miti-
licultores de Chile-Instituto
Tecnológico de la Mitilicul-
tura) y Secos (Instituto Mile-
nio en Socio-Ecología Coste-
ra). @

ProChile: directores regional y nacional
recorrieron instalaciones acuicolas

El director general de Pro-
Chile, Ignacio Fernández,
observó en terreno el proce-
so productivo del chorito
chileno, uno de nuestros
principales productos de ex-
portación del país. La activi-
dad en el Archipiélago estu-
vo coordinada por el equipo
de trabajo de AmiChile (Aso-
ciación de Mitilicultores de
Chile),

El personero recorrió la
planta de Sudmaris Chile S.
A., donde vio la preparación
del mejillón en distintas pre-
sentaciones -principalmen-
te cocido y ultracongelado-,

además de su procesamien-
to y empaque para los mer-
cados internacionales.

Posteriormente, Fernán-
dez y el grupo que le acom-
pañó visitaron el centro de
cultivo de St. Andrews
Mussels, donde conocieron
en detalle el proceso com-
pleto: desde las cuelgas has-
ta la engorda en líneas flo-
tantes (long-lines) y su cose-
cha.

Ambas empresa
de AmiChile, son parte de
una industria que posiciona
a Chile como el segundo
productor mundial de meji-

llones y el principal exporta-
dor a nivel global, destacan-
do su presencia en merca-
dos de América, Europa y
Asia.

GREMIO
Rodrigo Carrasco, director
ejecutivo de este gremio, re-
calcó: "Estamos muy con-
tentos de haber tenido esta
agenda con el director gene-
ral de ProChile, con su equi-
po, el equipo regional tam-
bién, porque para nosotros
que trabajamos de la mano
con ProChile hace muchos
años promoviendo este pro-
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VISITARON DOS EMPRESAS MITILÍCOLAS DE LA PROVINCIA.

ducto en distintos merca-
dos, es muy importante que
conozcan cómo está hoy día
la industria términos del
cultivo, del proceso, de su

gente, de todo el esfuerzo
que hay detrás de poner ese
producto en valor en más de
70 mercados".

Por su parte, Ricardo

Arriagada, director regional
de la Dirección General de
Promoción de Exportacio-
nes (ProChile Los Lagos),
subrayó que este rubro acuí-
cola "tiene una gran rele-
vancia para el país, ya que
somos el segundo exporta-
dor a nivel mundial y eso se
demuestra en el desarrollo
que ha logrado esta región.

Por otro lado, ProChile y
AmiChile y empresas del
sector impulsan la marca
sectorial "Chile Mussel from
Patagonia", iniciativa enfo-
cada principalmente en el
mercado mexicano y orien-
tada a fortalecer el posicio-
namiento internacional del
mejillón chileno en merca-
dos con alto potencial de cre-

cimiento. @

CHILOÉ CONCENTRA EL RUBRO MITILICULTOR TANTO EN LA REGIÓN
COMO EL PAÍS.
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