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Chilena trabaja hace más de 12
años en vacuna contra el hanta
La microbióloga María Inés Barría probó con éxito el tratamiento en Estados Unidos.

V. Barahona / Agencia EFE

T res fallecidos y, al cie-
rre de esta edición,
dos hospitalizados en

estado grave en Francia y Su-
dáfrica, era el balance del bro-

te de virus hanta en el crucero

MV Hondius, tras su paso por
la Patagonia argentina. La Or-
ganización Mundial de la Sa-
lud (OMS) al mismo tiempo
mantiene en cuarentena o vi-
gilancia sanitaria a más de
440 contactos estrechos, en al

menos 30 países.
Con la alerta mundial so-

bre una eventual nueva pan-

demia, los recuerdos del con-
finamiento por el covid-19 se
hicieron patentes, así como la
búsqueda de una vacuna.

En lo que va de año, en
Chile se han registrado 41 ca-
sos de hanta, que han dejan-
do 14 fallecidos, lo que repre-
senta una letalidad del 34%,
según datos del Ministerio de
Salud citados por agencia EFE.

Pese a que en Chile y Ar-
gentina es una enfermedad
habitual, asociada al verano,
por lo que cada año se reali-
zan campañas preventivas,
aunque el desarrollo de la va-
cuna no ha sido prioridad.

La microbióloga María

Inés Barría en 2014 comenzó
el estudio "Desarrollo de anti-

cuerpos terapéuticos huma-
nos para el tratamiento del
Síndrome Cardiopulmonar
por Hantavirus (SCPH)", bajo
el alero de la Universidad de
Concepción (UdeC), un pro-
yecto Fondefy recursos priva-
dos de Ichor Biologics, lo cual
le permitió en 2017 publicar
los primeros resultados.

A mediados de aquel año
el fármaco se encontraba en
fase experimental en el Natio-
nal Institutes of Health (NIH)
de Estados Unidos, y se espera-
ba que "a fines del 2019 se es-

té probando su eficacia en los

hospitales del país, a un bajo
costo para el público en gene-
ral", indicó la UdeC entonces.

Barría, a fines de 2018,
afirmó que "he pensado pe-
dirle ayuda a Farkas o Luksic"

para seguir con su trabajo,
que iría en directo beneficio
de agricultores, forestales y las
Fuerzas Armadas, debido a los
continuos relatos de conta-
gios que la científica escuchó
desde pequeña, ya que es
oriunda de Puerto Montt.

Sólo los ratones de cola lar-

ga, conocidos como "colilar-
gos", transmiten la cepa An-
des. Sobre esta, Barría empezó

a "estudiar el suero de pacien-
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Barría trabaja con anticuerpos "100% humanos".

tes sobrevivientes" y descu-
brió que "los anticuerpos eran
algo fundamental".

Luego, en la Universidad
San Sebastián (USS) "caracteri-

zamos y desarrollamos dos
anticuerpos recombinantes,
que son 100% humanos y tie-
nen el potencial de ser utiliza-

dos como tratamiento". Estos

se enviaron a los laboratorios
en EE.UU., de los Institutos
Nacionales de Salud (NIH), y al
Instituto Robert Koch (Alema-

nia), donde fueron inyectados
en hámster sirios dorados, in-
fectados con dosis letales de

hanta, y sobrevivieron. Barría
necesita unos US$7 millones
para pasar a fase clínica.

Con 2x1 en todo Chile: DOMINÓ celebra
el día del completo en todos sus locales
Pocos días generan tanta expec-
tativa entre los fanáticos de la
comida chilena como el Día del
Completo, y este año Dominó
prepara una celebración doble
para homenajear a uno de los
íconos gastronómicos más que-
ridos del país.
Las actividades comenzarán el
próximo 21 de mayo con Domi-
Not, un completo 100% plant
based y con 21 grs. de proteína
creado en colaboración con
NotCo, que estarán disponibles
como parte de la antesala de
esta tradicional fecha. Luego, el

A 17 años de haber impulsado el Día del Completo en
Chile, Dominó adelanta la celebración de esta
emblemática fecha con dos jornadas especiales. El 21 de
mayo con DomiNot, mientras que el 22 de mayo los
protagonistas serán los clásicos Italiano, Nacional y
Dominó, todos en promoción 2x1.

22 de mayo, la cadena realizará
su clásica promoción 2x1 en
completos Italiano, Dominó y
Nacional, en sus 40 locales a lo
largo del país.
Mayo tiene un significado espe-
cialmente relevante para Domi-
nó, ya que marca una de las fe-
chas más emblemáticas de su
historia y de su vínculo con la
cultura gastronómica chilena.
Fue la propia cadena la que dio
origen al Día del Completo en
2009, al instaurar esta efeméri-
de en el marco de su aniversario,
impulsando una celebración
que, con el tiempo, se ha conso-
lidado como una tradición nacio-
nal en torno a uno de los sabores

más queridos por los chilenos.
"Para Dominó, mayo es un mes
profundamente especial, por-
que representa una tradición
que nació junto a nosotros y que
hoy forma parte de la cultura
gastronómica chilena. Haber im-

pulsado el Día del Completo en
2009, en el marco de nuestro
aniversario, y ver cómo con los
años se transformó en una cele-
bración nacional, es algo que
nos llena de orgullo y emoción",
señaló Rodrigo Acevedo, geren-
te de la marca Dominó.
Y es que el completo sigue man-
teniéndose como una de las pre-

paraciones favoritas de los chile-
nos. El estudio, El Completo: Ra-
diografía nacional sobre consu-
mo, identidad y preferencia,
mostró que más 63% de los chi-
lenos consume al menos un
completo al mes y un 19% lo ha-
ce semanalmente o más, mien-
tras que un 92% lo reconoce co-
mo parte de la identidad chilena.
Además, el estudio reveló que
el 85% asocia su consumo
principalmente a momentos
familiares, "Lo más valioso es
que esta fecha se convirtió en
una instancia para reunirse,

compartir y disfrutar juntos
en torno a uno de los sabores
más queridos por los chile-
nos. Cada mayo vemos cómo
nuestros locales se llenan de
historias, encuentros y re-
cuerdos, y ser parte de esos
momentos es, sin duda, lo que
le da sentido a esta celebra-

ción", agregó el representante
de Dominó, que fue elegida co-
mo la marca favorita de un
39% de los encuestados.
Con esta nueva edición del Día
del Completo, Dominó espera
nuevamente convocar a miles
de personas en todo Chile para
disfrutar de una tradición que,
año tras año, sigue reuniendo a
distintas generaciones alrede-
dor de un clásico de la cocina na-
cional.
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