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"Ronqueo Estilo Antay":
una experiencia gastronómica inédita

llegará al norte de Chile
Una propuesta culinaria
de alto nivel, inspirada en
la tradición japonesa del
despiece artesanal del atún
rojo, buscará convertir al
hotel en un referente de
experiencias gastronómicas
únicas en la región.

E 1 próximo 4 de junio, a las 19.30
horas, el foyer del primer piso del
Hotel Antay será escenario de una

experiencia gastronómica poco
habitual en Chile y que promete marcar un
precedente en el norte del país: el "Ronqueo
Estilo Antay", un evento que combinará co-
cina en vivo, cultura culinaria japonesa, ma-
ridajes y una puesta en escena especialmente
diseñada para los asistentes.

El ronqueo corresponde al tradicional pro-
ceso artesanal de despiece del atún rojo, téc-

nica que permite aprovechar prácticamente
el 100% del pescado y cuyo nombre provie-
ne del sonido que emite el cuchillo al rozar la
espina dorsal durante el corte. Considerado
una verdadera ceremonia gastronómica en

países como Japón y España, este espectácu-
lo culinario ha tenido escasas presentaciones
en Chile.

La actividad busca posicionarse como una
experiencia de alto estándar, enfocada más
en la generación de valor de marca y en la
creación de experiencias memorables que
en una lógica comercial tradicional. La pro-
puesta apunta a fortalecer el posicionamien-
to del hotel como un espacio innovador, po-
tenciando además la difusión a través de
contenido audiovisual, redes sociales y reco-
mendaciones de los propios asistentes.

Durante la jornada, los invitados serán re-
cibidos con estaciones marinas que incluirán
sashimi de salmón y pulpo, sushi rolls y os-
tión sobre hielo, acompañadas de una selec-
ción de cócteles, sake sour, vinos y cervezas.
Posteriormente, el chef realizará el ronqueo
del atún frente al público, explicando los dis-

tintos cortes y técnicas asociadas a esta tradi-
ción culinaria.

La experiencia contemplará diversas pre-
paraciones elaboradas en vivo, entre ellas
sashimi de distintas partes del atún, tataki
con salsa de jengibre, tartar oriental, hoso-
maki, uramaki, quijada de atún en salsa teri-
yaki y degustaciones extraídas directamente

desde la espina dorsal del pescado.
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Uno de los elementos distintivos
será la interacción con el público, in-
vitando a asistentes a participar di-
rectamente en algunas etapas de la
experiencia, como el tradicional "cu-
chareado" del atún, donde se extrae
carne fresca desde la espina para de-

gustarla en el momento.
El evento contará además con

maridajes de vinos de Viu Manent,
guiados por un sommelier de la viña,
y finalizará con una trilogía de pos-
tres Crème Brûlée de té verde, Ópera
de Chocolate y un shot de cola de
mono, junto a una instancia de con-
versación entre chefs, supervisores y
asistentes para compartir impresio-
nes sobre la experiencia.

Desde la organización destacaron

que la iniciativa busca transformarse
en una experiencia gastronómica in-
tegral, donde la cocina, la cultura, el
espectáculo y la interacción se unan
para ofrecer una propuesta inédita
en la Región de Atacama.

DECLARACIÓN PÚBLICA
A propósito de un supuesto "conflicto de interés"

entre CORFO Atacama y CORPROA

L a Corporación para el Desa-
rrollo de la Región de Ata-
cama, respecto a la recien-
te publicación de un medio

de comunicación local, a propósito de
un supuesto "conflicto de interés" por
parte de la Directora de CORFO Ataca-
ma y CORPROA, declara:

.- Que la señora Alejandra Lettura
Pizarro fue electa directora de COR-

PROA para el periodo 2022-2026.
.- Que la señora Lettura Pizarro, en

sesión ordinaria del Directorio de la
Corporación, presentó su renuncia al
cargo de Directora por motivos perso-
nales el día 8 de mayo de 2026, renun-
cia aceptada por el Directorio.

Nuestra Corporación agradece el
trabajo realizado por la ex Directora
Alejandra Lettura, quien asumió este
cargo ad-honorem, vale decir no-re-
munerado, para impulsar el desarro-

llo de la Región de Atacama, dedican-
do tiempo y esfuerzo en ello.

Tal como señala la nota que apun-
ta a un supuesto "conflicto de interés",
la señora Lettura Piza-
rro figuraba en la web de
CORPROA como Direc-
tora debido a un proce-
so en curso de actualiza-

ción aún no finalizado,
lo cual ha sido corregido
de manera inmediata.

CORPROA está abier-
ta al contacto o a las
preguntas de cualquier
medio de comunicación.
Es por ello que lamentamos profun-

damente que no se haya realizado una
consulta directa, formal respecto a la
situación de la señora Lettura Pizarro
y se genere una nota de prensa sin con-
sultar a la fuente, sin verificar la infor-

mación, una premisa básica del ejerci-
cio periodístico serio y profesional.

Creemos que la señora Lettura Piza-
rro, honrada por la autoridad para ejer-

cer un cargo relevante

para el país y la región,
no merece iniciar su
gestión en medio de
"supuestos". Sobreto-
do cuando la ex Direc-
tora de CORPROA ha
actuado con la mayor
rectitud y transparen-
cia, dejando su cargo
con anterioridad a su
nombramiento.

La Corporación para el Desarrollo
de la Región de Atacama, una entidad
sin fines de lucro, seguirá impulsan-
do el desarrollo, el empleo local y la in-
versión responsable que quiera venir a

la región. De igual forma, seguirá dis-

ponible a las consultas de los medios
de comunicación, grandes aliados de
todos quienes trabajan por impulsar el
desarrollo responsable de Atacama.

CORPROA, su Presidente, Directo-
rio, Socios y Equipo, desean el mayor
de los éxitos a su ex Directora Ale-
jandra Lettura Pizarro, destacando
su calidad humana, profesional y su
férreo compromiso con la Región de
Atacama.
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