- Fecha: 23/05/2026 Audiencia: 10.500 Seccion: LOCAL
EIDIVISADERO ) .
O ER T CAMEN TE REGIONAL Vpe: $783.043  Tirada: 3.500 Frecuencia: 0
Vpe pag: $1.100.088 Difusion: 3.500
Vpe portada: $1.100.088 Ocupacion: 71,18%

Pag: 8

Sernapesca celebra 10 ainos del Sello Azul reconociendo
a empresas sostenibles en Aysén

La conmemoracion destaco a Pesquera Friosur y Pescaderia
San Pedro por su compromiso con la pesca responsable y la
sustentabilidad, reforzando la confianza de consumidores y

fomentando la proteccion de los recursos marinos.

Para Gabriel Moli-

na, gerente comercial
£

de Pesquera Friosur,
esta certificacion vali-
da décadas de trabajo
en Puerto Chacabu-
co. “Para Friosur es
muy importante ser

empresa  Comercial
‘Delicias del Pacifi-
co’, a través de nues-
tra Pescaderia San
Pedro,
nuestro compromiso
con el Sello Azul y
fortale-

ratificamos

seguiremos

El Servicio Na-  celebracion incluyola  consumidores y la  FECursos. Esto nos parte del programa ciendo e incentivan-
cional de Pesca vy entrega de reconoci- proteccion de los re- permite generar ma-  Sullo Azul de Ser- do la captura soste-
Acuicultura  (Serna-  mientos a dos actores  cursos marinos. “El  yor confianza en los napesca. Desde sus nible y responsable,
pesca) conmemotS  Jocales  destacados:  Sello Azul es una ini- ~ consumidores, forta- i hemos cola- especialmente lo re-
la primera década del Pesquera Friosur y  ciativa que representa leciendo una cadena 610 activamente  lacionado 2 la talla v

Programa Sello Azul,
una iniciativa que
promueve la sosteni-
bilidad y el consumo
responsable de pro-
ductos del mar. En la

Region de Aysén, la

Pescaderia San Pedro.

Daniela Leiva, di-
rectora regional de
Sernapesca  Aysén,
destacé el impac-
to del programa en
la confianza de los

un aporte fundamen-
tal al desarrollo de
una actividad pesque-
ra mds transparente,
responsable y respe-
tuosa con la susten-
tabilidad de nuestros

de comercializacion
donde la eleccion de
productos de origen
legal se traduce direc-
tamente en proteger
el mar del futuro”,
sefald .

con esta iniciativa...
El Sello Azul viene
a reforzar ante nues-
tros clientes el tra-
bajo profesional que
realizamos en Puerto
Chacabuco hace mas
de 40 afios, desde las
capturas en alta mar
hasta el desarrollo y
comercializacion  de
productos del mar
saludables y de gran
calidad, provenientes
de la Patagonia chi-
obtenidos de
manera

lena,
sostenible,
trazable y en cumpli-
miento de la norma-
tiva vigente”, afirmo .

Eduardo Brange,
representante de Pes-
caderfa San Pedro,
recalcd el compro-
miso de las pequefias
empresas con la cap-
tura sostenible. “No-
sOtros como pequena

vedas  bioldgicas. ..
Asimismo, cooperar
con el personal de
las instituciones a un
control mas expedito
y eficaz”, sostuvo .
Finalmente, el Se-
remi de

de Aysén, Rodrigo

Economia

destacod
del
programa desde una
perspectiva de desa-
rrollo productivo y
sostenibilidad.  “El
Sello Azul no solo

Aguilera,
la  importancia

refleja buenas practi-
cas y responsabilidad
con el ecosistema
matino, sino también
una vision de desa-
rrollo econdmico
que entiende que cre-
cer y cuidar nuestros
mates deben avanzar
de manera tresponsa-

ble”, concluyd6 .



