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MAMUT

m

El restaurante Mamut se encuentra funcionando desde 2023 en Zona Franca.

Restaurante Mamut fortalece su

presencia gastronómica en Z. Franca
ADentro de su oferta también

se consideran alternativas vegetarianas
y espacios habilitados para mascotas.

El restaurante Mamut, que
se encuentra funcionando desde
2023 en Zona Franca, ha actuali-

zado su propuesta gastronómica
orientada a familias, grupos de
amigos y trabajadores que fre-
cuentan el recinto comercial

El local dispone de una carta
que incluye hamburguesas, piz-
zas, tablas para compartir, pos-
tres y tragos, además de promo-
ciones en determinados horarios,
entre ellas descuentos asociados

a la denominada "Hora Mamut".
Dentro de su oferta también se
consideran alternativas vage-
tarianas y espacios habilitados
para mascotas, permitiendo que
clientes puedan asistir junto a
sus animales de compañía

Uno de los servicios destaca"
dos del restaurante es el sistema
de bebida refill, que permite el
rellenado ilimitado de bebidas
durante la permanencia de los
clientes en el local. La propuesta

además se complementa con ha-
ppy hour en horarios especificos,
campañas temáticas, beneficios
para usuarios de la aplicación del
restaurante y descuentos ban-
carios durante algunos dias de
la semana.

Christian Flores, jefe de ser-
vicio del local, señaló que uno
de los objetivos ha sido ampliar
las alternativas disponibles para

quienes visitan el sector. "Quere-
mos que las personas encuentren
un espacio cómodo, con distintas
opciones en la carta y pensado
para diferentes públicoa. La idea
es que cada visita sea también
una instancia para compartir y
salir de la rutina", indicó.

Actualmente, el restaurante
forma parte de los distintos loca-

les gastronómicos presentes en
Zona Franca, sector que concen-

tra una importante circulación
diaria de residentes y visitantes
en Punta Arenas.

Magallanes
LICITACIÓN PÚBLICA SINF 62-LPU

"Diseño y Construcción de dos
Unidades de Domos Geodésicos para
Encapsulamiento del Espesador de

Lodos y el Tampón Aireado en Planta de
Tratamiento de Aguas Servidas (PTAS),

Puerto Natales".

Más antecedentes ver en web:
www.aguasmagallanes.cl

Aima Restaurant celebra "Fiesta de la Papa"
magallánica con una carta especial

> Destacan los productos de agricultores y
proveedores regionales en su gastronomia.

Con un almuerzo que reu-
nio a chefs, agricultores
e investigadores, Aima

Restaurant lanzó hace unos dias
su "Fiesta de la Papa Magalla-
nica", una propuesta gastronó-
mica que se extenderá hasta el
próximo domingo y en la que el
tubérculo más identitario de la
región deja de ser guarnición
para convertirse en protagonista.

La iniciativa del chef Fabrizio
Aciares propone una carta elabora-

da con variedades nativas de distin

tos colores y formas, cultivadas por

agricultores de San Gregorio y sec-
tores rurales de Punta Arenas. Papi-

nes confitados a baja temperatura
con emulsión de hierbas localea, un
sándwich en pan de papa cocido 14
horas, y un waffle con helado de pe-

pay toffee de hongos son algunas de

las preparaciones que sorprendieron

alos propios productores presentes.
"La verdad es que no fue tan

complicado, porque la papa está en
todoslados, en todas nuestras casas.

Pero habia que honrarla de alguna
foxma", explico Aciares.

Elevento coincide este afio con el

El chef Fabrizio Aciares realiza el emplatado de uno de las recetas con
papa regional.

Dia Internacional de la Papa y el Dia

del Patrimonio, ambos el 30 de mayo,
fechas que refuerzan el vinculo entre

gastronomia e identidad territorial

que define la propuesta de Aima.
Carolina Martinez, investigado-

ra de Inia Kampenaike, destacó el
cambio de valoración que han expe-
rimentado estas variedades: "Antes

se llamaba papa chanchera porque
se la daba a los chanchos. Ahora se
llama papa gourmet, es muy fácil de

cocinar y bastante apetecida por los

restaurantes".

Luis Obando, agricultor pro-
veedor del restaurante, valoró las

posibilidades que abren las papas
de colores frente a la volatilidad de

precios del mercado convencional-

"Este tipo de papas tienen un valor
más estable. Puede ser interesan-

te ir desarrollando agroindustrias o

restaurantes que las incorporen en

sus platos".

La carta estará disponible hasta

el 31 de mayo en Aima Restaurant.
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POR SOLO $4.900
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SHOWS CONTINUADOS DESDE LAS 22:30 HPS.
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