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Aima Restaurant celebra “Fiesta de la Papa”
magallanica con una carta especial

# Destacan los productos de agricultores y
proveedaores regionales en su gastronomia.

on un almuarzo que reu-

‘ nié a chats, agricultores
@ investigadores, Aima
Restaurant lanzd hace unce dias
su “Fiasta de la Papa Magalla-
nica®, una propuesta gastrond-
mica que se extenderd hasta el
préxime domingo v en la que &l
tubérculo més identitario de la
regitn deja de ser guarnicion
para convertirss en protagonista.
La iniciativa del chef Fabrizio
Apiares propone una carta elabora-
da con variedades nativas de distin-
tog colores v formas, cultivadas por
agricultores de San Gregono v sec-
tores ruralss de Punta Arenas, Papi-
nes confitados & baja temperatiita
con emuisiin de hierthas locakes, un
sanchwich en pan de papa cocido 14
horas, yun waffle con halado de pa-
paytoffee da hongos son diqunasde
|z preparacionas qus sarprandisron
& los propios productoses pressntes.
*La verdad es que no fus tan
complicads, porque la paps estd en
Pero habia que honraria de alguna
Eleventocoimcide esteafiocon al

| " ‘

El chef Fabrizio Aciares realiza ol emplatade de uno de las recetas con

papa regional,

Dia Internacional de la Papa yal D4a
del Patrimonio, ambos al 30de mayo,
fechas que rafucermn al vinculo antre
gastronomia o identidad territorial
cque defina la propuesta de Aima.
Carclina Martiner, irvestigads-
ra de Inia Kampenaike, destact &l
rimentado estas variedades: *Antes
se llamaba papa chanchem porque
ae ladaba a los chanchos. Ahora se
lama papa gourmst, es muy #oilde
oocinar v bastante apetecida por los

restaurantas”

Luis Obando, agricultor pro-
weador del restauzanta, vabor las
posibilidades que abren las papas
de colores frents a la volatilidad da
precics dal mercads convencianal:
“Este tipo de papéas tienen un valor
méas estable. Puede sar interesan-
ta ir dasarroiando agroindustrias o
regtaurantes que las incorporen en
gus patos”,

La carta estard disponuble hasta
el 31 de mayo en Aima Restaurant.



